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Ozet

Amag: Ulkemizde lisans egitimi programlart Yiiksek Ogretim Kurumu tarafindan yasa, yonetmelik ve yonergelerle
diizenlenmektedir. Bu diizenlemelere gore programlar “bdlim” adi altinda fakiilte veya yiiksekokullara bagli olarak egitim
faaliyetlerine devam etmektedir. Boliimlerin egitim-0gretim faaliyetlerini diizenleme ve yiirlitmede boliim baskanlari bas sorumlu
olarak goriilmektedir. Yiiksekogretim kanunu ¢ergevesinde boliim baskanlarina egitim ve ogretimi saglikli yiiriitebilmek adina
birgok yetki ve sorumluluk verilmistir. Bu baglamda siirdiiriilebilir ve etkin egitim-6gretim programlarinin olusturulmasi ve
yiiriitilmesinde bolim baskanlarmin alaninda egitimli ve uzman olmasi beklentinin Stesinde bir gereklilik olarak goriilmelidir.
Ancak boliim baskanlarinin atama kriterlerini belirleyen kanun, yonetmelik ve yonergelerde alaninda yetkinlik ve uzmanlik ile ilgili
bir 6l¢iit bulunmamaktadir. Bu nedenlerle dort yillik lisans egitimi veren gastronomi ve mutfak sanatlari boliim baskanlariin lisans
ve lisansiistii egitimlerinin s6z konusu alanla iligkisi 6nem tagimaktadir. Arastirmada gastronomi ve mutfak sanatlart bolim
baskanlarinin tamamlamis olduklari lisans ve lisansiistii egitimlerinin bilim alanlari saptanarak, almis olduklari egitimlerin
gastronomi bilimi ile iliskisi tanimlayic1 bir sekilde ortaya konmasi temel olarak amaglanmistir.

Yéntem: Calismada lisans diizeyinde egitim veren gastronomi ve mutfak sanatlar1 boliim baskanlarinin Yiiksek Ogretim Kurumu
Bilgi Sistemi (YOKSIS)’nde yer alan resmi akademik temel bilim alanlari, iiyesi olduklar1 ana bilim dallari, uzmanlik alanlarini
belirten anahtar kelimeler tamamladiklar1 lisans, yliksek lisans ve doktora egitimlerinin bilim alanlari, tamamladiklar tez
konularinin gastronomi alanida olup olmadig1 incelenmistir. Ayrica Yiiksek Ogretim Kurumuna bagh olarak faaliyet gosteren dort
yillik lisans diizeyindeki gastronomi ve mutfak sanatlari bliimlerinin egitim faaliyeti verileri de incelenerek tanimlayici bulgulara
ulasilmaya calistimistir. Calismada igerik analizi yontemlerinden meta analiz yontemi kullanilmustir. Calismada YOKSIS ve
universitelerin resmi internet sayfalarinda sunulan ikincil verilerden faydalanilmigtir. Arastirma bilimsel agidan betimsel arastirma
niteligindedir.

Bulgular: Aragtirma sonucunda gastronomi ve mutfak sanatlari boliimlerinin doluluk oranlarinin bir hayli yiiksek oldugu, 6gretim
elemanlar1 yeterliliginin nicel olarak saglandigi, boliim bagkanlarinin ¢ogunlugunun egitim ve uzmanhigmin turizm ve gida
miihendisligi bilim dallarinda oldugu goriilmiistiir. Gastronomi ve mutfak sanatlari boliim bagkanhigini yiiriiten akademisyenlerin
% 68’inin lisans, lisansiistii egitimleri ve tamamladiklar1 tez konularinin gastronomi alani ile ilgili olmadig1 goriilmistiir.

Tartisma: Arastirma bulgulart 1s18inda gastronomi ve mutfak sanatlar1 boliim bagkanlarinin ¢ogunlugunun bu alanda egitim
gecmisi olmamasi boliim baskanligi yetki ve sorumluluklarm yiiriitmekteki yetkinlik ve etkinliklerini sorgulatmaktadir. Birgok is
kolunda alaninda egitimli olmayanlara yetki ve sorumluk verilmemesi, hatta o is kolunda g¢alistirilmamasi ¢ogu zaman yasa ve
yonetmeliklerle, yasa ve yonetmeliklerin kapsamadigi durumlarda bile 6rgiit kiiltiirii kapsaminda s6z konusudur. Lisans ve {izeri
egitim veren kurumlarda birgok yetki ve sorumluga sahip boliim baskanlarinin kendi alanlarinda egitim almis olmasi gerekliligin
de Otesinde olmalidir. Gastronomi alaninda lisans ve lisansiistii egitim alinmamis olsa bile bilimsel ve akademik ¢aligmalari bu
alanda yogunlagmis akademisyenlerin yetkin sayilabilecegi aragtirmanin bir sinirliligr olarak goriilerek gelecek caligmalarda bu
konunun incelenmesi ile yeni ve 6nemli bilgilere ulasilabilecektir.

Anahtar Kelimeler: Gastronomi Egitimi, Egitim Yonetimi, Boliim Baskanlig1

Abstract

Purpose: Although undergraduate gastronomy education has a history of more than a hundred years worldwide, it has only about
twenty years of history in our country. In Turkey, undergraduate education programs are regulated by laws, regulations, and
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directives determined by the Higher Education Council. According to these regulations, programs continue their educational
activities under the name of "department” within faculties or colleges. Department heads are considered primarily responsible for
organizing and conducting the educational and instructional activities of the departments.Within the framework of the higher
education law, department heads have been granted many powers and responsibilities to ensure proper conduct of education and
training. In this context, having department heads who are educated and specialized in their field should be seen as a necessity rather
than just an expectation for the creation and execution of sustainable and effective educational programs. However, the laws,
regulations, and directives that determine the appointment criteria for department heads do not include any standards regarding
competence and expertise in the relevant field. For these reasons, the relationship of undergraduate and graduate education of
department heads of four-year gastronomy and culinary arts programs with the relevant field is important. Although it is expected
that department heads, who have many powers and responsibilities in determining the form and quality of education, should be
trained in the same field, this is not a legal requirement. The main aim of the study is to identify the scientific fields of the
undergraduate and graduate education completed by department heads of gastronomy and culinary arts, and to descriptively present
the relationship of their education with the science of gastronomy.

Design/methodology/approach: In this study, the official academic basic scientific fields, the main science branches they are
members of, the keywords indicating their areas of expertise, the scientific fields of their completed undergraduate, master's, and
doctoral education, and whether their thesis topics are in the field of gastronomy were examined for department heads of gastronomy
and culinary arts programs offering undergraduate education, as listed in the Higher Education Council Information System
(YOKSIS). In addition, data on the educational activities of four-year gastronomy and culinary arts departments operating under
the Higher Education Council were examined to reach descriptive findings. The meta-analysis method, one of the content analysis
methods, was used in the study. Secondary data provided on YOKSIS and the official websites of universities were utilized. The
research is scientific and descriptive in nature.

Results: As a result of the research, it was found that the occupancy rates of gastronomy and culinary arts departments are quite
high, and that the quantitative adequacy of teaching staff is met. The majority of department heads have their education and expertise
in the fields of tourism and food engineering. It was observed that 68% of the department heads serving in gastronomy and culinary
arts have undergraduate, graduate education, and thesis topics that are not related to the field of gastronomy.

Discussion: In light of the research findings, the fact that most department heads of gastronomy and culinary arts do not have an
educational background in this field raises questions about their competence and effectiveness in fulfilling their powers and
responsibilities. In many professions, it is often stipulated by law and regulation, or at least by organizational culture, that those
who are not educated in the field are not given authority or responsibility, and in some cases, are not even employed in that
profession. The necessity for department heads, who have many powers and responsibilities in institutions providing undergraduate
education, to be educated in their own field should be beyond question. Even if they have not received undergraduate or graduate
education in gastronomy, academics whose scientific and academic work is concentrated in this field can be considered competenta
limitation of the study that suggests future research may provide new and important insights by examining this issue.

Keywords: Gastronomy Education, Education Management, Department Head

Giris

Universitelerde gastronomi egitimi 6zelikle son yirmi yilda genislemistir. Ulkemizde resmi olarak iiniversite
diizeyinde gastronomi ve mutfak sanatlar1 egitimi 2003 yilinda Yeditepe Universitesi Giizel Sanatlar
Fakiiltesi’'ne bagli olarak baslamistir. Ancak ge¢mise bakildiginda yiyecek-icecek isletmeciligi, yiyecek-
icecek egitimi gibi boliim adlari ile de lisans diizeyinde gastronomi egitiminin verildigi bilinmektedir. Ik
olarak giizel sanatlara bagli olarak egitim Ogretim faaliyetine baslansa da gastronomi ve mutfak sanatlari
boliimlerinin agirlikli olarak turizm fakiilteleri ve yiiksekokullar1 biinyesinde acildigi goriilmektedir.
Giiniimiizde de halen bu boliimlerin ¢ogu 6ncelikle turizm, ikinci sirada ise giizel sanatlar fakiiltelerine bagl
olarak egitim &gretim faaliyetlerine devam etmektedir.

Tiirkiye’de lisans ve lisansiistii egitim Yiiksek Ogretim Kurumu’na bagl olarak gergeklestirilmektedir.
Universiteler tiim okullarmda ve béliimlerinde egitim faaliyetlerini Yiiksek Ogretim Kanunu'na bagl olarak
gergeklestirmek zorundadir. Boliim bagkaninin yetki, sorumluluklari ve belirlenme siireci; 2547 sayili Yiiksek
Ogretim Kanunu’nun Dordiincii Boliim Madde 21°de belirtilmektedir
(https://www.mevzuat.gov.tr/mevzuat?MevzuatNo=2547&MevzuatTur=1&MevzuatTertip=5). Yiiksek
Ogretim Kanunu’na bagh olarak yonerge ve yonetmeliklerle egitim-dgretim faaliyetlerinin diizenlenmesi ve
yiirtitiilmesinde bir¢ok yetki ve sorumluluk bolim baskanlarina verilmistir. Egitim 6gretim faaliyetlerinin
verimli, etkin ve siirdiiriilebilir olmasi i¢in yetkin bir yonetim gerekmektedir. Bu baglamda bdliim
bagkanlarinin alaninda yetkin olmasi 6nem arz etmektedir. Ancak boliim baskanlarinin atama sekline
bakildiginda Yiiksek Ogretim Kanunu cercevesinde akademik unvan disinda yetkinligi belirleyici, dzellikle
bilim alanina iligskin yetkinlik belirleyici her hangi bir 6l¢iit bulunmamaktadir. Bu nedenle tiniversitelerde
akademisyenlerin, sdz konusu bdliimiin bilim alam ile ilgili bir yetkinligi olmasa da bolim bagkanliklarina
atanmalarinda bir engel bulunmamaktadir.

Gastronomi sinirlar1 tam kesinlesmemis bir bilim alani olarak goriilmektedir. Gastronomi bilimi, Yiiksek
Ogretim Kurumu tarafindan Sosyal, Beseri ve Idari Bilimler Temel Alani altinda, Turizm Ana Bilim Dali
kapsaminda akademik tanimlayici kelime olarak karsimiza ¢ikmaktadir. Bu nedenle gastronomi

962


https://www.mevzuat.gov.tr/mevzuat?MevzuatNo=2547&MevzuatTur=1&MevzuatTertip=5

Kiling ve Kiling | Journal of Gastronomy, Hospitality and Travel, 9(2) — 2026

akademisyenlerinin Turizm Ana Bilim Dalina mensup olmas1 veya en azindan Sosyal, Beseri ve idari Bilimler
temel alanindan olmasi beklenmektedir. Gastronominin disiplinler arast bir kavram olmasi nedeniyle
gastronomi boliimlerinde gorev alan akademisyenlerin tiimiiniin bu beklentiye uymamasi kabul edilebilir.
Ancak boliim egitim ve 6gretim faaliyetlerinden sorumlu olan boliim baskanlarinin farkli ana bilim dal1 veya
temel alanlardan olmasi boliimiin saglikli isleyisi konusunda kaygilara neden olabilir. Bu ¢alismada yukarida
belirtilen bilgiler 1s1g1nda tilkemizdeki dort yillik lisans egitimi veren gastronomi ve mutfak sanatlari boliimleri
ile ilgili kontenjan, akademik kadro ve boliim bagkanlart ile ilgili betimleyici bilgiler verilerek, gastronomi ve
mutfak sanatlar1 boliim baskanlarinin gastronomi bilimi uyumluluk seviyeleri ortaya konmaya galisilmustir.

Kavramsal Cerceve

Gastronomi kelimesi, etimolojik kokene bakildiginda “yeme-igme esaslar1” olarak kabul edilmektedir (Kivela
and Crotts, 2006). Bu genis anlam giiniimiizde farkli bakis agilariyla bilim, sanat ve kiiltiir boyutuyla 6n plana
cikmakta ve farkli tanimlar yapilmaktadir. Gastronominin dnciilerinden Brillat- Savarin gastronomiyi ““ insan
beslenmesiyle iligkili olan her sey hakkindaki agiklamali bilgi” olarak tanimlamaktadir. Ancak alanyazinda
gastronominin sinirlari heniiz belirlenemedigi i¢in bilimsel anlamda kapsadigi alan ve akademik agidan baslt
basina bilimsel bir disiplin olmasi ile ilgili tartismalar hala devam etmektedir (Berg, Nestle and Bentley, 2003:
17-18; Maberly and Reid, 2014) Gastronomi egitimi konusuna baktigimizda gastronominin kapsaminin diger
bilim dallar ile i¢ ice gegmesi ve gastronominin bilimsel olarak kaniksanan bir taniminin heniiz olmamasi
nedeniyle tek bir ortak tanimda bulusmak oldukga giictiir. Genel bir tanimla gastronomi egitimi; tarih siizgeci
icerisinde insanlarin neyi, nasil, neden yedigi ve ictiginin 6grenilmesi-6gretilmesine odaklanmis bir alandir
(Santich, 2007). Bir tanima goére gastronomi egitimi besin maddelerini endiistriyel standartlar ve kosullara
uygun bir sekilde hazirlama, pisirme, sunum bilgi ve becerisini kapsamakta iken (Daylar, 2015), baska bir
tanim konaklama ve yiyecek-icecek isletmelerine nitelikli eleman yetistirme hedefini de kapsam igine
almaktadir (Oney, 2016). Gastronomi egitiminin agik bir tanimina rastlanmasa da alanyazindaki bilgiler
birlestirildiginde gastronomi egitimi: “Ozellikle turizm ve agirlama sektdriine bagl olarak (Uniivar, 2020)
toplumlarin yemek egilimlerini, yiyecek-igecek isletmelerinin yonetim siireclerini, mutfak-yemek kiltiirt
hakkindaki bilgileri (Giidek ve Boylu, 2017); yeme igme konusundaki arastirmalari ekonomik, sosyal ve
toplumsal agidan kiiltiirel ve tarihi yonleri ile (Oney, 2016); teorik ve pratik egitim (Tuna 2025) seklinde ele
alan disiplinler arasi bir 6grenme ve 6gretme siireci” olarak tanimlanabilir.

Diinyada gastronomi egitiminin dogusu ve gelisimine baktigimizda ascilik ilkeleri ve egitimi ile bagladigi
goriilmektedir (Uniivar, 2020). Careme, Escoffier, Savarin gibi Fransiz mutfak bilimi dnciilerinin ilk yazil
eserleri gastronomi ilkelerini ortaya koyarak gastronomi egitiminin ilk temellerini attig1 kabul edilmektedir
(Brown, 2005). Avrupa’da gastronomi egitiminin ilk izlerine derebeylik donemindeki saraylarda rastlanirken
(Giirsoy, 2013), Amerika kitasinda misyonerler aracilifiyla 1820’lerde basladig diisiiniilmektedir (Brown,
2005). Mutfak egitimlerinin okul egitimine doniigsmesi siirecinde Fransa’da ilk gastronomi okulu Le Cordon
Bleu 1895°te, Amerika’da Cornell Universitesi 1922°de diploma veren bir statiide asgilik egitimi vermeye
baglamistir (Allen, 2003; Oney 2016; Ayci, 2022; Yildiz ve Aslan, 2019). Yiizyildan fazladir izlerine rastlanan
gastronomi egitimine verilen énemin 2000°1i yillardan itibaren nitel ve nicel olarak arttigi goriilmektedir
(Uniivar, 2020). Gastronomi egitimi veren kurumlarin sayisal artis1 ve gastronomi egitiminin nitel gelisiminin
turizm hareketleri ve egitiminin gelisimi ile paralellik gostermesi gastronomi ve turizm arasindaki iligkinin bir
kanit1 olarak goriilebilir.

Ulkemizde gastronomi egitiminin kokenlerine bakildiginda yaygin egitim agisindan Ahilik Teskilat: sistemine
kadar dayandig1 goriilmektedir (Gemici, 2010; Gorkem ve Sevim, 2016). Diplomal1 egitim olarak da anilan
orgiin egitim acisindan ilk gastronomi egitim kurumlarimin orta 6gretim diizeyinde Ankara Otelcilik Okulu
(1962) ile basladigr (Kurnaz, Kurnaz Akyurt ve Kilig, 2014), Mengen Ascilik Lisesi’nin ise 1985 yilinda
ascilik ad1 ile egitim faaliyetine baglayan ilk egitim kurumu oldugu goriilmektedir (Kurnaz, Babiir ve Kurnaz
Akyurt, 2018). Tiirkiye’de onlisans, lisans ve lisansiistii egitim programlar1 Yiiksek Ogretim Kurumu'na
(YOK) bagl olarak faaliyet gostermektedir (Unur ve Kdsker, 2015). YOK ’e bagh olarak gastronomi alaninda
egitim veren kurumlar 2 yillik egitim veren asc¢ilik programlari ve 4 yillik egitim veren gastronomi ve mutfak
sanatlar1 boliimleri olarak karsimiza ¢ikmaktadir. Onlisans diizeyinde ilk ascilik progranu Bolu Abant izzet
Baysal Universitesi biinyesinde 1997 yilinda egitim vermeye baslamstir (Caliskan, 2022). Lisans diizeyinde
ise gastronomi ad ile ilk egitim programi Yeditepe Universitesi’nde 2003 yilinda faaliyete baslamistir (Girgin
ve Demir, 2023). Lisans diizeyinde ilk egitim vermeye baslayan gastronomi ve mutfak sanatlar1 bolimlerinin
Giizel Sanatlar Fakiiltelerine bagli oldugu goriilmektedir. Gilintimiizde Giizel Sanatlar Fakiiltelerine baglh
olarak faaliyet gosteren bir¢ok gastronomi ve mutfak sanatlari boliimii olsa da gogunlugu Turizm Fakiiltelerine
bagh olarak egitim vermektedir (Ayci, 2022). Gastronomi egitiminin sektoriin ihtiyaglarini goz Oniinde
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bulundurmasinin gerekliligi (Oney, 2016) ve bu gereklilige bagli olarak iilkemizde hizmet odakl1 yiyecek-
icecek endiistrisinin turizm enddistrisinin paralelinde ve hatta igerisinde yer aldig1 goz oniine alindiginda bu
durum olagan kabul edilebilir.

Diinyada yiiz yildan fazla bir siiredir verilen gastronomi egitiminin lisans egitimi diizeyinde otuz yila yakin
bir gegmisi oldugu goriilmektedir. Yirmi birinci yiizyilin basinda iilkemizde yasanan yiiksekogretim atilimiyla
birlikte her ilde en az bir tiniversite ac¢ilmasi ile birlikte Turizm ve Giizel Sanatlar okullar1 basta olmak {izere
giintimiize gelinceye kadar birgok gastronomi b6liimii agilmustir. Gliniimiizde 151 farkli gastronomi ve mutfak
sanatlar1 boliimii Yiiksek Ogretim Kurumu kapsaminda iilkemizde faaliyet gostermektedir. Fakiilte ve
yiiksekokullara bagli olarak faaliyet gosteren gastronomi boliimlerinin teskilat semasinin basinda bdliim
bagkanlig1 yer almaktadir. Boliim bagkaninin atanmasi, yetki ve sorumluluklari tilkemizde 2547 sayili kanunun
Universitelerde ~ Akademik  Teskilat ~ Yonetmeligi Madde 14 kapsanmunda  gerceklesmektedir
(https://www.mevzuat.gov.tr/mevzuat?MevzuatNo=10127&MevzuatTur=7&MevzuatTertip=5 ). Bu kanun
iceriginde gore boliim baskanlarinin atanmasinda ilgili bilim alani ile egitim almig olmak veya yayin yapmak
gibi yeterlilik kosullar1 aranmamaktadir. Ancak boliim baskanligi gorevinin getirdigi yetki ve sorumluluklar
boliimdeki egitim-6gretim faaliyetlerini dogrudan etkileyebilir diizeydedir. Ayrica boliim baskanlar1 6gretim
alaninda hem aragtirmaci hem de liderlik pozisyonundadir (Karaaslan ve Akin, 2019). Bu baglamda kapsami1
alanindaki O6gretim kadrosunun ve egitim-Ogretim faaliyetlerini sekillendirilme yetkisi olan bolim
bagkanlarinin yonettikleri boliimiin bilimsel alaninda yetkinliklerinin olmasi 6nem tasimaktadir.

Yontem

Lisans ve tlizeri diizeyde egitim veren kurumlarin 6ncelikli hedefleri 6grencilerine segtikleri bilim alanlarinda
egitim vermek, aydinlatici hizmetler sunmak ve 6grencileri lilkenin kalkinmasina katkida bulunmak iizere
yetistirmektir. Bu agidan degerlendirildiginde gretim iiyeleri, dgretimsel lider konumundadir. Ogretimsel
liderler, program ve dgretimdeki dncelikli konulari belirlemek, olumlu bir ¢aligma iklimi olugturmak, 6gretim
politikas1 gelistirmek, 6grenci ve Ogretici etkililigini kontrol etmek gibi gbérev ve hedeflere sahiptirler.
Ozellikle boliim baskanlari, yiiksekogretim kurumlarinda hem dgretimsel liderlik yapmak hem de akademik
caligmalari tegvik edici bir ortam saglamak ile yiikiimliidiirler (Karaaslan ve Akin, 2019). Bu bilgiler 1s181inda
kanun kapsaminda olmasa ve yazili bir sekilde belirtilmese de boliim baskanlarinin gorev yaptiklari alan ile
ilgili egitim almis ve bilgi birikimlerinin olmasi beklenebilir. Bu baglamda ¢aligmanin basinda dort yillik lisans
diizeyinde egitim veren gastronomi ve mutfak sanatlar1 boliim baskanlarinin gastronomi ve mutfak sanatlari
alam ile ilgili almis olduklar egitim ve akademik ilgi diizeyleri merak edilmistir ve arastirma sorusu olarak
“Tiirkiye’de dort yillik lisans egitimi veren gastronomi ve mutfak sanatlar1 boliim bagkanlarinin egitimleri ve
akademik ¢aligma alanlarinin gastronomi ve mutfak sanatlari alani ile iliskisi var midir?” olarak belirlenmistir.

Esitlik ve fark hipotezlerinin testinde verilerin s6zel agirlikli olmasi nedeniyle nitel yontemler arasindan igerik
analizi yontemlerinden biri olan meta analizi yontemi uygulanmistir. icerik analizleri galigmalarinin genel
hedefi ve incelenen konu kapsaminda, gelecekte yapilacak ¢alismalara yol gostermek ve konu ile ilgili genel
duruma ydnelik egilimi ortaya koymaktir (Ultay, Akyurt ve Ultay, 2021). Igerik analizleri veri tiirii, analiz
amaci ve izlenen yonteme gore kendi i¢erisinde meta analiz, meta sentez ve betimsel igerik analizi olmak iizere
lice ayrilmaktadir (Calik ve Sozbilir, 2014). Meta-analiz, kismen dar kapsamli ve amagli bireysel ¢aligmalarin
somut bulgu ve sonuglarinin bir araya getirilip, sentezlenip yorumlanarak yeni bulgu ve sonuglara ulagmak
amaci ile kullanilan nitel ve nicel siireglerin biitiinii olarak tanimlanmaktadir (Kiirti Aksoy, 2021).

Calismada dncelikle gastronomi egitimi ve boliim baskanligi konular1 alan yazin ve Yiiksek Ogretim Kanunu
incelenerek aciklanmaya calisilmustir. Ulkemizde lisans diizeyinde gastronomi egitimi ile ilgili ¢alismalarin
betimsel igerik analizi boyutunda oldugu ve oOzellikle tez calismalan diizeyinde oldugu goriilmiistiir.
Calismanin amacina yonelik veriler ikincil veri olarak Yiiksek Ogretim Kurumu resmi internet sayfasi olan
YOKSIS’ten elde dilmistir. Calisma verileri elde edilirken ilk olarak YOK Atlas (Yiiksekogretim Program
Sayfasi1) web sayfasindaki “Y o6k Lisans Atlasi” kismindan “Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1” ve “Gastronomi
ve Mutfak Sanatlar1 (Yiiksekokul)” secenekleri segilerek listede ¢ikan okullar kaydedilmistir. 16.12.2025-
05.01.2026 tarihleri arasinda toplam 120 okulun isimleri kaydedildikten sonra, ayn1 web sayfasindaki okullara
ait “Genel Bilgiler” segeneklerinden tek tek her okulun bilgileri ile ilgili sayfalara girilmistir
(https://yokatlas.yok.gov.tr/lisans-bolum.php?b=12955; https://yokatlas.vok.qov.tr/lisans—
bolum.php?b=42955;https://yokatlas.yok.gov.tr/lisans-bolum.php?b=22955

https://yokatlas.yok.gov.tr/lisans-bolum.php?b=120929). Okullarin 2025 yili kontenjan, bos kontenjan Verllerl
elde edilerek listelenip kaydedilmistir. Yine ayni yontem izlenerek 10.01.2026- 23.02.2026 tarihleri arasinda
“Akademik Kadro” seceneginden her okulun akademik unvan ve kadro sayisi bilgileri kaydedilmistir (
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https://akademik.yok.gov.tr/AkademikArama/view/searchResultviewL istAuthorAndUniversities.jsp).
10.01.2025- 11.03.2026 erisim tarihleri arasinda okullarin resmi internet sayfalarina erigilerek boliim
baskanlarmin kimler oldugu bilgisi edinilerek YOK Akademik (Yiiksekdgretim Akademik Arama)
sayfasindan ilgili boliim baskaninin arastirma amacina yonelik bilgileri kaydedilerek listelenmigtir
(https://akademik.yok.gov.tr/AkademikArama/view/viewAuthor.jsp). Veriler arastirma amacina uygun
sekilde derlenip listelendikten sonra istatistiki paket programlar aracilifiyla tanimlayici ve betimleyici
bulgulara ulasilmis ve bulgular yorumlanmistir.

Arastirmanin bulgularina ulasilmada kullanilan veriler ikincil veriler oldugu icin verilerin giivenirligi ve
gecerliligi YOKSIS verilerinin giivenirligi ve gecerliligi ile esdegerdir. Arastirmada verilerin elde edilmesinde
ornekleme yontemi kullanilmamis olup, tam sayim yapilmistir. Arastirma bulgularinda kayip veri olarak
belirtilen veriler, ikincil veri olarak kullanilan verilerin asil kaynaginda herhangi bir bilgi bulunmamasi
nedenlidir.

Bulgular

Arastirmanin bu boliimiinde elde edilen bulgular sunularak, agiklanmaya caligilmistir. Tablo 1, 2,3 ve Sekil 1
ve 2’de gastronomi ve mutfak sanatlar1 béliimlerinin 6grenci ve akademisyen sayilarina iliskin bulgulara yer
verilmistir. Tablo 4, 5, 6, 7, 8,9, 10 ve 11°de ise gastronomi ve mutfak sanatlar1 boliim bagkanlarinin akademik
unvanlari, temel bilim alanlari, ana bilim dallari, lisans ve lisansiistii egitimleri, tez konulari, bilimsel anahtar
kelimelerine yonelik bulgulara yer verilmistir.

Tablo 1. Gastronomi ve Mutfak Sanatlari Boliimlerinin Bagh Oldugu Birim Bilgileri

OKkul Tiirii Bagh Oldugu Birim Cografi Konum Sehir
Durumu

Devlete Bagl 58 Turizm 67 Biiyiik Sehir 77(%64,2)

Fakiilte (%48,3) (%55,8)

Vakif, Kibris, 36 Uygulamali Bilimler 21

Yurtdig1 Fakiilte (%30) (%17,5)

Devlete Bagl 8 Gizel Sanatlar ve 25 Sehir Merkezi 36 (%30)

Yiiksekokul (%6,7)  Tasarim (%20,8)

Vakaf, Kibris, 9 Miihendislik Mimarlik, 2

Yurtdisi (%7,5)  Tasarim (%1,7)

Yiiksekokul

Turizm ve 9 Iktisadi ve Idari Bilimler 2 Ilce 7 (%5,8)

Gastronomi (%7,5) (%1,7)

Yonetimi Programi

Sanat ve Sosyal Bilimler 3
(%2,5)
Toplam 120 120 120

[k olarak Tablo1’de iilkemizde dort yillik lisans egitimi veren gastronomi ve mutfak sanatlar1 bdliimlerinin
bagli olduklar1 okul tiirleri devlet, vakif, fakiilte ve yiiksekokul ayriminda; bagl olduklar1 birimler bolim
olarak faaliyet gosterdikleri okul baglaminda; cografi olarak biiyiik sehir, sehir veya ilge merkezi olarak
siniflanmistir. Toplanan verilere gore gastronomi ve mutfak sanatlar1 boéliimlerinin biiyiik cogunlugu (% 78,3)
fakiiltelere bagl olarak faaliyet gdstermektedir. Turizm yonetimi ve gastronomi programlarinin acilis karart
2025 yili son ¢eyreginde alinmig olup, heniiz 6grenci kabul etmemektedirler. Son on yilda bir¢ok dort yillik
egitim veren yiiksekokulun fakiilteye doniistiigii g6z oniine alindiginda bu bulgu olagandir. Béliimlerin bagh
oldugu birimlerde Turizm fakiilte ve yiiksekokullar1 ilk sirada yer almaktadir (%67). Bilim alan1 olarak
birbirinden farkli olan okullar biinyesinde faaliyet gdsterilmesinin nedeni olarak gastronomi egitiminin
disiplinler arasi olarak genis bir alan1 kapsamasi ve lisans diizeyinde gastronomi egitiminin tilkemizde geng
olmasi nedeniyle sinirlarinin heniiz katilagmamis olmast gosterilebilir. Boliimlerin ¢ok biiyiik bir bolimii
biiyiik sehir ve sehir merkezlerindeki kampiislerde faaliyet gosterirken, sadece 7 boliim ilge merkezlerindeki
okullara bagli egitim faaliyeti gostermektedir. Universitelerin merkez kampiislerinin sehir merkezlerinde
oldugu diisiiniildiigiinde elde edilen bulgu, boliimlerin merkez kampiisler biinyesinde faaliyet gdsterdiginin bir
gostergesidir.
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Tablo 2. Gastronomi ve Mutfak Sanatlari1 Boliimlerinin Ogrenci Kontenjanlar

Okul Tiirii Toplam Kontenjan Acik Kontenjan Doluluk Oram (%)
Devlete Bagli Fakiilte 2993 71 97,63

Vakif, Kibris, Yurtdisi 2329 201 91,37

Fakiilte

Devlete Bagh Yiiksekokul 386 11 97,15

Vakif, Kibris, Yurtdisi 582 107 81,62
Yiiksekokul

Turizm ve Gastronomi 94 0 0

Yonetimi Programi

Toplam 6384 390 93,89

Tablo 2’de gastronomi ve mutfak sanatlar1 boliimlerinin 2025 yil1 yerlestirme istatistiklerine gore kontenjanlari
sunulmaktadir. Toplam kontenjan sayilarina ek kontenjan sayilar1 da dahildir. Tablodaki 2025 yil1 verilerine
gbre boltimlerin toplam kontenjanlarin neredeyse tiimii doludur. Devlete bagl fakiiltelerde okul kontenjan
(OSYM Tercih Kilavuzunda yer alan kontenjan sayilar1) doluluklari 2025 y1li itibari ile % 100 olup, TUBITAK
basarisi, okul birincisi, sehit-gazi yakini, 34 yas lizeri kadin, depremzede aday kontenjanlar gibi ek

kontenjanlardaki bosluklar genel doluluk oranina azaltici olarak etki etmistir.

Sekil 1: Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Boliimlerinin Kontenjan Doluluklar:
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Vakif, Kibris ve yurtdis: fakiiltelerde tam burslu veya % 75 burslu kontenjanlar ytliksek doluluk oranina sahip
iken, burs oranlar1 diistiik¢e agik kontenjan sayilari da artmakta ve genel doluluk oraninin disiirmektedir.
Turizm ve gastronomi yonetimi programlarindan ii¢ okul kontenjan agiklamig ve 2025 yili tercih kilavuzunda

yer almustir.

Kontenjan Durumlan

=
=

Tablo 3. Gastronomi ve Mutfak Sanatlar: Boliimleri Akademik Personeli

Toplam Ogretim Gorevlisi Sayist

Ogretim Uyesi Ogretim Gor. Aras. Gor.  Toplam
Prof. Dog. Dr. Opr.

Devlete Bagli Fakiilte (58) 58 102 124 52 62 398
Vakif, Kibris ve Yurtdis1 Fakiilte (36) 48 18 102 57 67 292
Devlete Bagh Yiiksekokul (8) 0 6 16 13 9 44
Vakif, Kibris ve Yurtdis1 Yiiksekokul(9) 15 6 27 14 15 77
Turizm ve Gastronomi Yo6n. Programlari (9) 2 5 4 2 3 16
Toplam 123 137 273 138 156 827

Tablo 3’te gastronomi ve mutfak sanatlar1 boliimlerinde goérev yapan akademik personel sayilan ile ilgili
bilgiler sunulmaktadir. Verilere gore boliimlerde goérev yapan akademik personelin % 25’inden fazlas1 doktor
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ogretim iiyesidir ve % 64’1 dgretim iiyelerinden olugmaktadir. S6z konusu veriler gastronomi ve mutfak
sanatlar1 boliimlerinin akademik kadro acisindan iist unvanlara sahip ve uzmanlardan olustugunu
gostermektedir. Ancak egitim-6gretim destegi saglayan ve akademik iist kadrosu aday1 arastirma gorevlisi
sayisinin oranca azligi dikkat ¢ekicidir. Devlete bagh yiiksekokullarda higbir profesoriin gérev almamasi bagka
bir dikkat ¢ekici bulgudur.

Sekil 3. Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Boliimleri Akademik Personeli Oranlari

Ogretim Gorevlisi Oranlari

140
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20
5 m B B _ —

Devlete Bagh  Vakif, Kibrisve Devlete Bagh  Vakif, Kibrisve Turizm ve
Fakiilte Yurtdisi Fakilte Yiiksekokul Yurtdisi Gastronomi
Yiiksekokul Yonetimi
Programlan

M Profesdr Docent Dr. Ogr. Uyesi Ogr. Gor. W Aras. Gor.

Sekil 3’te de goriildiigii lizere devlete bagl fakiiltelerde dogent sayisi oransal olarak bir hayli yiiksek iken,
vakif, Kibris ve yurt dig1 fakiiltelerde bu oran belirgin bir sekilde daha diigiiktiir. Arastirma gorevlisi sayist
oranlar1 ise devlete bagli okullara oranla biraz daha yiiksek gériinmektedir.

Tablo 4. Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Boliim Baskanlar1 Akademik Unvanlari

Akademik Unvan Say1 (n) Yiizde (%)
Prof. Dr. 39 32,5
Dog. Dr. 39 32,5
Dr. Ogr. Uyesi 31 25,83
Ogr. Gor. 2 1,67
Kayip Veri 9 7,5
Toplam 120

Yukaridaki tabloda Yiiksek Ogretim Kurumuna bagli olarak faaliyet gdsteren 4 yillik egitim veren gastronomi
ve mutfak sanatlar1 boliim bagkanlarinin akademik unvanlarina gore sayilari sunulmustur. Verilere gére bolim
bagkanlarinin gogunlugu (% 65) profesor ve dogentlerden olugsmaktadir. Veriler derinlemesine incelendiginde
devlete bagh kurumlarda profesorlerin boliim baskanligi oram yiikselirken (Devlete bagli kurumlar % 20,8;
Vakif, Kibris, yurtdis1 % 10), vakfa bagli, Kibris ve yurt dis1 kurumlarda akademik personel listesinde profesor
ve dogentler olmasina ragmen doktor 6gretim {iyelerinin daha yogun olarak (Devlete bagli kurumlar % 7,5;
Vakif, Kibris, yurtdisi % 18,3) boliim baskanlig1 gorevi yaptigr goriilmektedir.

Tablo 5. Gastronomi ve Mutfak Sanatlar: Boliim Baskanlar: Temel Alani

Temel Alan Veri Sayisi (n) Yiizde (%)
Sosyal Beseri ve Idari Bilimler 78 65
Miihendislik 21 17,5

Fen Bilimleri ve Matematik 3 2,5

Saglik Bilimleri 3 2,5

Ziraat, Orman ve Su Uriinleri 1 0,84

Kayip Veri 14 11,66
Toplam 120 100

Tablo 5’te béliim baskanlarinin YOK akademik bilgilerine gore temel bilim alanlarina yer verilmistir. Bolim
bagkanlarinin ¢ogunlugunun Sosyal Beseri ve Idari Bilimler alaninda uzman oldugu gériilmektedir. Sosyal
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bilimler alani altinda yer alan, dgrenci yerlestirmenin sdzel puana gore yapildigi gastronomi ve mutfak
sanatlar1 boliim bagkanlarinin % 23’ten fazlasinin sayisal alanlarda uzman olmasi ilgi ¢ekicidir.

Tablo 6. Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Boliim Baskanlar1 Ana Bilim Dah

Veri Sayisi (n) Yiizde (%)

Turizm 70 58,33

Gida Bilimleri ve Miihendisligi 23 19,17
Kimya 2 1,67
Veteriner Gida  Hijyeni ve 2 1,67
Teknolojisi

Diger 8 6,66

Kayip Veri 15 12,5
Toplam 120 100

Tablo 6’da sunulan degerlere bakildiginda akademisyenlerin YOK Akademik bilgilerine gore ana bilim dallart
gorlilmektedir. Bolim bagkanlarinin en fazla turizm ana bilim dali, ikinci olarak da gida bilimleri ve
miihendisligi ana bilim dal1 iiyesi oldugu goriilmektedir. Diger ana bilim dallar1 igerisinde yonetim ve strateji,
halkla iliskiler, pazarlama, yonetim ve organizasyon, cografya, bahge bitkileri ve yetistirme 1slahi, biyoloji,
tibbi biyoloji yer almaktadir. Gastronomi mutfak sanatlar1 yiiksekogretim kurumu dogentlik Slgiitleri gibi
siiflamalarda turizm ana bilim dalinin altinda anahtar kelime olarak yer aldig1 goz 6niine alindiginda % 25°ten
fazla oranda boliim bagkaninin diger ana bilim dallarindan olmasi ilgi ¢ekicidir.

Tablo 7. Gastronomi ve Mutfak Sanatlari1 Boliim Baskanlari Lisans Egitim Alam

Veri Sayisi (n) Yiizde(%)

Turizm Eletmeciligi ve Otelcilik 49 40,83
Gida Miihendisligi 23 19,17
Aile Ekonomisi ve Beslenme 4 3,33
isletme 4 3,33
Iktisat 3 2,5
Ziraat 3 2,5
Fen ve Matematik Alanlar1 Egitimi 3 2,5
Seyahat Isletmeciligi 2 1,67
Cografya 2 1,67
Kimya 2 1,67
Gastronomi 2 1,67
Diger 2 1,67
Kayip Veri 16 17,49
Toplam 120 100

Tablo 7, 8 ve 9 da béliim bagkanlarinin YOK Akademik bilgilerine gore lisans ve lisan iistii egitim alanlari
sunulmaktadir. Lisans egitiminde % 40,83 oranla turizm isletmeciligi ve otelcilik ilk sirada yer almaktadir.
Veriler siniflanirken turizm isletmeciligi, turizm ve otel isletmeciligi gibi ayni alan1 kapsayan lisans egitimleri
turizm isletmeciligi ve otelcilik verisi olarak ele alinmistir. Diger lisans egitim alanlar1 icerisinde Tiirkce ve
Sosyal Bilimler Egitimi, Cocuk Gelisimi ve Ev Yonetimi Egitimi, Biyoloji, Kara Harp Okulu, Veterinerlik,
Radyo ve Televizyon, Yiyecek- Igecek Isletmeciligi yer almaktadir.

Tablo 8. Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Béliim Bagkanlar Yiiksek Lisans Egitim Alam

Veri Sayisi (n) Yiizde(%)

Turizm Isletmeciligi ve Otelcilik 38 31,67
Gida Miihendisligi 24 20

isletme 14 11,67
Gastronomi 4 3,33
Aile Ekonomisi ve Beslenme Egitimi 4 3,33
Biitiinlesik 4 3,34
Kimya 2 1,67
Cografya 2 1,67
Uretim Yonetimi ve Pazarlama 2 1,67
Tktisat 2 1,67
Diger 8 6,66

Kayip Veri 16 13,32
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Toplam 120 100

Boliim baskanlarinin yiiksek lisans egitimlerine bakildiginda yine turizm isletmeciligi ve otelcilik egitimi ilk
sirada olmakla birlikte lisans mezuniyetine oranla bir diisiis goriilmektedir. Isletme alaninda yiiksek lisans
egitimini tamamlayanlarin sayisinda ise lisansa oranla belirgin bir artis vardir. Gegmis donemlerde Yiiksek
Ogretim Kurulu kararlarma gére belli dénemlerde turizm isletmeciligi ve otelcilik egitimlerinin lisans
diizeyinde verilirken, lisansiistii egitimlerinde ana bilim dali olarak kabul edilmemesinin bu durumda etkisi
olabilir. Diger yiiksek lisans egitim alanlar1 igerisinde Allerji Immiinoloji, Gida Teknolojisi, Radyo ve
Televizyon, Bahge Bitkileri, Reklamcilik ve Tanitim, Tibbi Biyoloji ve Genetik, Ziraat, Halkla iliskiler yer
almaktadir.

Tablo 9. Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Boliim Baskanlar1 Doktora Egitim Alani

Veri Sayisi (n) Yiizde(%)
Turizm Isletmeciligi 37 30,83
Gida Miihendisligi 22 18,33
Isletme 10 8,33

Gastronomi ve Mutfak Sanatlari 7 5,83
Aile Ekonomisi ve Beslenme Egitimi 5 4,17
Kimya 3 2,5
2
2
2

Besin Hijyeni ve Teknolojisi 1,67
Yonetim ve Pazarlama 1,67

Reklameilik ve Tanitim 1,67
Diger 15 12,5
Kayip Veri 15 12,5
Toplam 120 100

Doktora egitimi verilerine bakildiginda gastronomi ve mutfak sanatlari doktorali boliim bagkani sayisinda,
lisans ve yiiksek lisansa gore artis gozlenmektedir. YOK Akademik verilerine gore boliim baskanlarinin
verileri incelendiginde az sayida da olsa lisans ve yiiksek lisans egitimlerini turizm, gida miihendisligi ve
isletme alaninda yapmis olan akademisyenlerin doktora egitimini gastronomi ve mutfak sanatlari alaninda
yaptig1 goriilmiistiir. Bu durumun nedeni bahsi gegcen akademisyenlerin egitimlerini aldiklari donemde heniiz
gastronomi egitimi veren lisan iistii programlarin agilmamis olmasi olasidir. Diger doktora alanlari; halkla
iligkiler ve reklamecilik, iktisat, egitim programlar1 ve 6gretim, bahge bitkileri, cografya, ziraat, tibbi biyoloji,
kimya miihendisligi, veterinerlik besin hijyeni ve teknolojisi, mithendislik, tarim isletmeciligi, biyoloji, radyo
ve televizyon, ¢cocuk saglig1 ve hastaliklari, beseri ve iktisadi cografyadir.

Tablo 10. Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Boliim Baskanlar: Yiiksek Lisans, Doktora Tez Konusu Gastronomi
iliskisi

Yiiksek Lisans Tezi Doktora Tezi
Var 15 29
Yok 78 70
Kayip Veri 27 21
Toplam 120 120

Akademisyenlerin YOK akademik ve ulusal tez merkezinde yer alan verilerine gore tez isimleri, anahtar
kelimeler ve tez Ozetleri incelenerek gastronomi alami ile iligkileri incelendiginde yazilan eserlerin
cogunlugunun gastronomi ile iliskili olmadig1 goriilmiistiir. Veriler incelenirken gastronominin yani sira
yiyecek-igecek isletmeciligi ile ilgili kavramlarda gastronomi ile iligkili sayilmustir.

Tablo 11. Egitim, Tez Konusu Kapsanu Gastronomi iliskisi ve Gastronomi Anahtar Kelimesi Capraz Tablosu

Gastronomi Anahtar Kelimesi Toplam
Var Yok
Egitim, Tez Konusu ile _Var 30 2 32
Gastronomi Iliskisi Yok 34 35 69
Toplam 64 37 101

Tablo 11°de gastronomi ve mutfak sanatlar1 boliim baskanlarinin akademik hayatlari igerisinde aldiklar lisans-
lisan istii egitimler ve tamamladiklar1 tezlerin gastronomi iliskisi ile Yiiksek Ogretim Kurumu kayitlarinda
akademik olarak kendilerini tanimladiklar1 goktan segmeli anahtar kelimelerle iliskisi incelenmektedir. Elde
edilen bulgulara gore 101 akademisyenden 34’iiniin lisans veya lisansiistii diizeyde gastronomi egitimi
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almamis ve tezlerini gastronomi alaninda yazmamis olmasina ragmen bilim alani anahtar kelimesi olarak
gastronomiyi se¢mesi ilgi cekicidir.

Sonug¢ ve Tartisma

Yemek insanlarin fizyolojik ihtiyaglarimin baginda gelmektedir. Yemek yemek insanlik tarihi igerisinde
fizyolojik ihtiyaclar1 karsilamanin 6tesinde bir topluma ait olmanin, sayginligin, kendini gerceklestirmenin bir
yolu olarak da goriilmiistiir. Yemek yemek karin doyurmanin 6tesinde tatmin olma aracidir. Bu baglamda
yemek ve yiyecek sadece nelerin saglikli olarak tiiketilebilecegi anlaminin 6tesine gecerek teknikleri, kurallari,
estetigi olan bir deger boyutuna gelmistir. Yiyecek ve igeceklerin nasil daha lezzetli, daha goze hos gelen, daha
tatmin edici kisacasi daha giizel olacagi konusu incelendikce gastronomi bilimi ortaya ¢cikmuistir.

Gastronomi biliminin ortaya ¢ikisiyla birlikte bu alanda yazilan kitaplar, teoriler, kuramlar ve elbette bir egitim
ekolli gelismistir. Diinya genelinde yiiz yildan fazla bir gegmise sahip akademik gastronomi egitiminin
iilkemizdeki gegmisi yirmi yilin biraz tizerindedir. Gastronomi gibi geng bilimlerin ekollesmedikleri i¢in diger
bilim dallart ile iligkilerinde sinirlarini ¢izmek elbette giictiir. Ancak gastronomi biliminin gerek diinyada gerek
se iilkemizde cikilina bakarsak sosyal ve beseri bir bilim dal1 oldugu kesindir. Ulkemiz akademik sisteminde
egitim planlamasi yapilirken bilim alanlar1 ve bilim dallarinin belirlenmesi ve tanimlanmasinda Yiiksek
Ogretim Kurulu’nun kararlar1 ve goriisleri esas alinmaktadir. Akademik olarak gastronomi iilkemizde sosyal,
beseri ve idari temel bilim alani igerisinde, turizm ana bilim dalinin altinda bir bilim alanmi1 olarak kabul
edilmektedir. Bu nedenle akademik olarak her tiirlii egitim 6gretim faaliyetlerinin bu kapsamda gerceklesmesi
beklenir. Gastronomi egitiminde boliimlere istihdam edilecek akademik personellerin niteliklerinin
belirlenmesinden tutun da ders programlarinda hangi derslerin yer alacagina, ders saatlerinin dagilimina kadar
bir¢ok konuda gastronomi boliim bagkanlart dogrudan sorumlu ve yetkilidir. Bu baglamda gastronomi boliim
bagkanlarinin gastronomi bilim alaninda egitimli, yetkin ve donanimli olmasi beklenir.

Caligmanin baslangig siirecinde boliim baskanlarinin gastronomi alaninda egitimli olup olmadiklar1 yoniinde
bir problem belirmistir. Probleme bagli olarak yapilan alanyazin incelenmesinde iilkemizde gastronomi ve
mutfak sanatlari egitimi alaninda yapilan ¢alismalarda gastronomi egitiminin tarihgesi, tiirleri ve nicel gelisimi
iizerinde duruldugu; gastronomi ve mutfak sanatlar1 boliimleri akademik kadrolar1 ve yonetimi konusunda bir
caligmaya rastlanmamistir. Calisma bu agidan 6zgiin bir nitelige sahiptir.

Calismada YOKSIS akademik bilgi sistemine dayali ikincil verilerden faydalanilmistir. YOKSIS verileri
Yiiksek Ogretim Kurulu’nun resmi bilgilerine dayali oldugundan giivenirligi yiiksektir. Veri sistemindeki
veriler igerik analizi yontemlerinden meta analiz yontemi ile aragtirmanin amacina uygun olarak toplanip,
derlenip, dzetlenmis ve yorumlanmuigtir.

Teorik Cikarimlar

Elde edilen bulgulara gore iilkemizde lisans egitimi diizeyinde gastronomi egitimi veren dort yillik
programlarin sayisi artarak yiliz yirmiye ulagmstir. Yiiz yirmi gastronomi ve sanatlart bolimii toplam 6384
Ogrenci kontenjanina sahiptir ve genel kontenjan doluluk oran1 % 94’tiir. Gastronomi ve mutfak sanatlari
boliimlerinde toplam 827 dgretim elemani gérev yapmaktadir. Ogretim elemanlarmin % 64’1 6gretim iiyeleri,
% 36’s1 ise Ogretim gorevlileri ve arastirma gorevlilerinden olusmaktadir.

Gastronomi ve mutfak sanatlar1 boliim bagkanlart % 32,5 oraninda profesor, % 32,5 oraninda dogent ve % 26
oraninda doktor 6gretim iiyesi akademik unvanina sahiptirler. Bolim baskanlarinin lisans, yiiksek lisans ve
doktora egitimlerinin en yogun turizm alaninda oldugu goriilmektedir. Turizmden sonra ikinci siray1 gida
mithendisligi egitimi almaktadir. Lisans diizeyinde gastronomi egitimi alanlarin sayisi sadece iki iken bu say1
yiiksek lisansta dorde, doktorada yediye ¢ikmaktadir. Boliim bagkanlarinin lisans ve lisans iizeri egitimlerinde
halkla iligkiler, reklamcilik, iktisat, egitim programlari ve Ogretim, bahge bitkileri, cografya, ziraat, tibbi
biyoloji, kimya miihendisligi, veterinerlik besin hijyeni ve teknolojisi, miihendislik, tarim isletmeciligi,
biyoloji, radyo ve televizyon, cocuk sagligi ve hastaliklari, beseri ve iktisadi cografya gibi ¢ok farkli alanlara
rastlanmigtir. Gastronomi ve mutfak sanatlar1 boliim baskanlarindan otuz iki akademisyenin lisan veya lisans
lizeri egitimlerinde veya tamamlamus olduklar tezlerde gastronomi ile iliski goriiliirken, altmis dokuzunda hig
bir diizeyde iliski goriilmemistir. Arastirma sorusunun cevabini bulabilmek adina bulgular frekans ve
ylizdelere gore incelendiginde “Tiirkiye’de dort yillik lisans egitimi veren Gastronomi ve Mutfak Sanatlar
Boliim Bagkanlariin egitimleri ve akademik calisma alanlarinin Gastronomi ve Mutfak Sanatlari alani ile
iligkisi vardir” sonucuna ulasilmaktadir (Frekans 37, % 38). Ancak boliim bagkanligini bir bilim alaninin
yetkili ve sorumlulari bazinda disiiniildiigimiizde beklenenden diisiik oldugu soylenebilir.

970



Kiling ve Kiling | Journal of Gastronomy, Hospitality and Travel, 9(2) — 2026

Pratik Cikarimlar

Ulkemizde Ilk olarak 2003 yilinda bir vakif {iniversitesinin giizel sanatlar fakiiltesine bagli olarak agilan lisans
diizeyinde gastronomi ve mutfak sanatlari boliimlerinin toplam sayisi 120’ye ulasmis ve 6.000 den fazla
dgrenciye egitim sunar hale gelmistir. 2017 yilinda 51 olan béliim sayisimin (Uniivar, 2020), 2021 yilinda 85’e
(Ayci, 2022) 2025 yilinda ise 120’ye ulasmis olmasi lilkemizde lisans diizeyinde egitim kapasitesinin gelisim
hizin1 ortaya koymaktadir. Kapasitenin bu sekilde hizli gelisimi ilk bakista olumlu gibi algilansa da is hayati
ve akademide mezunlara duyulan ve duyulacak olan ihtiya¢ goz 6niinde bulundurulmalidir. Mevcut béliimlerin
faaliyetlerine devam etmesi ve yeni boliimlerin agilmasinda alinacak kararlarda dort yillik gastronomi ve
mutfak sanatlar1 egitimi almig bireylerin yetkinlik, bilgi ve yeteneklerine gore hangi islerde, hangi mevki ve
konumlarda yer almalar1 gerektigi ve mezunlarin bu baglamda nerede yer aldiklarina bakilmasi 6nemlidir.
Genel olarak gastronomi ve mutfak sanatlart mezunlarinin sadece asgilik meslegini icra edecek kisiler olarak
gorlilmesi kaynaklarin ve verilen egitimlerin verimliligini sorgulatmasi gerekir. Ciinkii sadece ascilik
meslegini icra etmek i¢in mesleki kurslar, meslek liseleri, iki yillik 6n lisans programlari hatta sadece sektor
deneyiminin bile yeterli olabilecegi agiktir. Gelecekte yapilacak ¢alismalarda as¢ilik ve gastronomi alaninda
farkl diizeylerde verilen egitimlerin ve bu egitimler sonucunda ulasilan mesleki diizeylerin incelenmesi ile bu
konuya agiklik getirilebilir.

Vakfa bagli okullarda da devlete bagli okul sayisina yakin sayida egitim veren boliim olmasi ve 6grenci alim
kontenjanlarinin da birbirine yakin olmasi vakif okullarinin talebe bagli olarak egitim sunma hareketlerinin
daha esnek oldugu diisiiniildiigiinde gastronomi ve mutfak sanatlari boéliimlerinin talep géren ve giincel
bolimler oldugu soylenebilir. Ayrica 6grenci kontenjanlarinin genel olarak tam doluluga yakin olmasi da bu
goriisii desteklemektedir. Vakfa bagli okullarda gastronomi ve mutfak sanatlari boliimlerinin hem boliim hem
de kontenjan sayilart acisindan yiiksek olmasi ilgingtir. Bu durum devlete bagli okullardaki gastronomi ve
mutfak sanatlar1 boliimii sayisinin azligindan mi, yoksa gastronomi bilim alaninin gizgileri kesin olarak
belirlenmedigi icin karlilik hedefi de olan vakif {iniversiteleri i¢in yan bilim alanlarindan akademisyenlerin
bolim programlarina dahil edilerek yeni bir egitim programini agabilmenin kolayligindan mi1 kaynaklandigi
veya bagska bir neden mi oldugu bilimsel olarak incelenmeye deger bir konudur.

Arastirma sonuglari gastronomi ve mutfak sanatlari boliimlerinin ¢ogunlugunun turizm fakiilte ve
yiiksekokullar1 altinda egitim faaliyetlerini yiiriittigiinii géstermektedir (% 55,8). Gastronomi bilim alaninin
turizm ana bilim dal altinda yer almasi nedeniyle bu durum olagandir. flk gastronomi ve mutfak sanatlari
boliimlerinin gilizel sanatlar fakiilteleri biinyesinde agilmalari nedeni ile halen giizel sanatlar ve tasarim
fakiilteleri biinyesinde de boliimlerin faaliyet gosterdigi goriilmektedir. Sonuglar igerisinde ilging goriinen bir
bulgu miihendislik temel alan1 altinda bilimsel faaliyet gosteren miithendislik, mimarlik ve tasarim fakiilteleri
altinda iki boliimiin yer almasidir. Boliimler fiziki ve akademik olarak mevcut olduklarn fakiilte veya
yiiksekokullara baglhdirlar. Bu nedenle fakiilte ve yliksekokullarin akademik ve fiziki alt yapilarindan
etkilenmeleri kagimilmazdir. Temel bilim alan1 olarak birbirinden ¢ok uzak olan bdliimlerin ayni okul
bilinyesinde faaliyet gostermeleri alinan kararlar, alt ve iist yap1 ihtiyaglari, egitim yontemleri, akademik
kadrolarin uzmanlik alanlar1 gibi bircok a¢idan biiylik farkliliklara neden olabilir. Bu farkliliklar
diisiiniildiigiinde sosyal, beseri ve idari bilimler alanindaki bir boliimiin, ¢ok farkli bir temel bilim alanina gore
diizenlenmis alt ve iist yapi ile egitim 0gretim faaliyetlerini geregi gibi sunmasi zorlagacaktir. Bu baglamda
farkl fakiilte ve yiiksekokullara bagli olan béliimlerin i¢ isleyislerinde farkliliklar olup olmadigi, prosediir ve
uygulamalarin yapilmasinda ne gibi yaklagimlarla karsilasildigi gelecek arastirmalarda incelenmesi
durumunda alan yazina katkida bulunulacaktir.

Gastronomi ve mutfak sanatlar1 boliimlerinde gorev yapan akademisyenlerin akademik unvanlarina gére say1
ve dagilimlarina bakildiginda devlete bagli fakiiltelerde dogent sayisinin oransal olarak yiiksekligi goze
carpmaktadir. Gastronomi egitiminin hiz kazandig1 ve lisansiistii egitim kontenjanlarimin da 2010’lardan
itibaren artt1g1 diisiiniildiiglinde dogent ve doktor dgretim iiyesi sayilarmin yiiksekligi olagan goriilebilir. Vakif
okullarinda ise profesdr ve arastirma gorevlisi sayilarinin oransal olarak devlet okullara gore daha yiiksek
oldugu goriilmektedir. Bu duruma devlet okullarindan emekli olduktan sonra vakif okullarinda galismaya
yonelik calisma kolayliklarinin olmas1 ve arastirma gorevlisi kadrolarinda devlet okullarinda son yillarda
diisiik sayida kadro ilanina ¢ikilmasinin etkisinin olup olmadigi incelenmeye deger bir konudur.

Bo6liim baskanlarina yonelik bulgulara bakildiginda kanun gergevesinde boliim baskanligi belirlenmesinde
onceligin akademik unvana gore olmasina ragmen dogent ve doktor d6gretim {iyesi unvanli boliim bagkant
sayisinin beklenenden yiiksek oldugu goriilmektedir. Boliim bagkanlarinin temel bilim alan biiylik cogunlukla
sosyal, beseri ve idari bilim alanindan olsa da; gastronominin sosyal, beseri ve idari bir bilim dali olmasi
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nedeniyle asil dikkat ¢ekici olan miihendislik, fen bilimleri, saglik bilimleri, ziraat gibi ¢ok farkli bilim
alanlarindan azimsanmayacak sayida bolim baskani olmasidir. Ana bilim dali olarak gastronomi, turizm ana
bilim dal1 altinda yer aldigindan bdliim baskanlarinin da turizm ana bilim dalindan olmas1 beklenmektedir.
Gegerli verilere gore boliim baskanlarinin yaklasik {i¢te birinin farkli ana bilim dallarindan olmasi ilging bir
bulgudur. Fen bilimleri alaninda veya koklesmis bilim dallarinda boliim baskanlarinin farkli ana bilim
dallarindan olup olmadigina yonelik bir ¢alismaya rastlanmamistir. Bu baglamda farkli béliimlerde benzer
caligmalarin yapilmasi yeni bulgulara ulagilmasini saglayacaktir.

Lisans, yiiksek lisans ve doktora egitimlerinin tiimiinde boliim baskanlarinin en fazla turizm egitimi, ikinci
sirada gida mithendisligi egitimi aldig1 goriilmektedir. Gastronomi alma diizeyinin lisans da sadece iki kisi ile
stirlt kaldigr ancak yiiksek lisans ve doktora da giderek artis gosterdigi goriilmektedir. Turizm egitiminin
boliim bagkanlarinin egitiminde yogun olmasi gastronominin turizm ana bilim dali altinda olmasi ve ilk yiiksek
lisans programinin 2012, ilk doktora programinin 2014 yilinda egitim vermeye basladigr (Ayci, 2022)
diisiiniildiigiinde gastronomi alanina ilgili olan akademisyenlerin lisansiistii egitimlerini turizm ana bilim
dalinda tamamlamig olmalar1 olasidir. Benzer sekilde turizmin 2011 yilina kadar bilim alani olarak kabul
edilmemesi akademisyenlerin lisansiistii egitimlerini isletme, iktisat, pazarlama gibi bilim alanlarinda
yapmalarina neden olmus olabilir. Gida miihendisligi alani, gastronominin en énemli pargasi olan besinlerle
ilgili bir alan olsa da, pozitif bilimler yaklasimi nedeniyle sosyal bir bilim olarak goriilen gastronomi ile iliskisi
sorgulanabilir. Ancak kimya, tibbi biyoloji, bahge bitkileri, cografya, genetik gibi bilim alanlarinin gastronomi
ile iligkisi ¢ok uzaktir. Bu alanlarda alinan egitimlerin gastronomi alaninda yetkinligi ve uzmanligi
sorgulanabilir. Gastronomi ve mutfak sanatlar1 alaninda giiniimiizde doktora egitimi almis akademisyen sayisi
giderek artmaktadir. Gastronomi bdliimlerine bagkanlik edecek akademisyenler segilirken aldiklar egitimin
de bu alanda almasinin etkinlik ve verimlilik a¢isindan daha dogru olacag diistintilmektedir.

Yukarida da belirtilen gastronomi lisansiistii egitim veren birimlerin yakin ge¢cmiste faaliyetlerine basladig
diistiniilerek, gastronomi alaninda uzmanlagmak isteyen akademisyenleri farkli alanlarda lisansiistii egitim alsa
da tez konularinda gastronomi ve yiyecek-icecek gibi konulara yonelebilecegi diisiiniilerek tez konular1 tez
adi, anahtar kelimeler ve 0zet diizeyinde incelenmistir. Inceleme sonucunda alinan lisans, yiiksek lisans,
doktora ve tez konular1 bir arada yorumlandiginda otuz yedi boliim bagkaninin akademik egitim hayatlarinda
gastronomi ile iligkisi goriiliirken, altmis dokuz boliim bagkaninin bir iligkisine rastlanmamigtir. Bagka bir
deyisle verilerine ulagilabilen boliim baskanlarinin % 68’inin gastronomi alaninda akademik egitim aldigina
yonelik bir bulguya rastlanamamustir. Elde edilen en ilging bulgulardan birisi ge¢gmiste gastronomi egitimi
aldigina yonelik bulgu olmayan altmis dokuz akademisyenden otuz dordii YOKSIS sisteminde akademik
olarak bilim alanini tanimladig1 anahtar kelimelerden gastronomiyi se¢mistir. Bu baglamda segilen akademik
kelimelerle sadece basit bir uzmanlik alani belirtilmeyip dogentlik gibi 6énemli bilimsel bilgi ve birikim
gerektiren konularda akademisyenler jiirilik yapabilmektedir. Egitimi ve uzmanligi gastronomi alaninda
olmayan akademisyenlerin yeni akademisyenlerin akademik gelecegini belirlemede bu denli etkin olmasina
olanak saglanmasi {lizerinde diisiiniilmesi gereken bir konudur. Bu ¢alismada b6liim bagkanlarinin yaptiklar
diger bilimsel ¢aligmalar arastirmacinin sinirliliklari nedeniyle incelenememistir. Gelecek ¢alismalarda bolim
bagkanlar1 ve akademisyenlerin gastronomi alanina yonelik bilimsel ¢aligmalarinin olup, olmadiginin
incelenmesi ile dnemli bulgulara ulagilabilir.

Smirhliklar ve Gelecek Calismalar Icin Oneriler

Arastirmada YOKSIS verileri ikincil veri olarak kullanilmistir. Veri toplama asamasinda bazi vakif ve Kibris
{iniversiteleri basta olmak iizere kimi akademisyenlerin YOKSIS veri sistemine girdikleri bilgi bulunmadig1
icin bu verilere ulagilamamustir. Ayrica ulasilan veriler akademisyenlerin YOKSIS sistemine girdikleri en son
verilerden olusup bu verilerin giincel olup olmadig1 kesin degildir. Gelecek arastirmalarda birincil verilere
dayanarak aragtirmanin yinelenmesi durumunda elde edilecek bulgular farkli, giincel ve birincil verilerin
dogasi geregi daha giivenilir olacaktir.

Elde edilen bulgular 2025 Aralik ve 2026 Mart aylar1 arasinda toplanan verilere dayanmaktadir. Gelecekte
bolim bagkanlarmin degisimi veya mevcut boliim baskanlariin farkli egitimler almasi da olasidir. Bu nedenle
gelecekte caligmanin yinelenmesi ile farkli bulgulara ulasilabilir. Bu calisma ile gelecekteki ¢aligmalarin
bulgularin karsilagtirilmasi ile gastronomi ve mutfak sanatlart boliim baskanlarmin egitim profillerinde
olusacak degisimler ve bu degisimlerin nedenleri-sonuglari ortaya konabilir.

Caligmada gastronomi ve mutfak sanatlar1 boliim baskanlarmin lisans ve lisansiistii egitimleri ile yazdiklar
tezlerin gastronomi alani ile iligkisine bakilmistir. Ulkemizde lisans ve lisansiistii egitim ag¢isindan gastronomi
egitimi oldukca yenidir. Bu nedenle giinlimiizde gastronomi ve mutfak sanatlar1 boliimlerinde gorev yapan
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akademisyenler ve boliim bagkanlarinin bu alanla iligkili igerigi bulunan turizm, yiyecek-igecek isletmeciligi,
isletmecilik gibi boliimlerde egitimlerini tamamlarken akademik alan olarak gastronomiyi de kapsayan
akademik caligmalar veya diger is kollarinda is deneyimleri olmasi olasidir. Gelecek galigmalarda boliim
bagkanlarinin akademisyenlik disindaki iskollarinda gastronomi deneyimlerinin ve gastronomi ve mutfak
sanatlar1 alaninda akademik ¢alismalarinin olup olmadiginin incelenmesi ile boliim baskanlarinin gastronomi
ve mutfak sanatlar1 alani ile ilgili deneyim ve yetkinlikleri ile ilgili yeni ve 6nemli bulgulara ulasilabilir.

Bu aragtirmanin kapsaminda zaman basta olmak iizere arastirmacinin sinirliliklar1 nedeniyle gastronomi ve
mutfak sanatlar1 boliim baskanlar ile ilgili verilere ve bulgulara ulasilmasi hedeflenmistir. Oysa egitim-
Ogretim faaliyetlerinin yiiriitiilmesinde gorev alan akademisyenlerin tiimiiniin o alanda egitimli ve deneyimli
olmasi egitim amaglarina ulagsmakta ¢ok 6dnemli oldugu bilinmektedir. Gelecek galismalarda gastronomi ve
mutfak sanatlar1 boliimlerinde gorev alan akademisyenlerin akademik ve is yasamu gegmislerine iliskin
bulgulara ulagilmasi ile nemli bulgulara ulasilabilir.

Etik Beyan: Arastirmanin arsiv tarama ve dokiiman analizi odakli olmasi insan veya hayvanlar {izerinden
(anket, miilakat, odak grup ¢aligsmasi, insan veya hayvanlar {izerinde deneysel ¢aligsmalar) veriler toplanmamasi
nedeniyle etik kurul raporuna gerek duyulmamustir.

Yazar Katki Beyani: 1. Yazarin katki oran1 %50 2. Yazarin katki orani ise %50°dir.
Cikar Beyami: Yazarlar arasinda ¢ikar ¢atigmasi yoktur.
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