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Ozet

Turizm faaliyetlerinin tiim yila yayilmasi ve rekabet avantaji kazanma gibi nedenlerle alternatif turizm tiirlerine olan ilgi 6nemini
korumaya devam etmektedir. Bunun bir 6rnegi olarak da sehirler var olan gastronomi degerlerini 6n plana ¢ikarmaya yonelmistir.
Bu sehirlerden biri olan Bursa ilini kapsayan bu ¢alismada UNESCO Yaratici Sehirler Ag1 kapsaminda gastronomi kenti olma
potansiyeline iliskin yerel paydas goriisleri alinarak gelecege yonelik dneriler sunabilmek amaclanmistir. Caligma paydaslar (6zel
sektor ve kamu kurum yonetici ve galisanlari, akademisyenler, kse yazarlari, yerel yonetim temsilcileri, sivil toplum kurulusu)
iizerinden goriisme yapilarak gergeklestirilmistir. Nitel aragtirma yontemi kullanilarak, ¢evrim i¢i ortamda yapilandirilmig goriigme
teknigi ile elde edilen verilerin analiz siireci ve gorsellestirmeler MAXQDA 20 nitel veri analiz programu ile gergeklestirilmistir.
Calisma sonucunda Bursa ilinin gastronomi gsehri olma potansiyelinin yiiksek oldugu, one ¢ikan gastronomik degerlerinin
stirdiiriilebilirliginin saglanmasi disinda farkindalig1 artirmaya yonelik faaliyetlere de agirlik verilmesi gerektigi sonucuna ulagtlmis
ve Onerilerde bulunulmustur.

Anahtar Kelimeler: Bursa, Gastronomi Turizmi, Yaratici Sehirler Ag1

Abstract

The interest in alternative tourism types continues to be important due to reasons such as spreading tourism activities throughout
the year and gaining competitive advantage. As an example of this, cities have tended to highlight their existing gastronomic values.
This study covering Bursa which is one of these cities, aims to present suggestions for the future through opinions of local
stakeholders about the potential of being a city of gastronomy within the scope of UNESCO Creative Cities Network. The study
was conducted by interviewing fifteen stakeholders (private sector and public institution managers and employees, academics,
columnists, local government representatives, non-governmental organizations). Using the qualitative research method, the analysis
process and visualizations of the data obtained by the structured interview technique in the online environment were carried out
with the MAXQDA 20 qualitative data analysis program. The study concluded that Bursa has a high potential to become a
gastronomic city, and that it is necessary to focus on activities to increase awareness apart from ensuring the sustainability of
prominent gastronomic values and as a final step, suggestions were provided.
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Giris

Tirkiye'nin UNESCO Diinya Miras1 Listesindeki 19 miras alanindan biri “Bursa-Cumalikizik: Osmanl
Imparatorlugu’nun Dogusu” olarak yerini almistir. Bursa-Iznik Gegici Listesinde bulunmaktadir. Bu nedenle
Bursa ili turizmde her zaman kiiltiir ve tarihe odaklanan bir sehir olmustur. Ancak son donemde alternatif
turizm tiirlerinden biri olan gastronomi turizminin hizl yiikselisi ile sehirler gastronomi degerlerini 6n plana
cikarmaya yonelmistir. Yaratict Sehirler Agindaki yedi kategoriden biri olan “Gastronomi Sehri” unvant,
geleneksel tarihi mirasin ve kiiltiirel varliklarin dahil edilmesi yoluyla UNESCO'un yerel kiiltiirel kaynaklar
kentsel yaratic1 giiciin 6nemli bir bileseni haline getirme amacini temsil etmektedir. UNESCO Yaratici
Gastronomi Sehri markasini elde eden sehirlerde direkt somut bir etki gézlemlenmeyebilir ancak bu secime
layik goriilmek, marka degerinin gii¢clenmesi, giivenilirlik ve kiiresel taninirlik sunma potansiyeli agisindan
degerlidir. 2015 yilinda UNESCO Yaratict Sehirler Agi'na gastronomi alaninda Tiirkiye'den katilan ilk sehir
olan Gaziantep, bu konuda onciilitk yapmis ve diger sehirlere esin kaynagi olmustur.

Bu nedenle, bu ¢aligma, Bursa ilinin UNESCO yaratici sehirler ag1 kapsaminda gastronomi kenti olma
potansiyeline iliskin yerel paydas goriisleri alinarak gelecege yonelik Oneriler sunabilmek i¢in planlanmisgtir.
Ilgili paydas goriislerinin incelenmesi dogrultusunda kentin gastronomi agisindan goriiniirliigii ve potansiyelini
paydaslarin géziinden yorumlayarak gelecege yonelik oneriler sunulmasi hedeflenmektedir.

Kavramsal Cerceve
Bursa ilinin Cografi Isaret Tescilli (Gastronomi) Degerleri

Yapilan literatiir taramasinda Bursa ili 6zelinde, gastronomik degerler ve yeme i¢me kiiltiiriine yonelik ¢ok az
sayida arastirma oldugu ve bu calismalarin genelde son donemlerde yiikseliste oldugu dikkat ¢cekmektedir. Bu
caligmalardan bir tanesi Demirel ve Baydan’in (2017) Bursa yeme i¢me kiiltliri ve meydana gelen degisimler
iizerine yaptiklari ¢aligmadir. Bu arastirmada yazarlar yoresel iceceklerin yerini hazir iceceklerin aldigi ancak
baz1 yoresel yiyeceklerin yapiminin evlerde belli oranda devam ettigi ve giiniimiize kadar ulastigi sonucuna
varmiglardir. Diger 6nemli bir ¢alisma, yerli turistlerin Bursa ilinin gastronomik marka imajim algilamasina
yonelik ¢aligmadir. Bu arastirmada, Yilmazer, Giiven ve Giilsen (2020) yoresel mutfagin sehir marka algisini
artirdig1 sonucuna varmiglar ancak katilimcilarin yére mutfagiyla ilgili yetersiz bilgiye sahip olduklar1 ve
tanitimin yeterli olmadigini diigiindiiklerini de vurgulamiglardir.

Ayrica, Ekerim ve Tanrisever’in (2021) bilinirlik ve devamlilik kriterini dikkate alarak bdlgesel anlamda
Tiirkiye’deki gastronomi festivallerinin ve cografi isaretlerin haritasim1 ¢ikardiklar1 ¢alismada, Marmara
bolgesine ait 84 gastronomi festivali tespit etmis ve Istanbul’dan sonra Bursa ilinin ilgelerinde yapilan 12
festival ile 2.sirada gelen il oldugu gozlemlenmistir.

Hem iiriin taklit¢iliginin oniine gecilerek degerin korunmasi hem de s6z konusu iiriiniin siirdiiriilebilirliginin
saglanmasinda cografi isaretleme dnemli bir kalite gdstergesi olmustur (Demirci ve Ustiin, 2021). Tiirk Patent
ve Marka Kurumu (TPMK) resmi web sayfasinda belirtilen 6769 sayili Sinai Miilkiyet Kanununun 34 iincii
maddesine gore; cografi isaret “Belirgin bir niteligi, iinii veya diger ozellikleri bakimindan kokenin bulundugu
yore, alan, bolge veya iilke ile ozdeslesmiy iiriinii gosteren isaret” olarak tammlanmaktadir (TPMK, 2022).
Cografi isaretler, mense adi1 ya da mahreg isareti olarak iki sekilde tescil edilmektedir. Mense ad1 “Bir iirtintin,
tiim veya esas nitelikleri belirli bir cografi alana ait dogal ve beseri unsurlardan kaynaklaniyorsa...” kriteri
ile ifade edilirken; mahreg isareti ise “Belirgin bir niteligi, iinii veya diger ozellikleri itibariyla belirli bir
cografi alan ile 6zdeslesmis olan; tiretim, isleme ya da diger islemlerinden en az birinin belirlenmis cografi
alan i¢inde gerceklesmesi gereken iiriinlerin konu oldugu cografi isaretler” seklinde tanimlanmistir (TPMK,
2022).

Bursa ilinin cografi isaretler agisindan gastronomik unsurlarimin degerlendirilip ilgili kurumlara onerilerde
bulunduklari ¢alismalarinda Demirci ve Ustiin (2021) calismalarin yiiriittiikleri tarihte mense adli 8, mahreg
isaretli 5 ve toplam 13 cografi isaretin 9’unun gastronomik unsur oldugunu belirtmislerdir. 2022 yil1 Agustos
ay1 itibariyle bu say1 ¢cok hizli artis gdstermis olup, Tablo 1 ve 2°de giincel bilgiler sunulmustur. Belirtilen
giincel tarih itibariyle Bursa ilinin toplam 23 adet tescilli tirtinii bulunmakta olup bunlarin 18 adedi (11 adet
mabhreg isareti, 7 adet mense adi) gastronomik iiriin grubuna aittir (Tablo 1). Yine Tablo 2’ de goriildiigi tizere
yapilan 19 adet tescil bagvurusundan 16 adedi agirlikli olarak gastronomik deger tasiyan iirlin gruplarina aittir.
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Tablo 1. Bursa flinin Tescilli Cografi isaretli Uriinleri

. . . Basvuru
Cografi Isaret Bagvuru  Tescil Tiirii Uriin grubu Yapan/Tescil Durumu
Adi Tarihi Tarihi )
Ettiren
Halilar, kilimler ve - .
Bursa Bicag1 26122014 15.02.2018 MAMTC o iumalar diginda  Dursa Buyiksehir oo
Isareti . .. . . Belediyesi
kalan el sanati {iriinleri
Firincilik ve pastacilik .
Bursa Cantik 11.11.2019 1112021 M3MC amulleri, hamur Bursa Ticaretve ooy
Isareti S Sanayi Odas1
isleri, tathilar
- Firincilik ve pastacilik .
Bursa Cevizli 11.11.2019 1.112021 M3MC amulleri, hamur Bursa Ticaretve ooy
Lokum Isareti C Sanayi Odast
isleri, tathilar
Bursa Doner Mabhreg Bursa Ticaret ve -
Kebabi 20.08.2020 17.06.2022 isareti Yemekler ve ¢orbalar Sanayi Odas Tescilli
Bursa. Kestane 2503.2019 20.01.2021 Mahrﬁ:g: Q.J.lkollajc.a,usekerleme ve Bursa .Tlcaret ve Tescilli
Sekeri Isareti tiirevi Uriinler Sanayi Odasi
Bursa Pideli Kofte  30.07.2020 25.10.2021 MM yerekler ve corbalar  DUrS2 TiCaret Tescilli
Isareti Borsasi
Bursa Siyah Inciri/ Islenmis ve .. .
Bursa Siyahi 12.04.2018 14.11.2018 Mense Adi islenmemis meyve ve S.5. Bursa BOlge.S}. Tescilli
. Lo : Tarim Koop.Birligi
/Siyah Bursa Inciri sebzeler ile mantarlar
Firincilik ve pastacilik .
Bursa Siit Helvast  20.08.2020 4.10.2021 Mahr?g mamulleri, hamur Bursa ATlcaret ve Tescilli
Isareti S Sanayi Odasi
isleri, tatlilar
Firincilik ve pastacilik .
Bursa Tahinli Pide 11.11.2019 1.11.2021 Mahrgg mamulleri, hamur Bursa'Tlcaret ve Tescilli
Isareti A Sanayi Odasi
isleri, tatlilar
Bursa Uziim Siras1  31.12.2020 9.08.2021 Mahrc'eg Alkolsiiz igecekler Bursa .Tlcaret ve Tescilli
Isareti Sanayi Odasi
pursa Ipegi/BUrsa 15 682015 29.03.2019 MM Dger iirinler Bursa Bilyliksehir ooy
Ipek Ipligi Isareti Belediyesi
Islenmis ve o
Bursa Seftalisi 25.06.2018 3.05.2019 Mense Adi islenmemis meyve ve S-S. Bursa BOlge.S,l. Tescilli
. Tarim Koop.Birligi
sebzeler ile mantarlar
Askeri Veteriner
Gemlik At1 3.05.2001 10.12.2002 Mense Ad1 Diger iiriinler Okulu ve Egitim  Tescilli
Me. Komutanlig
Islenmis ve oo
Gemlik Zeytini 5.03.2003 3.10.2005 Mense Ad1 islenmemis meyve ve ge;nlllj Ticaret Tescilli
sebzeler ile mantarlar orsas
Giirsu D ; Islenmis ve
ursu rievec 8.01.2019 10.09.2019 Mense Ad1 islenmemis meyve ve  Giirsu Ziraat Odas1  Tescilli
Armudu .
sebzeler ile mantarlar
Islenmis ve Bursa Niliifer
Hasanaga Enginar1  25.12.2017 11.09.2020 Mense Ad1 islenmemis meyve ve ursa e Tescilli
. Belediyesi
sebzeler ile mantarlar
Islenmis ve Karacabey Ticaret
Karacabey Sogan1  4.12.2014 30.11.2017 Mense Ad1 islenmemis meyve ve B y Tescilli
sebzeler ile mantarlar orsast
Kemalpasa Tatlis1/
Mustafakemalpasa Mahr Firincilik ve pastacilik  Mustafakemalpasa
Peynir Tatlis1 / 11.10.2017 18.06.2021 isar t?(; mamulleri, hamur Ticaret ve Sanayi  Tescilli
Mustafakemalpasa yare isleri, tatlilar Odasi1
Tatlist
Y Halilar, kilimler ve
Miiskiile Igne 24112020 20082021 MTCCjokumalar digmda  iznik Belediyesi  Tescilli
Oyasi Isareti

kalan el sanat1 tirtinleri
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Islenmis ve

gga';gsz; ) 12.02.2014 4.12.2017 i\/l;‘rhr;‘f‘ islenmemis meyve ve Orgaa':l%azi' g('l‘;a?t Tescilli
edelek Tursus sare sebzeler ile mantarlar V¢ Y s
Inegol Kofte 8.08.2002 28.02.2006 Mahrc?g Yemekler ve ¢orbalar lnegol.Tlcaret Ve Tescilli
Isareti Sanayi Odas1
. R Islenmis ve
g;‘il;fuskule 24.11.2020 20.08.2021 Mense Adi islenmemis meyve ve  iznik Belediyesi  Tescilli
sebzeler ile mantarlar
. Halilar, kilimler ve .
Iznik Cinisi 27.12.2004 30.12.2009 Mense Ad1 dokumalar disinda Iznik Belediyesi Tescilli
kalan el sanati {iriinleri
Kaynak: https://ci.turkpatent.gov.tr/veri-tabani
Tablo 2. Bursa ilinin Cografi Isaret Tescil Basvurusu Yapilan Uriinleri
Cografi Isaretin Basgvuru - P Basvuru Yapan/Tescil
Ads Tarihi Tiirii Uriin grubu Ettiren Durumu
Mahreg .
Bursa Havlusu 4.09.2020 isareti Dokumalar Bursa Ticaret Borsasi Basvuru
Islenmis ve islenmemis - .
Bursa Kestanesi 14.06.2022 Mense Adi meyve ve sebzeler ile Bursa Bilyiikschir Basvuru
Belediyesi
mantarlar
. Islenmis ve islenmemis
i‘;ﬁi dSuanta Maria 24.11.2021 Mense Adi  meyve ve sebzeler ile Giirsu Ziraat Odasi Basvuru
mantarlar
Mahre Firincilik ve pastacilik _
Kaymagina 27.02.2022 o mamulleri, hamur isleri, Inegol Belediyesi Bagvuru
Isareti
tatlilar
Halilar, kilimler ve .
Keles Bebekleri 5.05.2022 Mahr?(" dokumalar diginda kalan el Bursa Osmangaz! o Bagvuru
Isareti e Olgunlagma Enstitiisii
sanati lirlinleri
Halilar, kilimler ve
Keles Bebegi 7.06.2022 Mense Adi  dokumalar diginda kalan el ~ Keles Belediyesi Bagvuru
sanat1 lirlinleri
Mahreg S L
Metez 27.02.2022 isareti Yemekler ve ¢orbalar Inegol Belediyesi Basvuru
Pitta 28.02.2022 }-\;I;l:t?g Yemekler ve ¢orbalar Inegdl Belediyesi Bagvuru
Sadagikanyonu 29.03.2022 Mense Ad1 Bal Kurum bilgisi yok Basvuru
Mahre Firmcilik ve pastacilik
Tosman Helvasi 28.02.2022 isare tig mamulleri, hamur isleri, Inegol Belediyesi Bagvuru
3 tatlilar
. . . . T.C. Bursa Ili
Islenmis ve islenmemis Hayvanciligi Geligtirm
Yenisehir Biberi 28.12.2021 Mense Adi meyve ve sebzeler ile Ayvanciigl Letstirme Bagvuru
Birligi, Bursa Yenigehir
mantarlar o
Belediyesi
Inegol Mahre
Biiryani/inegél 24.02.2022 isare tig Yemekler ve ¢orbalar Inegél Belediyesi Basvuru
Misorizi ¥
P Islenmis ve islenmemis
Inegol Cerrah Kuru 7.03.2022 Menge Adi  meyve ve sebzeler ile Inegol Belediyesi Bagvuru
Fasulyesi
mantarlar
Inegdl Hinkal 25.02.2022 Mahre':g Yemekler ve gorbalar Inegol Belediyesi Bagvuru
Mantis1 Isareti
L. Mahreg L, .
Inegol Piyazi 28.02.2022 isareti Yemekler ve corbalar Inegol Belediyesi Basvuru
. Islenmis ve islenmemi Inegol Ticaret ve Sanayi
Inegol Pirasasi 4.09.2018 Mense Adi meyve ve sebzeler ile & y Basvuru

mantarlar

Odasi
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Firincilik ve pastacilik

Inegol Simidi 28.02.2022 Mahrc?g mamulleri, hamur isleri, Inegol Belediyesi Bagvuru
Isareti
tatlilar
_ Mahre Firincilik ve pastacilik .
Inegol Siitlii Kadayif 26.02.2022 fsare tig mamulleri, hamur isleri, Inegol Belediyesi Bagvuru
tatlilar

Inegol Cibrika
Bitkisi

Yiyecekler i¢in ¢esni/lezzet

10.03.2022 Mense Adi L Inegol Belediyesi Basvuru
vericiler, soslar ve tuz

Kaynak: https://ci.turkpatent.gov.tr/veri-tabani

Bursa ilinin, marka degerinin en 6nemli bilesenlerinden biri olan gastronomik zenginligini ve kendine has
yerel mutfagini1 korumaya ve kayit altina almaya ¢alistig1 asikardir.

Bursa, UNESCO ve Yaratici Sehirler A&

Marmara Denizi’'nin giineydogusunda yer alan Bursa ili, 17 ilgesiyle birlikte Tiirkiye’nin 4. biiyilik
(3.056.120 -2019 yil1 niifus verileri) kentidir. Topraklarinin %35’ini daglarin kapladigi il sinirlart igerisinde
Uluabat (134 km2) ve iznik (298 km2) gélleri bulunmaktadir.

Bursa {1 Tarim ve Orman Midiirliigii 2020 Yili Faaliyet Raporuna gére: Tiirkiye'nin 6nemli sanayi
merkezlerinden biri olan Bursa'da otomobil, yedek parga; yiinlli, pamuklu, ipekli ve yapay ipek dokuma;
dondurulmus meyve ve sebze, konserve, salga, meyve suyu sektorleri onemli yer tutmaktadir. Orman
iirtinlerini degerlendiren fabrikalar1 ve ilde {iretilen ¢esitli {irtinleri depolayip korumak ve pazarlamak i¢in
ayrica ¢ok sayida kurulus varligir ekonomiyi canlandirmaktadir. Eskiden beri 6nemli bir bitkisel {iretim alani
olan Bursa ilinde elde edilen iiriinler biiyiik kentlere ve yurtdisina satilmaktadir. Ildeki tarim-sanayi iliskisi son
derece gelismistir. Konserve, meyve suyu, dondurulmus gida, yag, sal¢a gibi gida sanayileri ildeki tarimsal
iiretime dayanmaktadir. Ilin verimli topraklarinda hemen her tiir {iriin yetistirilmektedir. Tarim alaninin
%39’luk kismu tarla triinleri yetistiriciliginde degerlendirilmektedir. Bu alani, %26°lik oranla meyve alant
(baglar ve zeytinlik déhil) takip etmektedir. Sebze iiretimi de 6nemli bir paya sahip olup, toplam tarim alan
icerisinde %10’luk orana sahiptir. Sahip oldugu verimli toprak yapisi ve uygum iklimi sayesinde ayn1 zamanda
bir tarim kentidir. Bursa’nin gastronomik kimligi, iinii ulusal siirlar1 asan Iskender doner kebab1 (Adamus,
2019) ve kestane sekeri ile sinirlandirilamayacak kadar genis bir {iriin yelpazesine sahiptir. Halk mutfaginin
zengin yemek cesidine sahip olmasina ragmen, bu yemekler, sehrin en popiiler yemegi ve markasi olan
Iskender Déner Kebabin golgesinde kalmistir. icecek, gastronomi sektdriiniin ayrilmaz bir parcasidir. Bursa
ayn1 zamanda bir su sehri olarak anilmaktadir. Dogal kaynak suyu ve maden suyu kaynaklar1 bakimindan en
zengin sehirlerden biri olup bu sektordeki firmalarinin biiyiik bir kismi1 Bursa ilinde faaliyet gostermektedir.
Unlii seyyah Evliya Celebi 1650’lerde Bursa’ya yaptigi gezideki izlenimlerini sdyle ifade etmektedir:
«“...Iceceginden Pinarbasi’min abithayati, on yedi goz kaynagindan sulari, cesit cesit hosaflari, elvan elvan
suruplari, kahveleri, ilik gibi stizme bozalar:, Handan bey serbeti, Tiireli oglu serbeti, karanfilli serbeti... Kirk
tirlii armudu ser-i sicilde yazilidir. Sulu gunagun iiziimleri, kayisisi, kirazi, hele kestaneleri essizdir. Her bir

tanesi 40 dirhem gelir. Yedi tiirlii dutu meshurdur. Dut baglar: vardwr ki Filedar Sahrasi’'ni siislemigtir.”
(Akkor, 2009: 8).

Bursa ili, Osmanli’nin ilk baskenti olan ve Roma, Bizans, Selguklu gibi bir¢ok medeniyete ev sahipligi yapmis
olan, Osmanli ile Cumhuriyet dénemlerinin mekansal ve mimari 6zelliklerini giinlimiize tasiyan zengin bir
kiiltiir ve tarih kenti olarak bilinmektedir (Bursa il Kiiltiir ve Turizm Miid., 2022). Hem Osmanli donemi saray
mutfaginin hem de yogun olarak ge¢miste Balkanlardan ve Rumeli’den aldig1 gé¢ler nedeniyle, topraklarinda
yasayan Rum, Ermeni, Balkan go¢menlerinin de etkisiyle ¢ok cesitli yemek kiiltliriinii biinyesinde
barindirmaktadir.

Tiirkiye’nin Diinya Miras Listesi’ndeki 19 eserinden biri Bursa ilindedir. Bursa Karagdz ve Iznik Cinisini de
i¢ine alan Geleneksel Cini Ustaligi, UNESCO Insanligin Somut Olmayan Kiiltiirel Miras Gegici Listesine
kayit edilmistir. Diinya Miras Komitesinin 2014 yilindaki 38. Dénem Toplantisinda Kiiltiirel kategoride Diinya
Miras Listesine alinan “Bursa ve Cumalikizik: Osmanli Imparatorlugunun Dogusu” Diinya Miras alani,
Orhangazi Kiilliyesi ve gevresini i¢ine alan Hanlar Bolgesi, Hiidavendigar (I. Murad) Kiilliyesi, Yildirim (1.
Bayezid) Kiilliyesi, Yesil (I. Mehmed) Kiilliye, Muradiye (II. Murad) Kiilliyesi ve Cumalikizik K&yii olmak
iizere alt1 bilesenden olusmaktadir (Bursa 11 Kiiltiir ve Turizm Miid., 2022).

TURKSOY (Uluslararast Tiirk Kiiltiirii Teskilat1); 1993 yilinda, Azerbaycan, Kazakistan, Kirgizistan,
Ozbekistan, Tiirkmenistan ve Tiirkiye Cumhuriyeti kiiltiir bakanlar1 tarafindan imzalanan anlagma ile Tiirk
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Diinyasinda kurulan ilk isbirligi teskilatidir. Ozbekistan’in Hive kentinde diizenlenen TURKSOY 38. Tiirk
Donem Toplantis1 16 Eyliil 2021 tarihinde gerceklesmistir. TURKSOY Kiiltiir Bakanlar1 Daimi Konseyi 38.
Donem Toplantisinda alinan kararla, Bursa sehri, "2022 Tiirk Diinyas: Kiiltiir Baskenti" secilmistir. 2022
yilinin 6nemini vurgulayan bu se¢imde etkili olan gelismelerden bazilari; ilk Tiirkge mevlidi serifin yazar
Siileyman Celebi'nin vefatinin 600. Y1ili olmasi, Bursa'nin diisman isgalinden kurtulusunun 100. Y1l1 olmasi,
4.Diinya Gogebe Oyunlar’nin Bursa ilinin Iznik ilgesinde gerceklesecek olmasi, Bursa ilinin 2021 yilinda
zanaat ve halk sanatlar1 alaninda UNESCO Yaratici Sehirleri arasina segilmesi (Tiirksoy Uluslararasi Tiirk
Kiilttirti Teskilati, 2022) sayilabilir.

UNESCO Yaratict Sehirler Agi (UCCN-Creative Cities Network), yaraticiligi siirdiiriilebilir kentsel gelisim
icin stratejik bir faktor olarak tanimlayan sehirler arasinda isbirligini tesvik etmek amaciyla 2004 yilinda
kurulmustur. Bu ag1 olusturan sehirlerin ortak amaci, yaraticiligi ve kiiltiir endiistrilerini yerel diizeyde
kalkinma planlarinin merkezine yerlestirmek ve uluslararasi diizeyde aktif olarak isbirligi yapmaktir
(UNESCO, 2022a). Yaratic1 Sehirler Agi, yalnizca siirdiiriilebilir kalkinmada yaraticiligin destekleyici rolii
tizerine odaklanma platformu olarak degil, aynt zamanda 2030 Siirdiiriilebilir Kalkinma Giindemi’nin
uygulanmasi i¢in de bir eylem alani olarak UNESCO'nun ortag: olarak ¢alismaktadir. Agda yedi kategoride
yaratict alan bulunmaktadir: El Sanatlar1 ve Halk Sanatlari, Medya Sanatlari, Film, Tasarim, Gastronomi,
Edebiyat ve Miizik.

UNESCO Yaratici Sehirler Agina bagvurular, iki yilda bir (sonu tek rakamla biten yillar:2017-2019-2021...)
Mart-Haziran aylarinda yapilmaktadir. Bagvuru donemlerinde dogrudan UNESCO’ya yapilan
bagvurular UNESCO Tiirkiye Milli Komisyonu’nun (UTMK) destek mektubuyla iletilmektedir (UNESCO,
2022b). Su anda Yaratici Sehirler Aginda 13’1 gastronomi olmak tizere toplam 295 iiye bulunmaktadir. 2021
yilinda Bursa ilinin “Zanaat ve Halk Sanatlar1” alaninda UNESCO Yaraticit Sehirleri arasina segilmesi ile
Tiirkiye’deki yaratic1 sehirlerin (Gaziantep (2015-Gastronomi), Hatay (2017-Gastronomi), Istanbul (2017-
Tasarim), Kiitahya (2017-Zanaat ve Halk Sanatlar1), Afyonkarahisar (2019-Gastronomi) ve Kirsehir (2019-
Miizik), Bursa (2021- Zanaat ve Halk Sanatlari) sayis1 7’ye yiikselmistir.

Gastronomi kategorisinde aga dahil olmak isteyen kentlerin sekiz Olgiitii sagliyor olmasi beklenmektedir
(UNESCO,2022):

1. Kent merkezinin ve/veya bolgenin karakteristigi olan iyi gelismis gastronomi;

2. Cok sayida geleneksel restoran ve/veya sefin bulundugu aktif gastronomi toplulugu;

3. Geleneksel yemek pisirmede kullanilan yoresel malzemeler;

4. Endiistriyel/teknolojik ilerlemeden etkilenmemis yerel bilgi birikimi, geleneksel mutfak uygulamalar

ve pisirme yontemleri;

Geleneksel gida pazarlari ve geleneksel gida endiistrisi;

Gastronomi festivallerine, Odiillere, yarismalara ve diger genis capli taminirlik faaliyetlerine ev

sahipligi yapma gelenegi;

Cevreye saygi ve siirdiiriilebilir yerel {iriinlerin tanitimz;

8. Kamuoyunun takdirini kazanma, egitim kurumlarinda beslenmeyi tesvik etme ve biyogesitliligi
koruma programlarinin ag¢ilik okullarinin miifredatlarma dahil edilmesi.

oo

~

Genel olarak degerlendirildiginde bu kriterlerin ¢ogunlukla gelenekseli koruma ve siirdiirme odakli
oldugu goriilmektedir. Yaratici Sehirler Agina secilme basarisi gostermis olan sehirlerin izleyen siireglerde
¢ok daha fazla ¢aba gostermeleri ve bu durumu gelistirerek siirdiiriilebilir kilmalar1 beklenmektedir. Bunun
saglanmasi i¢in de her dort yilda bir iiye sehirlerin asagidakileri amaglayan bir Uyelik Izleme Raporu
hazirlamalar1 gerekmektedir (UNESCO, 2022b):

e UCCN Misyon Beyani’nin hem yerel hem de uluslararasi diizeyde uygulanmasina yonelik kararli
tutumlarini gostermek;

e Takip eden dort yil igin bir eylem plani sunarak katilimlarini yenilemek;

e Uye sehir secilmenin etkilerine iliskin goriisler almak ve

e Yaratici sehirlerin kavramlari ve deneyimleri {izerine aragtirma ve vaka galigmalarinin gelistirilmesini
tesvik etmek

UNESCO Yaratic1 Sehirler Ag1 kapsaminda illerin gastronomi potansiyellerinin degerlendirildigi Tiirkiye
genelinde yapilan ¢alismalara bakildiginda, Bitlis (Aring, 2017), Mardin (Giirbiiz vd., 2017), Kocaeli (Alyakut
ve Kiigiikkomiirler, 2019), Kastamonu (Ozdemir ve Aydogdu, 2021), Adana (Sahin ve Unliionen, 2021) gibi
illerin oldugu goriilmektedir. Bursa 6zelinde ise, Bursa ilinin gastronomik unsurlarinin cografi isaretleme
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acisindan degerlendirildigi (Demirci ve Ustiin, 2021), Bursa yeme i¢me kiiltiirii ve degisiminin incelendigi
(Demirel ve Baydan, 2017), Bursa ilinin gastronomik marka imaj1 algisinin degerlendirildigi (Y1lmazer, Giiven
ve Giilsen, 2020) sinirlt sayida aragtirmaya rastlanmistir.

Yontem

Bu calisma, Bursa ilinin UNESCO Yaratici Sehirler Ag1 kapsaminda gastronomi kenti olma potansiyeline
iliskin paydas goriisleri alinarak “gastronomi agisindan potansiyel tasimakta midir?” sorusuna yanit aramaya
caligmaktadir. Bu dogrultuda Bursa ilinde uzun siiredir ikamet eden, turizm faaliyetlerinde aktif olarak yer
alan amagli 6rnekleme yontemi ile arastirmaci tarafindan belirlenen fakat calismaya goniillii olarak goriismeyi
kabul eden paydaslardan veri toplanmistir. Paydaslarin belirlenmesinde ise amagli 6rneklem stratejilerinden
biri olan maksimum ¢esitlilik stratejisi tercih edilmistir. Katilimcilarin se¢ciminde 6zel sektor ve kamu kurum
yonetici ve ¢alisanlari, akademisyenler, kdse yazarlari, yerel yonetim temsilcileri, sivil toplum kurulusu gibi
cesitlilik arz eden kitlelerin temsil edilmesine 6zen gosterilmistir.

Nitel aragtirma yontemi kullanilan bu g¢alismada elde edilen verilerin analiz siireci ve gorsellestirmeler
MAXQDA 20 nitel veri analiz programu ile gergeklestirilmistir. Kathy Charmaz’in (2006) iki asamali olarak
ifade ettigi baslangi¢ kodlama ve odakli kodlama prosediiriine dayanarak tematik analiz yapilmistir. Buna gore,
baslangic kodlamasi satirlarin, ifadelerin, kelimelerin ayri ayr1 kodlanmasi; odakli kodlama ise baslangi¢
kodlamasinda belirgin olarak 6ne ¢ikan ya da sik tekrar edilen kodlarin siralanmasini, sentezlenmesini,
birlestirilmesini ve organize edilmesi anlamina gelmektedir (Charmaz, 2006; Toker, 2022).

Katilimcilara yanit vermede esneklik kazandirmasi bakimindan agik uglu sorular sorulmustur. Aragtirmaci
verilen bilgilerin sadece bilimsel amagh kullanilacagi ve katilime1 mahremiyeti konusunda gerekli etik
kurallara uygun olarak katilimcilart bilgilendirmis ve goniilliilik esasina dayali olarak ¢evrim igi ortamda
yapilandirilmis gériisme teknigi ile verileri toplamistir. Goriisme tekniginin kullanildigi ¢alismalarda 6rneklem
biiyiikliigliniin gérece daha kisitli olmasi, teknigin uygulanmasindaki giigliikten kaynaklanmaktadir. Daha ¢ok
yerel halk ve paydaglara yonelik yapilan ¢aligmalarda tercih edilmekte ve dort kisi ile yapilan galismalar
oldugu gibi ylizlerce kisi ile yapilan ¢alismalar da bulunmaktadir (Yolal, 2016). Bu calismada kullanilan
yapilandirilmis goriisme formu dnceki benzer calismalardan (Giirbiiz vd., 2017; Ozdemir ve Aydogdu, 2021)
faydalanilarak, ¢aligmanin amacina uygun sekilde tasarlanmigtir. Bu ¢aligmada kullanilan gériigme formu igin
Bursa Uludag Universitesi Sosyal ve Beseri Bilimler Arastirma ve Yaym Etik Kurulu’ndan 2022/07 nolu
toplantisinda 06 sira sayili karar ile etik kurul izni alinmistir. Gortisme formunun ilk kisminda katilimcilara
yonelik cinsiyet, egitim durumu, kurum adi, kurumdaki pozisyon ve Bursa’daki ikamet siiresi bilgileri
sorulmustur. ikinci kisimda ise katilimcilara Bursa ilinin UNESCO Yaratici Sehirler Aginda Gastronomi Kenti
olma potansiyeline iligkin goriislerini ortaya koyabilecekleri 10 acik uclu soru sorulmustur. Ayrica ikincil
veriler (resmi web sitesi, brosiirler, haberler, vs.) de giincel durumun takibi ve birincil verileri destekleme
amagli kullanilmigtir. Gastronomi alaninda uzman olarak ¢alisan biri akademisyen 2 katilimer ile pilot test
uygulamast yapilmis ve sorular lizerinde degisiklik yapilmaya gerek goriilmemistir.

Bulgular

Arastirma kapsaminda ¢evrimigi goriisme araciligiyla veri toplanan 15 katilimcinin 6zellikleri Tablo 3. de yer
almaktadir. Elde edilen bulgular, sorulan sorulara gore sekillenen tema basliklari altinda sorular ile birlikte
sunulmustur.

Tablo 3. Katthimeilarin Ozellikleri

Belge oo Egitim . . Bursa’daki

Ady Cinsiyet Durumu Kurum Kurumdaki Pozisyon ikamet Siiresi
. e Yerel Isletme

K1 Erkek Lisans Fasiilyeli Restoran sahibi/Mutfak Sefi 20 yildan fazla

Yiiksek Tirkiye Seyahat Acentalari Giliney Marmara Bolge

K2 Erkek Lisans Birligi Giiney Marmara Baskani 20 yiidan fazla

K3 Erkek I\i(;l;ssek Bursa Uludag Universitesi Ogretim Gérevlisi 20 yildan fazla

K4 Erkek Lisans Turist Rehberi Turist Rehberi 20 yildan fazla
. Milli Egitim /Gastronomi Kiiltir ~ Ogretim Gérevlisi /

K5 Kadmn Lisans ve Seyahat Dernegi Yonetim Kurulu Uyesi 20 yildan fazla

K6 Erkek [Ikdgretim  Borusan Holding Y onetici 20 yildan fazla

K7 Erkek Lisans Bursa Uludag Universitesi Ogretim Gérevlisi 1-5 y1l
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Yiiksek Giiney Marmara Turistik

K8 Kadm Okul Otelciler ve Isletmeciler Birligi Dernel Ofis Midiirl 20 yildan fazla
K9 Kadin Lisans Niliifer Belediyesi Arkeol_og, Kiiltiirel Miras 20 yildan fazla
ve Turizm Sorumlusu
K10 Erkek Lisans Plaza Turizm Yonetim Kurulu Bagkani 20 yildan fazla
K11 Erkek Lisans GastroEoml Kaltiir ve Seyahat Dernek Baskani 20 yildan fazla
Dernegi
. Bursa Biiyiiksehir Belediyesi o e
K12 Erkek Lisans Turizm ve Tamtma Sb.Miid. Sube Miidiiri 20 yildan fazla
Yiiksek e s N o e e Ogretmen/ Gastronomi
K13 Kadmn Lisans Milli Egitim Midiirligi Bilim Uzman 1 yildan az
K14 Erkek Lisans Endiistriyel Alan Satin Alma Midiirt 20 yildan fazla
K15 Erkek Lise Sonmez Medya Grubu-Bursa Kose Yazart 20 yildan fazla

Hakimiyet Gazetesi

Katilimcilara yoneltilen sorular gercevesinde ortaya g¢ikan temalarn aktariminda tema gorsellestirmede
bulgularin daha net anlasilabilirligini saglamak i¢in kelime bulutu ve diyagram kullanilmistir.

UNESCO Sehirler Ag1 Farkindalik Durumu

1. UNESCO yaratici sehirler agim1 duydunuz mu? Evet, ise bu bilgiyi nerden edindiniz? Bu konu hakkinda
bildikleriniz nelerdir?

Katilimcilara yaratici sehirler agini1 duyup duymadiklari, eger bilgileri varsa bu bilgiyi hangi kanallardan elde
ettikleri sorulmustur. Katilimcilardan dordii daha 6nce bu kavramla ilgili bilgileri olmadigini belirtmislerdir.
Bilgisi olanlar ise agirlikli olarak sosyal medya, yazili ve sozlii medya kanallar1 aracilifiyla yaratici sehirler
agindan haberdar olduklarini belirtmislerdir.

Sekil 1. Bilgi Edinme Kanah

UNESCO Alan Bagkanhgi
Bursa Blylksehir Belediyesi

Medya Kanallari

Etkinlikler

Gastronomi Sehri Temasi

2. Bursa, UNESCO yaratici sehirler agiin 7 tema basligindan (gastronomi, medya sanatlari, zanaat ve halk
sanatlari, miizik, film, tasarim ve edebiyat) olan “gastronomi sehri” kategorisine dahil olabilir mi? Evet ya da
Hayir ise Neden?

Sekil 2. Gastronomi Sehri Temasina Uygunluk

- wu raninmis Sefler ey e . . .
Koklu Gastronomi Tarihi

Cografi Konum

Katilimcilarin ¢ogunlugu Bursa’nin “gastronomi sehri” olmasi yoniinde gii¢lii bir potansiyelinin oldugunu
ifade etmistir. Ozellikle, Bursa’nin Osmanli Devleti’ne baskentlik yapmasina kadar uzanan siiregte sahip
oldugu kiiltiirel tarihi mutfagina da yansimis koklii bir gastronomi miras1 haline gelmistir. Sekilde goriildigii
iizere, katilimcilarin bakis acisina gore Bursa sahip oldugu koklii gastronomi tarihi, zengin mutfagi, yillardwr
aldig1 goglere bagl olarak kiiltiirel ¢esitliligi ve verimli topraklar: ile gastronomi sehri temasiyla yaratici
sehirler agina dahil olmasi gereken bir sehirdir.

Ancak Bursa’nin “gastronomi sehri” olmasi yoniinde olumsuz goriis bildiren katilimcilar da olmustur.
Katilimc1 4, Bursa’nin kendine has yemeklerinin yetersiz ve Gaziantep gibi gastronomi sehirleri ile rekabet
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giicliniin az olduguna yonelik diislincelerini “Bursa, kiiltiirel kimligini hizla gelisen ve sehri yutan sanayiye
teslim olmug durumda... Ayrica Bursa’ya has yerel yemekler ¢ok az.” sozleri ile aktarmustir.

Sekil 3. Gastronomi Sehri Temasina Uygunluk

Ayrica mengen ascilik okulu ve
Mengenli ve Bolulu taninmig
ustalar bu bélgenin daha gok
taninmasinda katki sagliyor.

(Katilimei 13)
Osmanl Saray Mutfagi ve @
géclerle olusan halk mutfadi ile, Bursa hem yazili hem sézlu
iklimi ve cografyasina bagl Taninmig Sefler kaynaklarda gastronomi
olarak Urln gesitliligiyle A alaninda ¢ok eski tarihlerde
gastronomik anlamda gok kaydi olan bir sehirdir. (Katilimci
zengin bir mutfak kultirine ve 1)
arin gesitlilige sahiptir.
(Katilimei 5)
@ J<— e]— = Cl
Codrafi Koklii Gastronomi Tarihi
ografi Konum Evet

] ]

Verimli Topraklar ‘} Zengin Mutfak

]

Kiiltiirel Gesitlilik

Verimli topraklari ve tarihin BUFSGdZBI_TgInbm ut‘fakdkurlltl?rﬂ

neredeyse her déneminde ne enivie buaga danit

medeniyetlere evsahipligi olabilecek gehirlerden birisidir.
yapmis (Kathmei 1) (Katlimei 12)

.farkh kiltiirel kimlikler ve bu
kitlelerin bursa mutfagina olan
etkileri... (Katlimci 3)

Kim Yonetmeli Temas:
3. Bursa’nin gastronomi sehri olma siirecini sizce kim/ler yonetmelidir?

Katilimcilara Bursa’nin gastronomi sehri olma siirecini hangi paydaslarin yonetmesi gerektigi sorulmustur.
Analiz sonuglarina gore yonetim siirecinde olmasi beklenen paydaslar; kamu kurumlari, sivil toplum
kuruluglart ve diger paydaglar olarak adlandirilan egitim kurumlari, ozel sektor temsilcileri, yerel halk,
ciftciler, firincilar ve profesyonel tamitim ajanslaridir. Katilimcilarin ¢ogunlugu siirecin sorumlulugunu kamu
kuruluslarinin almasini, bunun yani sira sivil toplum kuruluglarinin da siire¢ yonetimine dahil olmasinin
gerektigini ifade etmiglerdir. Katilimcilarin kamu kurumlar arasinda 6zellikle Bursa Biiyiiksehir Belediyesi
ve Bursa Valiligi’ni 6n plana ¢ikarmasi, yerel yonetimlerin yaratici sehirler agi yonetim siirecindeki roliinii de
ortaya koymaktadir. Katilimcilarin yanitlarinda dikkat ¢eken bir diger konu, diger paydaslar arasinda yer alan

egitim kurumlarmin siire¢ yonetiminde yer almasi gerektigini israrli bir sekilde vurgulamalar1 olmustur. (Tablo
4. deki kategoriler kod sikligina gore siralanmstir.)
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Tablo 4. Gastronomi Sehri Olma Siire¢ Yonetimi Paydaslar

Bursa Biiyiiksehir Belediyesi

Bursa Valiligi

11 Kiiltiir Turizm Miidiirligii

Kamu Kurumlari Bursa Park, Bahge, Sosyal ve Kiiltiirel Hizmetler

Kalkinma Ajanst

Bursa Sanayi ve Ticaret Odasi

Kiiltiir ve Turizm Bakanlig

Bursa Asgilar ve Pastacilar Dernegi

Bursa Kiiltiir Turizm Tanitma Birligi

Anadolu Sefler ve Yardimlagma Dernegi

Asgilar Egitim ve Yardimlasma Dernegi

Bursa Gastronomi Dernekleri

Bursa il Tarim ve Orman Miidiirliigii

Bursa Lokantacilar Odasi

Bursa Turist Rehberleri Odasi

Bursa Asgilar Dernegi

KIMLER YONETMELI? Bursa Yemek Sanayicileri Dernegi

Sivil Toplum Kuruluslar: Bursa’nin Meshurlar1 Dernegi

Gastronomi Turizmi Dernegi

Gida Miihendisleri Odas1

Gida ve Yem Kontrol Merkez Arastirma Enstitilisii

Giiney Marmara Turistik Otelciler ve Isletmeciler
Birligi

Olgunlagma Enstitiisii

Profesyonel Gastronomi Sefler Dernegi

Sefler Yardimlasma Dernegi

Tirkiye Seyahat Acentalar1 Birligi

Egitim Kurumlar1

Ozel Sektor Temsilcileri

Yerel Halk

Diger Paydaslar Ciftgiler

Firincilar

Profesyonel Tanitim Ajanslari

Sekil 4. Gastronomi Sehri Olma Siire¢ Yonetimi Paydaslar1 Kod Bulutu

Bursa Valiligi

Il KGltdr Turizm Madarlagu

Bursa Buyuksehir Belediyesi
Egitim Karumlari

Bursa Asgilar ve Pastacilar Dernegi
Bursa KUltir Turizm Tanitma Birligi

Gastronomi Sehri Gereklilikleri
4. Bursa'nin gastronomi sehri olmasi i¢in hangi faaliyetler yapilmalidir/yapilmaktadir?

Katilimcilara Bursamin gastronomi sehri olmasi i¢in hangi faaliyetler yapildigi veya yapilmasi gerektigi
sorulmustur.

Katilimcilarin goriislerine gore, Bursa’nin gastronomi sehri olmasi i¢in temel olarak yonetim faaliyetleri,
etkinlikler, tamtim ¢alismalari, toplum gelistirme, egitim ve arastirma faaliyetleri, pazarlama faaliyetleri ve
stirdiiriilebilirlik faaliyetleri yapilmasi gerekmektedir.
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Tablo 5. Gastronomi Sehri Gereklilikleri

Gastronomi Envanteri

Paydas Destegi/Birligi

Belediye Birimleri
SWOT Analizi
Planlama Faaliyetleri

Yonetim Faaliyetleri

Gastronomi Konseyi

Deneyim Organizasyonlari/Festivaller

Gastronomi Calistay1

Etkinlikler Yoresel Yemek Yarigmalari
GASTRONQMI SEHIR Asc1 Yazarlar Bulugmalari
OLMAK ICIN i : .
YAPILANLAR Bag ve Mevsimsel Hasat Senlikleri
VEYA Mutfak Miizesi
YAPILMASI -
GEREKENLER Film/Belgesel

Tamtim Cahismalar Bursa Gastronomi Mutfagi

Sektor Tesvikleri

Toplum Gelistirme Halkin Bilinglendirilmesi

Yemek Arastirmalari

Egitim ve Aragtirma Faaliyetleri ~ Turizm Fakiiltesi ve Gastronomi Boliimii

Gastronomi Egitim Merkezleri

Otel Meniilerinde Yoresel Yiyecekler
Lezzet Kesifleri

Pazarlama Faaliyetleri

Siirdiiriilebilirlik Faaliyetleri Mutfak Kiiltiiriiniin Aktarilmasi

Bursa’nin gastronomi sehri olmasi icin en ¢ok dikkat ¢eken hususlar, Bursa’nin gastronomi envanterinin
cikarilip tiim gastronomik degerlerin listelenmesi, tiim paydaglarin ortak bir bilingle hareket etmesi,
ziyaretgilerin gastronomik iriinleri deneyimleyebilecegi festival vb. organizasyonlarin yapilmasi, mutfak
miizesi kurularak tanitim c¢alismalarinin devamliliginin saglanmasi, bilimsel yemek arastirmalar1 yapilarak
yayimlanmasi, otel ve restoranlarin meniilerine yoresel yemeklerin eklenmesi ve yerel halkin da her seye dahil
olacag sekilde bu siirecin yonetilmesidir.

Kente Katki Boyutu

5. Gastronomi sehri olmanin kente saglayacagi faydalar neler olabilir? (Ekonomik kiiltiirel sosyal ¢evresel
politik faydalar)

Katilimcilara gastronomi sehri olmasi durumunda Bursa’ya saglayacagi faydalarin neler olabilecegi
soruldugunda, katilimcilar Bursa’nin gastronomi sehri olmasinin agirlikli olarak ekonomik katki saglayacagi
yoniinde goriis birligine varmiglardir. Ayrica katilimcilara gére gastronomi sehri olmak kentin tamitiminda,
refah diizeyinin artmasinda, kiiltiirel siirdiiriilebilirliginin saglanmasinda, markalasmasinda, istihdam
alanmnin artmasinda Ve yerel kalkinmanin desteklemesinde de kente katki saglayacaktir.

Sekil 5. Gastronomi sehri Olmanin Kente Saglayacag Faydalar Kod Bulutu
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Uzmanlasma

Toplum Diizeyinde Bilin¢lenme Istihdam

Ekonomik katki

Yerel Kalkinma
Siirdiiriilebilirlik Markalagma

Sekil 6. Gastronomi Sehri Olmanin Kente Saglayacagi Faydalar

Q

Turizmin gelismesinde beg ana faktorden
biri olan yiyecek -icecek konusundaki
cesitlilik ve bu zenginligin dogru tanitimi
kente olumlu katki koyacaktir. Ziyaretci
sayisini artiracaktir. (Katilimer 2)

Gastronomi turizmi; [...]
alternatif turizm tiirlerinden biri

Genglere is sahasi yaratir
olmasi nedeniyle yerel

Katlimer 11
alkinmayi saglayacaktir.
( ) kalkinmay! saglayacak
\ Exonomik (Katilimai 5)
kathi /
] A @]
Istihdam Siirdiiriilebilirlik
Ongelikle kentin -— @ / @ | Gastronomi ve turizmde
markalagmasina bilyiik katki KENTE KATKI BOYUT uzmanlastinr. (Katilimei 11)
saglar. (Katlime 9) Markalasma Uzmanlagma

/

/ Toplum
Refah

eta Diizeyinde
Bilinglenme Sehrin gastronomi

zenginligimiz konusunda
bilinglenmesi ve sahiplenmesi

Bu da sehrimizin gok hizli bir y
sekilde refah ve feraha
kawismasini sagliyacaktr,

(Katihime! 8) Kiiltiirel Katki Tamtim (Katlimen 12)
Yerel
/ Kalkinma \
Gastronomi sehri olabilmek igin .
atilan adimlar, Bursa Mutfagrnin en (:) Yerel halka ve yerel ekonomiye
dogru sekilde kaydedimesine ve . katki saglayarak bélgeye daha fazla
uygulanabilmesine olanak BUI'S? nin QGS}FOFIOI""\ turist gelmesini ayni zamanda
saglayacaktr. (Katlimci 1) alanindaki taninifiginin artmasi yéresel (rlin satiglarini arttiracaktir
ve turizme pozitif etki yapmasi (Katiime 13)
(Katilimei 12)

One Cikmasi Gereken Yiyecek-icecekler
6. Bursa’da 6ne ¢iktigini/¢ikmasi gerektigini diisiindiigiiniiz yerel yiyecek-i¢ecekler nelerdir?

Katilimcilara Bursa’da 6ne ¢ikan veya ¢ikmasi gereken yerel yiyecek-igeceklerin neler oldugu soruldugunda
cok cesitli yanitlarla karsilagilmistir. Katilimeilar en ¢ok tatlilar, pide ve kebaplar, meyve ve sebzeler, icecekler
ve hamur isi ve boreklerin 6ne ¢ikmasi gerektigini/one ¢iktigini belirtmislerdir.

Sekil 7. One Cikan veya Cikmasi Gereken Yerel Yiyecek-icecek Kategorileri
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@] ] @]
) TATLILAR (46)
PIDE VE MEYVE VE
KEBAPLAR SEBZELER
(42) (14)
IQECEKLER HAMUR |s| VE
(13) BOREKLER (7)
Gl
ONE GIKMASI GEREKEN/GIKAN YIYECEK
ICECEKLER
]
ETLi SEBZE TURSULAR (1)
YEMEKLERI
(5)
ZEYTINYAGLILAR  pigseR (5) BITKILER (4) (;ORBALAR @ BAKLIYAT
®) YEMEKLERI

(M

Farkli kategorilerde belirtilen yiyecek igeceklerden en ¢ok 6n plana ¢ikani ise kod bulutunda goriildiigii tizere
Bursa kebabt olmustur. Pide ve kebaplar kategorisinde, Bursa kebabini cantik ve pideli kofte takip etmektedir.
Tatlilar kategorisine bakildiginda ise en ¢cok vurgulanan tatlinin szt helvas: oldugu goriilmektedir.

Sekil 8. One Cikan veya Cikmasi Gereken Yerel Yiyecek-Icecekler Kod Bulutu

Pideli Kofte

Osmanh Serbetleri

Havyar Koftesi .
incir Dolmas: : Kestaneli Lahana Sarmasi

Bursa (Kazan) Simidi  Cikolata Tahinli-Cevizli Lokum Fukara Kegkiilii

Gelincik Boregi Kestane Sekel‘l Cevizli ekmek

Kestaneli Kebah Ahududu

Ayva Taths:

Engmar dolmas: Karacabey Sogam a T:kehnmez Igecegi  Apmyt Kurabiyesi
inci H 2 zan tarhanasi
Incir Dolmas1  Kestane  Inegdl kifte Kavma(;ina Anjelik Receli

Bagdat Hurma Kisk: Miirver cicegi  Boza Et Kapama .

Iznik Domatesi
Giirsu Armutu
Muradiye Corbas1 Ot Kéftesi u I S e l Sahlep

Yumurta Dolmasi

Balikg1 Otu Slyah IIlClI' Ahududu serbeti Gamz Amavut Borekleri  Melekotu

Gedelek tursusu
Kemalpasa Domatesi i Menel'ne.n Ayvali yemekler (seferceliliye)
Gemlik Zeytini Lo
Keles Giiveci
Tiirkmen Kebab ~ Soda
Siitlii ineir Dolmasi Sucuk Ekmek

Kemalpasa Tathsi

Gavata

Mevcut Durumdaki Yiyecek-icecekler
7. Bursa’ya gelen ziyaretcilerin Bursa’da tatmak ve almak istedikleri iiriinler sizce nelerdir?

Ziyaretgilerin hali hazirdaki Bursa ziyaretlerinde tatmak ve almak istedikleri iiriinler soruldugunda ise 6ne
¢ikan veya ¢ikmasi gereken yerel yiyecek-igeceklere kiyasla daha az kategori olugsmustur.

Sekil 9. Ziyaretcilerin tatmak istedikleri yiyecek ve icecekler
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MEYVE VE
TATLILAR (25) SEBZELER
(1)
PIDE VE ) ]
KEBAPLAR ICECEKLER
(25) [C)]
ZIYARETGILERIN TATMAK iSTEDIKLERI
YiYECEK iGECEKLER
GORBALAR (1) \ TURSULAR (2)
HAMUR i$i VE
BOREKLER (2)

(Kod kalinlig1 siklig ifade etmektedir.)

Ziyaretcilerin tatmak istedikleri yiyecek ve icecekler kategorisinde de katilimeilarin en ¢ok soz ettigi yiyecek
Bursa kebap olmustur. Bursa kebabini cantik kebabi takip etse de kod bulutunda goriildiigii tizere agirlik olarak
geri planda kaldigi dikkat ¢ekmektedir. Dikkat ¢eken bir diger konu tatlilar kategorisinde 6n plana
¢ikan/gikmasi gereken tatlilar arasinda siit helvas: katilimcilarin ¢ogu tarafindan dile getirilse de ziyaretgilerin
tatmak istedigi lezzetler arasindaki kategoriler arasinda ayni yerini koruyamamustir. Paydas goriisleri dikkate
almdiginda gastronomik bir deger olarak siit helvasimnin tanitimmin daha kuvvetli sekilde yapilmasi
gerekmektedir.

Sekil 10. Ziyaretcilerin Tatmak istedikleri Yiyecek ve icecekler Kod Bulutu

Kestane Sekeri

Seftali inegol kifte
. Sia imik Domatesi Tahinli Pide
Siyah Incir Siit Helvasi Enginar Boza

Bursa Kebap

Cantlk Muradiye Corbasi Sahlep Cikolata
Cevizli Ekmek  Gazoz

Apolyont Kiraz Uludag cilegi

Karacabey Sogam

Giirsu Armutu

Kemal paga Tatlis1

Gastronomi Kurum ve Topluluk

8. Bursa’da gastronomi turizmi g¢alismalarin1 yonlendiren bir kurum veya topluluk var mudir? Varsa
hangileridir?

Katilimcilara Bursa’da gastronomi turizmi g¢aligmalarini yonlendiren kurum veya topluluklarin hangileri
oldugu sorulmustur. Analiz sonuglarina gére, Bursa’daki gastronomi turizmini Bursa Biiyiiksehir Belediyesi,
Bursa Valiligi, Bursa Sanayi ve Ticaret Odas: ve Il Kiiltiir ve Turizm Miidiirliigii olmak iizere kamu kurum ve
kuruluslart ile Gastronomi Turizmi Dernekleri, Bursa Kiiltiir ve Turizm Tamitma Birligi, Bursa As¢ilar
Dernegi, TURSAB Giiney Marmara BTK Giiney Marmara Turistik Otelciler ve Isletmeciler Birligi, Bursa
Turist Rehberleri Odasi ve Bursa Lokantacilar Odasi olmak tizere sivil toplum kuruluslar1 yonlendirmektedir.

Tablo 6. Gastronomi Turizmi Calismalarini Yénlendiren Kurum ve Kuruluslar
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Bursa Biiyiiksehir Belediyesi

Bursa Valiligi

Bursa Sanayi ve Ticaret Odasi

11 Kiiltiir ve Turizm Miidiirliigii
Gastronomi Turizmi Dernekleri
KiM Bursa Kiiltiir ve Turizm Tanitma Birligi
YONLENDIRIYOR? Bursa Ascilar Dernegi

TURSAB Giiney Marmara BTK
Giiney Marmara Turistik Otelciler ve
Isletmeciler Birligi

Bursa Turist Rehberleri Odasi

Bursa Lokantacilar Odas1

Kamu Kurumlan

Sivil Toplum Kuruluslari

Taninirhk Faaliyetleri

9. Bursa yeterli sayida gastronomi festivallerine ve diger taninirlik faaliyetlerine ev sahipligi yapmakta midir?
Bildiginiz etkinlikler nelerdir?

Katilimcilara Bursa’nin yeterli sayida gastronomi festivaline veya diger tanmirlik etkinliklerine ev sahipligi
yapip yapmadigi ve bilinen etkinliklerin neler oldugu sorulmustur. Katilimcilardan dérdii Bursa’da s6zii gecen
ozelliklere sahip ciddi bir etkinligin yapilmadigini belirtmistir. Kategoriler arasindaki iliskiler incelendiginde
faaliyet olmadigimi belirten katilimecilarin genel olarak yaratici sehirler agindan haberdar olmadigi
anlasilmustir.

Taninirlik etkinlikleri yapildigini ifade eden katilimcilar da bu faaliyetlerin yeterli olmadigini belirtmislerdir.
Aragtirmanin yiriitiildiigii donemi takiben birkag ay igerisinde ger¢eklesecegi anlagilan Gastronomi Festivali
bu anlamda olumlu bir gelismedir. Taninirlik etkinliklerinin yapildigini, ancak yeterli olmadigini aciklayan
katilimcilarin siraladiklan festival, fuar ve etkinliklerden olusan faaliyetlerde Bursa’da Eyliil 2022’de 4.sii
diizenlenecek olan Gida Fuari’nin 6n plana ¢iktig1 Sekil 11°deki kod bulutunda goriilmektedir.

Sekil 11. Bursa’da Ev Sahipligi Yapilan Tanimirhik Faaliyetleri
Uluslararas: Yed-i velayet 7 vilayet Kisa Film Festivali

Winterfest Uluslararas: Karagoz Kukla ve Gilge Oyunlar Festiva
Mustafa Kemalpasa Yiresel Uriinler Tamtim Festivali
Uluslararas: Bursa Festivali Goriikle Hidrellez Senligi  Akcalar incir Festivali
Ihlamur Festivali Hasat Senlikleri

Uluslararas: Gida Festivali Bursa Halk Danslan Séleni
Enginar Festivali l a u a r Orhangazi Gedelek Tursusu Festivali
Orhangazi Zeytin Festivali ipek Yolu Film Festivali Uludag Yaz Festivali

Tirilye Zeytin festivali

BUGAD Yemek Yansmas1 Uluslararas: Yenisehir Biber Festivali
Uriinlii Biber Festivali

Inegdl Kiiltiir Sanat Festivali

Gastronomi Turizmini Gelistirme Onerileri
10. Bursa’da gastronomi turizminin gelistirilmesi ile ilgili 6nerileriniz nelerdir?

Katilimcilara Bursa’da gastronomi turizminin gelistirilmesi ile ilgili 6nerilerinin neler oldugu soruldugunda,
katilimcilarin yanitlarina bagli olarak tanitim faaliyetleri, pazarlama faaliyetleri, yonetim faaliyetleri, egitim
faaliyetleri ve iiretim faaliyetleri olmak iizere bes kategori gelismistir. Kategorilere bagli olarak gelisen alt
kategorilere iliskin gosterim daha net anlasilabilmesi i¢in asagida yer alan Tablo 7.’de sunulmustur.

Tablo 7. Gastronomi Turizmi Gelistirme Onerileri
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Festivaller/Fuarlar/Yarismalar Diizenlenmesi

Tamtim Faaliyetleri Marka Seflerin Ortaya Cikarilmasi

Markalagtirma

Bursa Gastronomi Rotas1 Diizenleme

Kaliteli Restoranlarin Hizmet Vermesi

Pazarlama Faaliyetleri Uriin Cesitlendirme

Uriin Gelistirme

Kaliteli Hizmet Verme

GASTRONOMI Paydaslik Bilinci Gelistirme
TURIZMI Planlama
GELISTIRMEDE ~  ygnetim Faaliyetleri Girisimel K
PAYDAS ONERILERI irisimcilere Destek Verme

Gastronomi Konseyi Kurma

Gastronomi Boliimii A¢ma
Miifredat Gelistirme

Egitim Faaliyetleri Toplum Gelistirme
Gastronomi Akademisi Kurma

Ascilik Ogrencilerini Tesvik Etme

Yerel Restoranlar A¢ma

Uretim Faaliyetleri Yerel Uretim Yapma

Sonug ve Oneriler

Bu ¢alismada Bursa ilinin UNESCO yaratici sehirler agi kapsaminda gastronomi kenti olma potansiyeline
iligkin yerel paydas goriisleri alinarak onerilerde bulunmak amaglanmstir.

Katilimcilarin ¢ogu koklii gastronomi tarihi, zengin mutfagi, yillardw aldigi goglere bagl olarak kiiltiirel
cesitliligi ve verimli topraklar: gibi faktorler yoluyla Bursa ilinin gii¢lii bir gastronomi turizmi potansiyeline
sahip oldugu konusunda hemfikirdirler. Tarih boyunca bulundugu verimli cografya ve kiiltiirel cesitlilikten
beslenmis olan Bursa ilinin 2021 yilinda zanaat ve halk sanatlari1 kategorisinde UNESCO Yaratic1 Sehirler
Agina secilmis olmasi, sahip oldugu kiiltiirel degerlerin zenginliginin ve biricikliginin bir gostergesidir. Bu
yolla ulusal sinirlar1 asabilecek bir marka kent olmaya biiyiik bir adim atilmistir. Ote yandan, yemek kiiltiirii
yalnizca yeme-igme ile sinirlandirilamayacak kadar kapsamli olup cografya, tarih, etnik cesitlilik, gorgii
kurallar1 gibi yan kiiltiirler ve unsurlarla beslenerek gastronomik kimligi olugturmaktadir. Biiyiik sehirlerdeki
en biiyiilk sorunlardan biri bu gastronomik kimligin korunmas siirecini tehdit eden ve geleneksel yemek
kiiltiirliniin 6niine gegen endiistriyel gida ve hizli tiiketim aligkanliklaridir. Bu durum ayni1 zamanda yemeklerin
kiiltiirel miras olarak aktarilmasini da giiglestirebilmektedir. Kentlerin biiyiikliigli ya da ekonomik yapisindan
bagimsiz olarak Yaratict1 Gastronomi Sehirlerinden beklenenin 6zgiinliik ve gelenekselligin stirdiiriilebilir
odakli bir yaklasimla ele alinmasidir. Bu agidan bakildiginda, sanayi kenti olarak 6ne ¢ikan Bursa ilinin
gastronomi kenti olma potansiyelini ¢esitli endiistrilerle destekleyerek giliglendirmesi miimkiin olabilecegi
gibi, ileri teknoloji ve dijitallesme nedeniyle agda talep edilen bu 6zgiin yapiy1 gerektigi gibi koruyamama
riskini de tagimaktadir. Nitekim arastirma katilimcilarindan biri ilin kendini sanayiye teslim ettigini ifade
etmigtir.

Caligmada goriis ve Onerilerine basvurulan katilimeilarin kapsamli bilgi sahibi olmadiklar1 ve kismi olarak
yaratici sehirler agindan medya kanallar araciligi ile haberdar olduklar1 goriilmektedir. Bu anlamda sektor
paydaslar1 ve aktorleri igin daha yaygin bir farkindalik caligmasi yapilmasi gerektigi disiiniilmektedir.
Katilimcilarin ¢ogunlugu gastronomi sehri olma siirecinin sorumlulugunu kamu kuruluslarmin almasim,
bunun yani sira sivil toplum kuruluslarinin da siireg yonetimine dahil olmasinin gerektigini ifade etmislerdir.
Kamu kurumlar1 arasinda 6zellikle Bursa Biiyiiksehir Belediyesi ve Bursa Valiligi’nin 6n plana ¢ikmasi, yerel
yonetimlerin yaratici sehirler ag1 yonetim siirecindeki roliinii de ortaya koymaktadir. Bu yonetim siireci
icerisinde orta Ogretimden yiiksekdgretime kadar ilgili alandaki egitim kurumlarinin da dahil olmasinin
vurgusu yapilmistir. Ayrica, yonetim faaliyetleri, etkinlikler, tanitim ¢aligmalari, toplum gelistirme, egitim ve
arastirma faaliyetleri, pazarlama faaliyetleri ve siirdiiriilebilirlik faaliyetleri gibi basliklar gastronomi sehri
olma gereklilikleri olarak belirtilmistir.
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Gastronomi sehri olmanin kente saglayacagi faydalar yoniinden ekonomik boyut ve tanitim dikkat c¢ekici
sekilde dne ¢cikmistir. Kentin aga katilmast hem ulusal hem de uluslararasi boyutta taninirligini artirarak gastro
diplomasinin 6nemli bir pargasi olmanin yaninda sehrin marka kimligine deger katacaktir.

Bursa ilinde 6ne ¢ikan yerel yiyecek igecek liriinleri ile ziyaretgilerin Bursa’da tatmak ve almak istedikleri
rtinler konusunda katilimcilar olan ile olmasi istenen farkini ortaya koymuslardir. Bursa doner kebap ve
kestane sekeri ziyaretlerin en ¢ok talep ettikleri 6ne ¢ikan yerel {iriinler iken, ilde yerel halkin tiikettigi cantik,
pideli kofte ve siit helvasi, igecekler gibi degerlerin de 6ne g¢ikmasi gerektigi vurgulanmistir. Katilimcilara
gore, Bursa’daki gastronomi turizmi siirecini agirlikli olarak Bursa Biiyiiksehir Belediyesi, Bursa Valiligi,
Bursa Sanayi ve Ticaret Odast ve Il Kiiltiir ve Turizm Miidiirliigii yonetmektedir. Bu kurumlarin ortak bir
koordinasyonda hareket etmeleri beklenmektedir.

Tanmnirlik ve festival faaliyetlerinin yeterli diizeyde olmadigini ifade eden katilimcilar ¢ogunlukla Bursa’da
diizenlenen gida fuarina atifta bulunmuslardir. Gastronomiye yonelik faaliyetlerde yeni yeni atilimlar
gostermeye baslayan Bursa, Turizm Profesyonelleri Dernegi Bursa Skal Kuliibii tarafindan Giiney Marmara
Turistik Otelciler ve Isletmeciler Birligi Dernegi (GUMTOB) ve Tiirkiye Seyahat Acentalart Birligi
(TURSAB) Giiney Marmara Bélgesinin destekleriyle 5 Haziran 2022 tarihinde Bursa’nin ilk gastronomi
festivali olan Bursa GastroFest’i simirli bir katilimla gergeklestirmistir. Yine yakin bir zamanda Bursa
Biiyiiksehir Belediyesi tarafindan 23-25 Eyliil 2022 tarihinde “Ipeksi Lezzetler” sloganiyla ilk biiyiik dlgekli
Bursa Gastronomi Festivali diizenlenecektir. 21 Eyliil 2022 tarihinde GASTRODER (Bursa Gastronomi
Seyahat ve Kiiltiir Dernegi) katkilariyla festival dncesinde kisa orta ve uzun vadeli hedef odakl1 yol haritasinin
belirlenecegi Gastronomi Calistay1 yapilacaktir. Bu siiregte alinacak kararlarin hayata gegmesi, kentin aga
katilma siirecini kaliteli yonetmesi agisindan 6nem arz etmektedir.

Aragstirma sonuglarindan elde edilen verilerden harmanlanan sonuglar ve yukarida bahsedilen degerlendirmeler
1s181nda kentin gastronomi turizmi potansiyeli oldugu agiktir. Ancak aga katilimin s6z konusu olabilmesi i¢in
saglikli yonetilmesi gereken bir siire¢ bulunmaktadir. Bu anlamda yukarida bahsedilenlere ilaveten asagidaki
Oneriler gelistirilmistir:

e Bursa ilinin (ilgeleri dahil) Gastronomi haritasinin ¢ikartilarak lezzet duraklarmin belirtildigi gastro
rotalar olugturulmasi ve gastro rehberlik uygulamalarinin hayata gegirilmesi yoluyla desteklenmesi,

e Bursa ilinin gastronomi envanteri belirlenerek, yerel iiriinlerin tespit edilmesi, unutulmaya yiiz tutmus
recetelerin kayit altina alinmasi, yoresel lezzetlere yonelik ritiiellerin ve hikayelerinin de konu edildigi
Bursa gastronomi kiiltiirii kitap ¢aligsmasi yapilmasi,

e Yerel restoranlardaki geleneksel pisirme yontemleri ve yerel malzemelerin kullanimimi tesvik edecek
caligmalar yapilmasi, bu konudaki farkindaligin artirilmast,

o Cografi igaret tescili almig olan iiriinlerin taninirliginin artirilmasi, turistik degere doniistiiriilmesi,

e Bursa ilinin turizm master planinin ivedilikle tamamlanmasi ve gastronomiye yonelik hedeflerin dahil
edilmesi,

o Yoresel lezzetlere yonelik kalite ve sunum tekniklerindeki sorunlarin saptanmasi, gerekli denetimlerin
yapilmasi, gurme lezzetler igin bir tiir akreditasyon ya da deger sistemi olusturulmasi,

e Otel meniilerine cografi isaretli {irlin ve lezzetlerin dahil edilmesini tesvik edici uygulamalar yapilmasi
(etiket vs.),

e [lde Turizm Fakiiltesi ve ilgili programlarin agilmasina yonelik gerekli diizenlemelerin tamamlanip
aksiyon alimmasi,

e Sadece ekonomik kazanimlar iizerinde durmayip, kiiltiirel miras olan bu degerleri siirdiirmeye yonelik
caligmalara agirlik verilmesi.

e En 6nemli paydas olan halkin da siirece dahil oldugu bir anlayisa 6ncelik verilmesi.

e Paydas birligini saglayabilecek, siirdiiriilebilir hedef odakli, ilgili paydaslarm temsiliyetinin etkin
kilindig1 bir gastronomi kent birligi iizerinden siirecin yonetilmesi, yliriitiilecek ¢aligmalarin ayn1 amaca
hizmet etmesinin saglanmasi,
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e Sehrin gastronomi potansiyelini 6n plana ¢ikaran gastronomik degerleri sadece belli markalara yonelik
olmamasi, ilgili tiim paydaslarin da destegiyle web sitelerinde goriiniirliigiin artirtlmas1 ve farkl dillerde
ortak bir mesaj verilmesinin saglanmast,

e Bursa ilinin tanitiminin yapildigi resmi web sitesi olan bursa.com.tr ve mobil uygulama gobursa igerik
diizenlemeleri giincellenmeli ve gastronomi kategorisinde igerik ve bilgi kalitesi artirllmalidir. Belli
kurallar g¢ercevesinde ziyaretgilerin deneyimlerini paylasacagi interaktif bir platform olugturulmali ve
kullanicilarin yarattig1 igerikler diizenli olarak analiz edilerek gelen geri bildirimler dogrultusunda siirekli
iyilestirmeye caba gosterilmelidir.
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