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Ozet

UNESCO Yaratici sehirler ag1 temalari; Edebiyat, Film, Gastronomi, Medya Sanatlari, Miizik, Tasarim, Zanaat ve Halk Sanatlaridir.
Tiirkiye’de, UNESCO Yaratici gehirler ag1 gastronomi temasina sahip ii¢ sehir bulunmaktadir. Bunlar; Gaziantep (2015), Hatay
(2017) ve Afyonkarahisar (2019)’dir. Calisgmanin amaci, UNESCO yaratici sehirler agi gastronomi temasi kapsaminda Malatya
ilinin potansiyelinin ortaya konulmasidir. Calismada, UNESCO yaratict sehirler aglarinin tiimiine, Malatya mutfak kiiltiiriine,
Malatya’da gastronomi turizmi konularina deginilmistir. Arastirmanin amacina yonelik dncelikle literatiir taramas: yapilmis ve
aragtirma sorular1 hazirlanmigtir. Arastirmanin evrenini yerel paydaslar (Malatya ilinde yasayan yerel halk, Malatya’da faaliyet
gosteren gastronomi konusunda egitim kurumlarinin ¢aliganlari, Malatya ilindeki yiyecek i¢ecek isletmesi galisanlari, Malatya’da
faaliyet gosteren gastronomi dernekleri yoneticileri) olusturmaktadir. Bu baglamda kasti (kararsal) 6rnekleme teknigi kullanilarak
toplam 20 kisiye ulagilmistir. Goriismeler katilimeilarin ¢aligtiklar1 kurumlara ve ilgelere gidilerek yiiz yiize yar1 yapilandirilmig
goriigme formu kullanilarak gergeklestirilmistir. Calismanin sonuglarina bakildiginda, Malatya’da gastronomi konusunda faaliyette
bulunan kamu ve 6zel egitim 6gretim kurumlarinin olumlu bir yan oldugu, zengin bir mutfak kiiltiiriine sahip olan Malatya’nin
geleneksel yemeklerinin sunuldugu isletme sayisinin fazla olmasinin olumlu olarak diistiniildiigii goriilmiistiir. D6rt mevsim turizm
hedefi baglaminda gastronomi turizmine uygun bir destinasyon olan Malatya’nin UNESCO yaratici sehirler agi gastronomi
temasina sahip olabilmesi i¢in 6neriler gelistirilmistir.

Anahtar Kelimeler: UNESCO, Yaratici Sehir Ag1, Gastronomi, Gastronomi Turizmi, Malatya

Abstract

UNESCO Creative Cities Network themes consist of Literature, Design, Craft and Folk Arts, Film, Music, Media Arts, and
Gastronomy. There are three cities in Turkiye with the UNESCO Creative Cities Network gastronomy theme. These are; Gaziantep
(2015), Hatay (2017) and Afyonkarahisar (2019). The aim of the study is to reveal the potential of Malatya within the scope of
UNESCO creative cities network gastronomy theme. In the study, the topics of UNESCO creative cities networks, Malatya culinary
culture and gastronomy tourism in Malatya were mentioned. For the purpose of the research, first of all, a literature review was
made and interview forms were prepared. The universe of the research consists of local stakeholders (local people living in Malatya,
employees of educational institutions on gastronomy working in Malatya, food and beverage business employees in Malatya,
managers of gastronomy associations operating in Malatya). In this context, a total of 20 people are interviewed by using the
deliberate (decisional) sampling technique. Interviews are applied face-to-face by going to the institutions and districts where the
participants work with a semi-structured interview form. Considering the possible outcome of the study, it is seen that the public
and private education institutions operating in the field of gastronomy in Malatya are on positive side, the number of businesses
serving traditional dishes of Malatya, which has a rich culinary culture, is considered positive, and it appears that those who visit
the city are generally focused on cultural tourism. Suggestions have been developed so that Malatya, which is a suitable destination
for gastronomy tourism in the context of four seasons tourism, can have a gastronomy theme in UNESCO creative cities networks.
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Giris
Giliniimiizde iilke ekonomisinin gelistirilmesine ve yerel halkin yasam kalitesinin arttirilmasma yonelik
caligmalar siireklilik arz etmektedir. Turizm sektoriiniin giin gectikce kiiresel anlamda gelisme gostermesi itici
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bir gii¢ olarak goriilmektedir. Bunun yami sira turizm, diinya genelinde istihdam alanlarinin artmasina,
yoksullugun azaltilmasina, dogal ve kiiltiirel cevrenin korunmasina, kiiltiirel birlik ve beraberligin
gelismesinde katki saglamaktadir. Uluslararas: alanda turizm hareketine katilan kisi sayis1 2023 yilinda 2021
yilina oranla %44,6 oranla artmistir. Tiirkiye i¢in turizm verilerine bakildiginda, 2022 yilinda 42 milyon turist
agirlanmustir. Tirkiye nin 2022 yilinda turizmden elde ettigi geliri ise %15 artmistir. Turizmden toplam 35
milyar dolar gelir elde edilmistir (UNWTO, 2023).

Turistlerin seyahat ederken 6zel ilgi alanlarina gdre planlama yapmalari, tarihi ve kiiltiirel seyahatlerin yam
sira gastronomi temasi tasiyan seyahat bolgelerini tercih etmeleri ziyaretlerinin se¢iminde biiyiik rol
oynamaktadir (Turizm Ozel ihtisas Komisyonu Raporu, 2022). Bu yonelimler sayesinde alternatif turizm
alanlar1 6n plana ¢ikmakta ve turizm gelirleri artmaktadir.

Farkli turizm destinasyonlari, bulunduklar1 y6renin bilinirligini ve ziyaretgi sayisini arttirabilmek igin ¢esitli
politikalar icinde yer alip, stratejiler gelistirmektedirler. Destinasyonlarin, imajlarin1 ve bilinirliklerini
dogrudan etkileyen en 6nemli turizm tiirlerinden biri olarak gastronomi turizmine 6nem verip markalagmig bir
destinasyona doniismesi igin yerel yonetimler ve ilgili turizm paydaslari ¢alismalar yiiritmektedir (Yaman,
2022:81-93). Bir destinasyonun, yerel halk, yatinmcilar ve ziyaretgiler agisindan g¢ekici hale gelmesi i¢in
yoresel iiriin pazarlama stratejisine ve bolge yoresel ¢ekiciligine sahip olmasi gereklidir. Bu tiir stratejinin
temelinde, destinasyonun markalagmasini saglayan yaratici sehir agma sahip bir kent politikasina sahip
olmasinin 6nemli oldugu diistintilmektedir.

Malatya, yoresel yemekleri, kiiltlirli ve gastronomik {irlinleriyle turistlerin ilgisini ¢ekmektedir. Battalgazi
ilgesinde, Selguklu Hanedani ve Osmanlilar doneminden kalan eserleri gorebilmek miimkiindiir. Devlet
tiyatrolarinin Malatya’ya agilmasiyla Malatya’da kiiltiir alaninda 6nemli bir agama kat edilmistir. Kent sinirlari
icerisinde yer alan Giirpmar Selalesiyle de farkli bir turizm ¢ekiciligine sahiptir. Malatya’nin gastronomi
kiiltiiriine etki eden yoresel mutfaginin bilinirliginin arttirtlmasi igin ¢esitli festivaller ve ¢aligmalar yiiriitiilerek
tanmitimlar yapilmaktadir. Fakat ulusal ve uluslararasi organizasyonlarda istenilen noktaya gelinemedigi
goriilmektedir. UNESCO yaratict sehirler aginda gastronomi temasiyla yer alabilme degeri tasiyan
Malatya’nin bu ¢aligmada mutfak kiiltiiriine ve gastronomi turizmi agisindan degerlerine deginilmistir.
Aragtirmanin amacina ulagsmasi i¢in literatiir taramasi yapilarak; Malatya ilinde yasayan yerel halka,
Malatya’da faaliyet gosteren gastronomi iizerine egitim veren kurumlarin ¢alisanlarina, Malatya ili 6zelinde
yiyecek icecek isletmelerinin ¢alisanlarina, Malatya’da faaliyet sunan gastronomi dernek yoneticilerine yiiz
yiize yar1 yapilandirilmig gériisme formu sunularak yanitlar toplanmistir. Bu baglamda, Malatya’nin UNESCO
yaratic1 sehirler aginda gastronomi temasiyla bagvurabilmesi igin gerekli Oneriler sunularak Malatya’da
gastronomi turizminin 6nemi vurgulanmistir.

Kavramsal Cerceve

Turizm alaninda yaratici sehirler aginin kavramsal anlamda incelendigi alan yazinda bir¢cok caligmanin
varligindan s6z etmek miimkiindiir (Akin ve Bostanci, 2017:110-124; Giirbiiz, Sercek ve Toprak, 2017:124-
136; Yaman, 2022:81-93; Ajanovic ve Cizel, 2015:915-936; Yordam ve Akkus, 2020; Kili¢ ve Giiler, 2022:87-
105; Ipar, Akyilmaz, Senol ve Giritlioglu, 2019:503-511; Demirtas ve Pektas, 2020:665-682; Sandik¢1, Mutlu
ve Mutlu, 2020:2527-2541). Bu nedenle, yerel ekonomik kalkinmanin gelismesinde lokomotif olan sektorlerin
her biri sehirlerin ekonomik ve kiiltiirel acidan gelisimini etkilemektedir. Geleneksel olarak yaratici sehirlerde
yasanan pozitif anlamdaki ekonomik ve kiiltiirel degisimler, giiniimiizde sehirlerin kalkinmasinda 6nemli rol
oynamaktadir. Bu nedenle diinyanin birgok bolgesinde pek ¢cok kent “yaratici sehir “olabilmek adina yogun ve
karmasik bir rekabet igerisine girmektedir. Ulusal ve uluslararas1 yatirimcilarin, turistlerin ve yerel halkin yeni
gelisimlere karsilik, taleplere verecekleri doniit olarak; kiiltiirel ve yerel sehir imajin1 gelistirmeye yonelmekte
oldugu goriilmektedir. Bu nedenle, yerel yonetimler basta olmak tizere; sehirlerde yer alan diger kurum ve
kuruluslarla is birligi saglanmasi, sehrin ekonomik, sosyal, politik, kiiltiirel, fiziksel ve fonksiyonel yapilarinda
olusan birikimin pozitif imgelerle iliskilendirilmesi ve temalandirilmas1 kentin marka ve imaj algisinin
olusmasinda biiyiik 6nem arz etmektedir (Kovacs, Carroll ve Lehman, 2013: 458-478). Siirdiiriilebilir kentsel
ve mikro gelisme i¢in schirlerin yaraticilik algilarimi destekleyen degerlerin ortaya ¢ikarilmasi ve kent
paydaslarinin goriisleri {izerine is birligi igerisinde ilerlenerek sehre 6zgii bilesenlerin bir arada ortaya
¢ikarilmasi gerekmektedir. Giintiimiizde sehirlerin markalagsma ve imaj olusturmasinda cazip sehir hale gelmesi
icin kiiltiir ve yaraticilik tizerinde durulmasi gerekmektedir (Leng ve Badarulzaman, 2014:322-332; Rosi,
2014:107-110; Pearson ve Pearson, 2016:164-176).
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Unesco Yaratici Sehirler Ag1

Turizmde yaraticilik kavrami, Florida’nin (2005) literatiire kazandirdig1 yaratici kisilere ve bu bireylere bagl
kalarak olusturulan yaratict endiistri kavramiyla birlikte 6n plana ¢ikmistir. Yaraticiligin turizmde 6nem
kazanmasinin turist profillerinde, talepte ve arzda farkli yonelimler olusmasina, tercih ve faaliyetlerin agiga
cikmasina neden olmaktadir. Bu nedenle, turistlerin tatil siireclerinde daha aktif katilim saglamalarina neden
olan, hem ziyaret eden kisilerin kisisel bilgi ve gelisimlerinin hem de yerel halkin kalkinmasini1 destekleyen
turizm hizmetlerinin her biri yaratici turizm kavramimin gelismesine katki sunmustur (Yalg¢inkaya, 2018).
Yaratici turizm kavramu, turistlerin ziyaret ettikleri mevcut olan kiiltiirel degerlerin her birini destekleyerek
bolgeye sosyal, ekonomik ve ¢evresel anlamda siirdiiriilebilirligi entegre etmektedir. Bu durumda 6nemli olan
unsurlar, yerel ve yoresel isletme alanlar1 inga etmek yerine mevcut olan yerel isletmelerin kullanilmasin
saglamak, yerel halkin ¢aligma siiresince faaliyetlere katilimlarina tesvik, turistlerin tatil siiregleri igerisinde
yorede bulunan kiiltiirel etkinlik ve faaliyetlere aktif katilimlari ile basariya ulasabilecektir. Bu nedenle ulusal
diizeyde cesitli proje ¢aligmalarinin varligindan s6z etmek miimkiindiir. Uluslararas: literatiir incelendiginde
UNESCO Yaratici Sehirler Agi, yaratici turizm agim destekleyen bir proje olarak karsimiza ¢ikmaktadir.

Unesco 1946 yilinda Birlesmis Milletler biinyesinde kurulmustur. Diinya {iilkelerinin genelinde egitim, bilim
ve kiiltiirel alanda faaliyet gosteren UNESCO 2004 yilinda Creative Cities Network (Yaraticit Sehirler Ag1
Programi) adinda yeni bir girisimde bulunmustur. Bu sayede diinya genelinde yaratici sehirler ag1 programi
kurulmustur. Bu programa bagvuran sehirlerin belirlenen Olgiitlere gore incelendigi ve degerlendirilerek
tiyeliklerinin kabul edildigi goriillmektedir. UNESCO Yaratici Sehirler; gastronomi, tasarim, miizik,
sinema/film, medya sanatlari, zanaat ve halk sanatlari, edebiyat olmak iizere 7 tema {izerinden ilerlemektedir
(UNESCO, 2022). Bu temalardan birinde yer alinmasi, sehirlerin yaraticiligint arttirmasi agisindan énemli
katkr saglamaktadir. Giiniimiizde yedi yaratici tema kapsaminda 301 Sehir mevcuttur. Bu sehirlerden 62°si
miizik, 59°u el sanatlar1 ve halk sanati, 49’u gastronomi, 45’1 tasarim, 42°si edebiyat, 22’si film, 22’si medya
sanatlar1 temasi ile yaratici sehirler agi listesinde yer almaktadir (UNESCO, 2023).

Yaratic1 Sehirler Agi’na katilan sehirleri: ekonomik ve sosyal yonden gelisim saglamasi, toplumun yagsam
kalitesini yiikseltmektedir. Ayn1 zamanda sehrin tanittimi ve marka imajini arttirmak agisindan énemli rol
oynamaktadir. Gastronominin bu temalar arasinda yer almasi yerel mutfak kiltiiriiniin korunmasi ve
stirdiriilebilir olmasi agisindan 6nem arz etmektedir. Kentlerin tarihi ve kiiltiirel gegmisleri cesitli kiiltiirel
aktorlerin bir arada bulundurulmasi dinamik yapilarinin yaraticiligina yeni boyutlar iiretmeye ve kesfetmeye
olanak tanimaktadir. Yerel halk yaraticiligin yeni boyutlarina gore, kiiltiirel endiistrileri, ekonomik ve sosyal
potansiyeli gelistirmeye basladiginda UNESCO’nun kiiltiirel gesitlilik idealleri saglanmaktadir (UNESCO,
2022). UNESCO’nun Yaratic1 Kentler Agi’nin iginde bulunan sehirler, kiiltiirel cesitlilik ve siirdiirtilebilir
kentsel gelisim i¢in ortak bir misyon ve vizyon ¢er¢evesinde birlikte ¢aligmaktadir. Bu program dahilinde {iye
kentler, “yaratict sehir merkezleri” ve “sosyokiiltiirel kiimeler” olarak adlandirilmaktadir (UNESCO, 2022).

Yaratici Sehirlerin gelisimi i¢in bazi temel ilkelere sahip olmak gerekmektedir. Richards, (2002)’a gore bunlar:
sehrin kendini bilmesi, mevcut tesis kullanimi, yerel kapasitesini kullanmasi, iiriin ve hizmet kalitesini
arttirmasi, yaratici kaynaklarini ilinde bulunan degisimlerin uyaricisi olarak kullanmasidir. Bununla birlikte
UNESCO vyaratici sehirler ag1 programi kapsaminda kentler arasinda yaratici aglar olusturulmasina ihtiyag
duyulmasinin bir¢gok nedeni mevcuttur. Bunlar; Kentlerin {iretim ve dagitim asamasina gelene dek tiim yaratici
endiistri zincirini silirece dahil ederek tiretimin hizlanmasim saglamaktir. Bu sayede kiiltiirel aktorleri genis bir
yelpaze olarak ele almaktadir. Yaratici aglar ic¢in biiyiime alanlari igerisinde kentlerin yaraticiligini
desteklemek icin kentlerin birbirleriyle etkilesim icerisinde olmasina katki sunmaktadir. Bu etkilesim kiiresel
anlamda hizli ilerlemeye fayda saglamaktadir. Kentler tizerinde bulunan kamu ve 6zel sektdrlerin is birliginin
saglanmasi ¢ok gii¢lii bir etkiye sahiptir. Bu is birligi yaratici isletme potansiyellerinin olugsmasina yardimci
olmakta ve yeni ekonomik gelismelerin olusumunda énemli rol oynamaktadir. En 6nemli 6zellikler arasinda
yer alan bir diger etken ise kentlerin yerel, kiiltiirel ve ekonomik endiistrileri etkilemek i¢in yeterince kiigiik
olmas1 ve kolay niifus etmesi, fakat uluslararasi pazarlamada bir koprii olarak gorev yapmasi dolayisiyla
yeterince bliyiik olmasidir (Ajanovic ve Cizel, 2015:1-16).

UNESCO kapsaminda on bes yildan fazla zamandir faaliyette bulunan Yaratici Sehirler Ag1 Programi
kapsaminda belirli hedefler gerceklestirilmektedir. Bunlar; Siirdiiriilebilir kalkinma i¢in sehirlerin uluslararasi
is birlik gliciinii arttirmaktir. Kamu, 6zel ve sivil toplumlarin katilimlar1 sehirlerin kalkinmasinda énemli rol
oynamaktadir. Kiiltiirel aktivitelerin, iiriin ve hizmetlerin olusturulmasin, iiretilmesini ve yayginlagtiritlmasini
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saglamaktir. Yerel halkin kalkinma siirecinde hedefleri ¢ergevesinde kiiltiirel ve yaraticiligl entegre etmek
miimkiin olabilmektedir (Yetkin, 2019).

Yaratict sehir agina dahil olabilmek igin basvuru siirecine ilisgkin UNESCO’nun belirlemis oldugu bazi
beklentiler mevcuttur. Bagvuru yapan sehirlerin kendini taniyor olmasi, kullanmakta oldugu tiim evraklarin
acik ve tutarli olmasi gerekmektedir. Bununla beraber yaratici sehirler ag yapisinin korunmasi, hedeflenen
misyon ve vizyona erisebilmek icin UNESCO bagvuru siirecine iliskin tavsiyelere uymalar1 gerekmektedir.
Bu beklentilerin basinda sorulan sorulara net ve gecerli cevaplar verilmesi gelmektedir. Sehrin neden yaratici
aga dahil olmak istedigi, yaratici ag iiyeliginden beklentileri, ag1 nasil zenginlestirecekleri gibi UNESCO’nun
misyon ve vizyonunu tastyan hedeflerin nasil gerceklestirilecegi hususunda verilecek cevaplarin tutarliligi
onem arz etmektedir. Verilen her cevap sehrin kimligini ve var olan potansiyelini agiga c¢ikarmaktadir
(UNESCO, 2023).

Bu calismada, UNESCO vyaratici sehirler ag1 gastronomi temasi kapsaminda Malatya ilinin potansiyelinin
belirlenmesi ve yaratict turizmin siirdiiriilebilirligi agisindan degerlendirilmesine yoneliktir. Bu baglamda,
yaratici sehirler aginin ve stirdiiriilebilir turizm baglantis1 kurulmaya calisilmistir. Ayn1 zamanda UNESCO
Yaratici Sehirler Ag1 Programina yonelik bilgiler verilerek gastronomi temasi incelenmistir. Arastirma
kapsaminda literatiir taramasi, gdzlem ve goriismeler yoluyla veriler elde edilmistir. Elde edilen bulgular sinirh
sayida onceden yapilmis olan arastirmalarla karsilastirilarak yorumlanmugtir,

Unesco Yaratici Sehirler Aginda Gastronomi Temasindaki Sehirler

Gastronomi sehirleri, yaraticilifa ve yenilige acik olan sehirlerden olusmaktadir. Gastronomi agisindan
bakildiginda; iiretim asamasindan tiiketime ulagincaya kadar gegen siirecin biitiiniinii kapsamaktadir.
Gastronomi temelli yaratict alanlarin ortaya ¢ikmasinda sadece filmler ve televizyon, yaym kuruluslari,
reklamlar, internet ortamu iizerinde yer verilmesi degil, ayn1 zamanda yaratici potansiyeli olan iirlinlerin her
birinin gergek trtinlere donistiiriilmesi de gerekmektedir (Xiaomin, 2017:55-67). Unesco gastronomi yaratici
sehirler ag1 tarafindan iiye kabul edilebilmesi i¢in bazi1 6zelliklerin saglanmasi gerekmektedir (UNESCO,
2021). Bu ozellikler:

- Kent merkezinde ve yerel bolgede bulunan karakteristik Ozellikleri gelismis olan gastronomi
kavraminin var olmasi ve bilinmesi gerekmektedir.
- Cok sayida bolgede yer alan gelencksel ve yoresel restoranlarin uzman seflerin kent bolgesinde
barindirildig canli bir gastronomi toplulugunun bulunmasi gerekmektedir.
- Geleneksel ve yoresel mutfak i¢in kullanilan malzemelerin hali hazirda bulunmasi gerekmektedir.
- Endiistriyel ve teknolojik olarak giiniimiiz gelismelerine hizli ayak uydurabilmek gerekmektedir.
- Bu konuda yeterli yoresel bilgi, geleneksel yoresel mutfak uygulamalari ve regetelerine hakim
olunmasi gerekmektedir.
- Geleneksel ve yoresel gida marketlerinde yerel {iriinlerin bulunmas: gerekmektedir.
- Gastronomi alaninda diizenlenen festivallerin, 6diillerin, yarismalarin ve diger genis kitleye hitap eden
kapsaml1 tanmitim faaliyetlerine ev sahipligi yapma geleneginin siirdiiriilebilir olmas1 gerekmektedir.
- Dogaya saygi duyulmasi ve siirdiiriilebilir yerel triinlerin tesvik edilmesi konusunda girigsimci olmasi
gerekmektedir.
- Ayrica egitim kuruluslarinda saglikli beslenmeye yonelik tesvik bilgilendirmelerinin yapilmasi
gerekmektedir.
- Biyogesitliligi koruma programlarinin as¢ilik okullariin miifredatlarina da dahil edilerek egitim ve
Ogretim firsat1 sunulmasi gerekmektedir.
Gastronomi yaratici gehirler agina iiye olan ilk sehir 2005 yilinda Popayan olmustur. On iki y1l sonra toplam
48 sehir daha gastronomi sehri yaratici agina dahil olmustur. Tablo 1’de Diinya’da yaratici sehirleri agina dahil
olan gastronomi sehirleri verilmistir.

Tablo 1. Diinya’da Yaratici Sehirler Ag1 Gastronomi Sehirleri

Sehir Ulke Uyelik Tarihi  Gelismislik Diizeyi
Popayan Kolombiya 2005 Gelismekte olan
Chengdu Cin 2010 Gelismekte olan
Ostersund Isveg 2010 Gelismis
Jeonju Giiney Kore 2012 Geligmis
Zahle Liibnan 2013 Gelismekte olan

1674



Sat ve Kargiglioglu | Journal of Gastronomy, Hospitality and Travel, 6(4) — 2023

Florianopolis Brezilya 2014 Geligmekte olan
Shunde Cin 2014 Geligmekte olan
Tsuruoka Japonya 2014 Geligmis
Belém Brezilya 2015 Gelismis
Bergen Norveg 2015 Gelismis
Burgos Ispanya 2015 Gelismis
Dénia Ispanya 2015 Gelismis
Ensenada Meksika 2015 Geligmis
Gaziantep Tirkiye 2015 Gelismis
Parma Italya 2015 Gelismis
Phuket Tayland 2015 Gelismiste olan
Rasht Iran 2015 Gelismis
Tucson Amerika Birlesik Devletleri 2017 Gelismis
Alba Italya 2017 Gelismis
Buenaventura Kolombiya 2017 Gelismis
Cochabamba Bolivya 2017 Gelismis
Hatay Tiirkiye 2017 Gelismekte olan
Macao Cin Halk Cumhuriyeti Ozerk Bolgesi 2017 Gelismekte olan
Panama Panama 2017 Gelismekte olan
Paraty Brezilya 2017 Gelismekte olan
San Antonio Amerika Birlesik Devletleri 2017 Gelismis
Afyonkarahisar Tiirkiye 2019 Geligmekte olan
Arequipa Peru 2019 Geligmekte olan
Belo Horizonte Brezilya 2019 Geligmekte olan
Bendigo Avustralya 2019 Gelismekte olan
Bergamo Italya 2019 Gelismekte olan
Haydarabat Hindistan 2019 Geligmekte olan
Merida Meksika 2019 Gelismekte olan
Portoviejo Ekvator 2019 Geligmekte olan
Yangzhou Cin 2019 Geligmekte olan
Overstrand Hermanus Giiney Afrika 2020 Gelismekte olan
Saint Petersburg Rusya 2020 Gelismis
Bureyde Suudi Arabistan 2021 Geligsmekte olan
Phetchaburi Tayland 2021 Geligmekte olan
Huaia Cin 2021 Gelismekte olan
Bohicon Benin 2021 Gelismekte olan
Rouen Fransa 2021 Gelismekte olan
Kermanshah Japonya 2021 Geligmekte olan
Tsuruoka Japonya 2021 Geligmekte olan
Usuki Cin 2021 Gelismekte olan
Lankaran Azerbaycan 2021 Geligmekte olan
Selanik Yunanistan 2021 Gelismekte olan
Launceston Avustralya 2021 Gelismekte olan
Santa Maria da Feira Porto 2021 Gelismekte olan

Kaynak: UNESCO, (2023)
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Tablo 1’de yer alan bilgiler dogrultusunda, UNESCO Gastronomi Sehirlerine iiye sayisinda 2015 ve 2017
yillarinda biiyiik artis meydana geldigi gozlenmektedir. Tiirkiye’den ii¢ sehrin bu temaya iiye oldugu
goriilmektedir. Gaziantep 2015 yilinda {iye olmusken, Hatay 2017 yilinda, Afyonkarahisar 2019 yilinda iiye
sehirlerarasinda yer almigtir. Tablo 2’de yer alan Tiirkiye’den bes ilimiz ise gastronomi yaratici sehirler ag1
kapsaminda ulusal olarak gelistirilme ¢aligmalart siirdiiriilmektedir. Bu illerimiz; Adana, Balikesir, Diyarbakair,
Kayseri ve Konya seklinde siralanmaktadir (UNESCO, 2023). Uye sehirlerin bulundugu iilkelerin gelismislik
diizeylerine bakildiginda gelismekte olan iilkelerin sayica daha fazla oldugu goézlenmektedir. Gelismis
iilkelerle gelismekte olan iilkelerin bir arada Ag ’da yer aldig1 yapilmakta olan is birlikleriyle gelisimlerini
desteklemektedir. Bu birliktelikte yer alan iilkelerin ekonomik, sosyal ve kiiltire anlamda ilerleyerek
gelismesinde fayda saglamaktadir (Yalginkaya, 2018).



Sat ve Kargiglioglu | Journal of Gastronomy, Hospitality and Travel, 6(4) — 2023

Tablo 2. Tiirkiye’de Yaratici Sehirler Ulusal Ag1 Gastronomi Sehirleri

Sehir Ulke Uyelik Tarihi  Gelismislik Diizeyi
Adana Tirkiye (Ulusal) 2021 Geligmekte olan
Balikesir Tirkiye (Ulusal) 2021 Geligmekte olan
Diyarbakir Tirkiye (Ulusal) 2021 Geligmekte olan
Kayseri Tirkiye (Ulusal) 2021 Geligmekte olan
Konya Tirkiye (Ulusal) 2021 Geligmekte olan

Kaynak: UNESCO, (2023)

UNESCO Yaratict Sehirler Agma tyelik siiresince belirli 6zelliklerin bulundurulmasi gerekmektedir.
Kriterlerin yerine getirilmesi sehirlerin gelisimi agisindan olduk¢a énemlidir. Markalagma siiresince sehirler
i¢in 6diil saglanmasi biiyiik &nem tasimaktadir. Uye olan sehirlerin UNESCO Yaratici Sehirler Ag1 gastronomi
temasinin faaliyetlerine ve degerlendirilmesine yonelik raporlar hazirlanmaktadir. Bu raporda su bilgilere yer
verilmektedir (UNDP, 2023; UCCN,2023):

- Cesitli gastronomi sehirlerinin temsilcileriyle yapilmakta olan bazi goriismeler neticesinde,
UNESCO’nun Gastronomi Yaratici Sehirleri olarak adlandirilmasinin, her bir sehir markasinin ve
sehir bilincinin degerini arttirdig1 gdzlenmektedir.

- Gastronomi sehirleri, kiiltiirel yetkinlikleri i¢in diinya vatandaslar1 tarafindan taninmaktadir. Aym
zaman igerisinde kiiltir endiistrisinin yan1 sira turizm endiistrisinin gelismesini ve yerel halkin
kendisine ait olan kiiltiirel varlig1 hakkinda yeni anlayisa sahip olacagi goriilmektedir.

- Her sehir, gastronomi tamitim deneyimini paylasarak ve yemek festivallerine katilarak diger
gastronomi iiye sehirlerine iletisim halinde bulunmaktadir.

- Sehirler karsilikli olarak degisim ve gelisim ic¢in birbirleriyle is birligi icerisinde ilerleyerek
genisletmeyi kabul etmis olarak goriilmektedir.

- Deneyim gastronomi sehirlerinin diger ag sehirleri ile iletisimin gliclenmesine, yerel gastronomiyi yurt
disina tagimaktadir.

- Gastronomi, miizik, el sanatlari, film, edebiyat vb. gibi gesitli kiiltiirel temalar islenerek, gastronomi
sehirleri, kiiltiirel gesitliligi tegvik etmek i¢in diger kategorilerin Yaratict Sehirler Agi ile biitiinciil bir
sistem kurmasi gerekmektedir (Yalginkaya, 2018).

Malatya Mutfak Kiiltiirii ve Malatya’da Gastronomi Turizmi

Malatya’nin bulundugu cografi konuma bakildiginda Dogu Anadolu Boélgesinde agirlikli olarak hayvansal
gidalardan olusan bir beslenme aligkanligindan s6z etmek miimkiindiir. Bolgede yasanan zorlu kig sartlart
saklama yontemlerinin gelismesinde ve farkli lezzetlerin ortaya ¢ikmasinda dnemli rol oynamistir. Malatya
hem cografi hem de kiiltiirel agidan gesitli 6zellikleri barindiran bir sehir olmasi nedeniyle dikkat ¢ekmektedir.
Bu o6zelliklere bagli olarak, tarihin her ddneminde énemli bir degere sahip oldugu goriilmektedir.

Malatya’nin tepsi gibi sekliyle merkez ovasini ¢evreleyen siradaglari, gok degisik yapiya sahip vadileri ve su
kaynaklarinin olmasi yemek kiiltiiriinii de gii¢lii bir sekilde etkilemektedir. Cografi isaretli iiriinleri arasinda
yer alan kayis1 ve yan iriinlerinin olusturdugu meyveli sekerleme ve tatli gesitleriyle anilan Malatya, cografi
isaretli tirtinlerini bilingli bir sekilde sahiplenmektedir (Tekelioglu, 2018: 30-35). Malatya mutfak kiiltiiriine
bakildiginda; yemeklerin ana eksenini et, bulgur, sebzelerin hem tek basina hem de uyumlu bir sekilde et ve
bulgurla birlikte pisirildigi gorilmektedir (Talas, 2020: 279-292). Farkl1 alanlardan uzman yorumlarina gore;
Malatya, kayisis1 kadar yemekleri ile de gastronomi alaninda tinlii olmas1 ve deger verilmesi gereken bir sehir
olarak karsimiza ¢ikmaktadir (Tekelioglu, 2018: 52-54).

Malatya mutfak kiiltiiriine ait yemekler; Tiritli dolma kiiftesi, Ayranl yaprak sarmasi, Kagit kebabi, Kaburga
dolmasi, Geleli kebabi, Malatya usulii patlican tava, Tandir, Kavurma, Ak¢adag kdmbesi, Lahana (Nahna)
kiiftesi, Etsiz Lahana (Nahna) Kiiftesi, Eksili kiifte, Mercimekli kofte, Karin bumbar, Polat i¢li koftesi, Malatya
usulii etsiz igli kofte, Eriste gorbasi, Ayranli ¢orbasi, Yogurtlu sikma kiiftesi, Yumru kiiftesi, Tas kadayifi,
Malatya usulii Sam kebabi, Sikma kiiftesi, Tandir ekmegi, Kayisi tatlisi, Malatya usulii tarhana ¢orbasi, Anal
kizli, Kulak g¢orbasi, Tavsanli yufkasi, Kalbur hurmasi, Bilik, Pirpirim cacigi, Yaprakli kofte, Kiraz yapragi
koftesi, Sag kavurmasi, Kiirt sarmasi, Ispanakli ekmek, Baklali pilav, Kémbe, Tas (yassi)kadayif, Sal¢ali kofte
gibi yemekler yoreye 6zgiidiir (Wikipedia, 2023; Talas, 2020:279-292).
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Tablo 3. Malatya ili Mahreg isaretli Tescillenmis Yemekleri ve Uriinleri

Mabhrec isaretli Yemek isimleri Mabhrec isareti Alinma Yili
Akgadag Kombesi 2021
Arapgir Dolamasi 2021
Arapgir Kakuk 2022
Arapgir Pohmutu 2022
Arapgir Tandir kebab1 2021
Battalgazi Hashasli Dut pestili 2020
Malatya Anali Kizl1 koftesi / Malatya Tiritli Koftesi 2021
Malatya Bilik Ekmegi 2022
Malatya Eksili Ekmek 2023
Malatya Ispanakli Eksili Koftesi 2022
Malatya Kagit Kebabi 2021
Malatya Kurabiyesi 2021
Malatya Kopiik Pestili 2022
Malatya Peyniri 2022
Malatya Pidesi /Malatya Acik Ekmegi 2022
Malatya Pirpirimli Acili Ayran/ Malatya Semizotlu Acili Ayran 2022
Malatya Pociiklii Lahana Sarmasi / Malatya Nahna Kiiftesi 2022
Malatya Simit Pilavi 2022
Malatya Tandir Ekmegi 2021
Malatya Tarhanasi 2022
Malatya Tevek Yapragi Sarmasi 2022
Malatya Yass1 Kadayifi 2022
Malatya Yagli Ekmegi 2022
Malatya I¢li Koftesi 2021
Polat Icli Koftesi 2022

Yesilyurt Kiraz Yapragt Sarma Koftesi/Yesilyurt Kiraz Yaprag: Sarmast 2020

Kaynak: (Turk Patent Kurumu, 2023)

Malatya mutfak kiiltiirtine ait yemeklere bakildiginda ¢ok sayida mahreg isaretli tescillenmis yemekleri mevcut
oldugu goze ¢arpmaktadir. Bu yemeklerin isimleri ve mahreg igareti alma yillar1 Tablo 3’de sunulmustur.

Tablo 4. Malatya ili Cografi isaretli Tescillenmis Uriinleri

Cografi Isaretli Uriin Isimleri Cografi Isareti Alnma Yih
Arapgir Kohnii iztimii 2008
Arapgir Mor reyhani 2017
Hekimhan cevizi 2019
Malatya Banazi 2021
Karast tizimi 2020
Malatya Dalbast1 Kirazi 2017
Malatya Erik Eksisi 2022
Malatya Kayisi Cekirdegi 2020
Malatya Kayisis1 2002

Kaynak: (Tirk Patent Kurumu, 2023)

Tablo 4’de goriildiigli lizere Cografi isaretli Uriinlerinin isimleri ve cografi isareti alma yillar1 verilmistir.
Bulgurdan yapilan 100'in tizerinde kofte ve yemek cesidi bulunmaktadir. Malatya’ya ait peynir Uriinleri
bulunmaktadir. Sehrin firmn kiiltliriiniin gelismis oldugu gortilmektedir. Gastronomi turizmi denildigi zaman
yalnizca yemek rehberlerinden ve restoranlardan olusmadigini bilmek gerekmektedir. Her ¢esit mutfak
kiltiiriinii ve mutfak tecriibesini i¢erisinde barindirmakta oldugu anlasilmalidir. Ascilik okullari, gastronomi
tur rehberleri, yemek kitaplarini satan diikkanlar, turlar, gastronomiyle ilgili medya, televizyon programlari,
dergiler, gastronomiyle ilgili etkinlikler, festivaller ve tarla sahipleri de gastronomi turizmi igerisinde rol
almaktadir (Cagh, 2012:24).
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16.ylizy1lda Anadolu’yu ziyarete gelen Dernshwam, yazilarinda Tiirk yemeklerinin basinda gorba oldugunu
ifade etmektedir. Bu konuda Malatya mutfaginin da zenginlige sahip oldugunu vurgulamistir. Malatya’da
glinimiizde 30’dan fazla yoresel ¢orba yapilmaktadir. Bu ¢orbalar; Ayva kofteli kulak ¢orbasi, ezme yogurt
corbasi, bulama corbasi, gendime ¢orbasi, irinti ¢orbasi, kelle paga ¢orbasi, mas ¢orbasi, malhuta ¢orbasi,
pirpirim ¢orbasi, mercimekli eriste gorbasi, siitlii ag corbasi, tarhana ¢orbasi, yogurtlu gendime corbasi (soguk
corba), yiiksiik corbas1 vb. seklinde siralanmaktadir. Ozellikle igerisinde kara nohut, 1spanak, kavurma, yogurt,
nane ve tereyagl gibi malzemelerle zenginlestirilerek Malatya usulii yapilan tarhana gorbasi kig aylarinda
bagisiklik sistemini giiclendirerek, hastaliklardan korumakta oldugu ifade edilmektedir. Malatya’da ¢orba
kiiltiirii gelismis olmasina ragmen sehirde yer alan bir¢ok restoranin ¢orba olarak hala mercimek, ezogelin ve
yayla ¢orbasi sunumuna yer verdigi gozlenmistir. Fakat son yillarda yoresel yemeklere meniilerinde yer veren
isletmelerin, misafirlerine zengin Malatya yemeklerini ve ¢orbalarini sunmaya baglamis olduklar1 gériilmistiir.
Bu durum boélgedeki yoresel yemeklerin taninirhiginin arttirtlmasi ve deneyimlenmesi igin biiyiik 6nem
tasimaktadir. Malatya’da diizenlenen yerel gastronomi etkinlikleri ve festivallerine bakildiginda; Yesilyurt
Kiraz Kiiltiir ve Spor Senligi, Uluslararas1 Kiiltiir, Sanat ve Kayisi1 Festivali, Malatya Fuarlari ve Arapgir
Bagbozumuna yer verildigi goriilmektedir. Bu baglamda bir diger gastronomi etkinligi ise; Akcadag
Belediyesi tarafindan yiiriitiilen Bal, Armut, Kiiltiir ve Sanat Festivali ile Dogansehir Elma ve Kiiltiir Senligidir
(Cagli, 2012:82).

Alan yazina bakildiginda Malatya’nin mutfak kiiltlirii agisindan dikkat cektigini gosteren caligmalarin
varligindan s6z etmek miimkiindiir. Sengiil (2017) tarafindan yapilan calismada; 3.539 katilimciya gastronomi
ile ilgili sorular yonelterek; yerli turistlere birden fazla segenegi isaretleme olanagi tanimis ve “Dogu Anadolu
Bolgesinde yer alan illerden hangisini gastronomi turizmi amaciyla ziyaret etmek istersiniz?” sorusuna yanit
aramustir. Verilen yanitlarda %41,11 ile ilk sirada Erzurum’un, %24,83 ile ikinci sirada Malatya’nin yer aldigi
sonucuna ulagsmistir. Genel anlamda tiim sehirler igin gastronomi turizmi igin ziyaret edilmek istenen sehirler
arasinda Malatya’nin 19. Sirada yer aldigi sonucunu agiga ¢ikarmustir. Isik (2016), yaptigi ¢alismada yirmi
ilden 1067 kisiye Malatya kelimesini duyunca ilk akla gelenin ne oldugu sorusunu ydneltmistir. Aragtirma
sonucunda %78 ilk akla gelenin kayisi, ikinci olarak da inénii Universitesi ve Turgut Ozal iiniversitesi
oldugunu goézlemlemistir. Malatya’nin en 6nemli 6zelligi sorusuna ise; %73,8 kayisi, %9,7 tarihsel zenginlik,
%6,2 Inénii Universitesi, %3,7 Malatya Spor ve %3,4 Turgut Ozal Tip Merkezi sonucuna ulasmistir. Benzer
bir calisma ytiriiten Tetik vd. (2013) ise Malatya’nin turistik 6zelliklerinin degerlendirilmesinde yiiksek oranda
yerel mutfagin ve dogal giizelliklerin ¢ekiciliginin etkili oldugu sonucunu ortaya koymustur. Karatas ve Tiirk,
(2017) tarafindan yiiriitiilen ¢calismada yerel halka Malatya denilince sirasi ile akillarina gelen ilk ti¢ seyin ne
oldugu sorusu yoneltilmistir. Calisma sonunda yerel halka gére Malatya denilince ilk sirada akla gelen
ozelligin %82,1 ile kayisinin ilk sirada, ikinci sirada ise %8,7 oranla yemek, {igiincii sirada ise %7,4 oranla
misafirperverlik oldugu gorilmistiir.

Yapilan arastirmalarda kayisinin Malatya ile biitiinlestigi ve bu konuda markalagma c¢aligmalarinin basariyla
sonuclandigr goriilmektedir. Bu baglamda Malatya’nin diger yoresel {iriin ve yemeklerinin degerlendirilerek
yeni marka imajlarinin olusturulmasi gerektigi diisiiniilmektedir. Malatya denildigi zaman akillara ikinci sirada
gastronominin gelmesi sehir markalagmasi acgisindan yerel ve yoresel mutfagin degerlendirilmesi ve
taninirhiginin arttirilmasi gerektigi fikrini vermektedir. Bu nedenle bu ¢alismada Malatya bolgesinin yoresel
ve yerel mutfak kiiltlirlinlin gastronomi turizmi agisindan ele alinarak UNESCO yaratici sehirler aginda
gastronomi temasiyla yer almasinin 6nemine vurgu yapilmistir. Ayrica bu kapsamda gastronomi turizmi
potansiyeli degerlendirilmistir. Malatya’ nin biiyilik degere sahip tiriin ve yemeklerin uluslararasi bilinirliginin
saglanmasi yerel halka, yerel ireticilere, tarima ve liretim hizina, bolgeye gelen turist sayisinin artmasina, sehir
markalagmasina, sehir imaj1 olusmasina biiyiik katki saglayacagi diisiiniilmektedir.

Yontem

Tiirkiye’nin gastronomi turizmi anlaminda en fazla ziyaret edilen sehirleri hi¢ kuskusuz, Giineydogu Anadolu
Bolgesi ve Akdeniz Bolgesi’nde yer almaktadir. Dogu Anadolu Bélgesi’nde yer alan; Erzurum, Kars, Van ve
Malatya’da gastronomi turizmiyle adindan soz ettiren diger sehirlerdir. 2015 yilinda Gaziantep, 2017 yilinda
Hatay, 2019 yilinda ise Afyonkarahisar Gastronomi temast ile Unesco Yaratici Sehirler Agina dahil edilmistir.

Arastirmanin konusu, Tiirkiye’nin farkli bolgelerinde yer alan ii¢ sehrimizin UNESCO Yaratici sehirler ag
gastronomi temasina dahil olmasi ile birlikte farkli bir bélgede yer alan Malatya ilinin yerel paydaslarin bakis
acistyla bu aga dahil olma potansiyelini degerlendirmektir. Malatya gastronomi turizmi ile literatiirdeki
caligmalarin sinirli sayida olmasi ve yaratici sehir aglari gastronomi temasi ile Malatya’ya yonelik bir ¢alisma
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yapilmamis olmasi arastirmanin 6zginliigiinii olusturmaktadir. Bu arastirmada, Malatya’nin UNESCO
yaratici sehirler ag1 gastronomi temasi kapsaminda potansiyelinin ortaya konulmasi amag¢lanmustir.

Calismada nitel aragtirma yontemi kullanilmistir. Nitel arastirma, “gdzlem, goriisme ve dokiiman analizi gibi
nitel veri toplama tekniklerinin kullanildigi, algilarin ve olaylarin kendi dogal ortaminda gergekgi ve biitiinciil
bir bicimde ortaya konmasina yonelik nitel bir siirecin izlendigi arastirma” olarak tanimlamak miimkiindiir
(Yildirim ve Simsek, 2006). Arastirmada nitel arastirma yontemlerinden olan yar1 yapilandirilmis goriisme
teknigi ve dokiiman analizi kullanilmigtir. Bu kapsamda veriler, alan yazinda yer alan ¢aligmalar (Akin ve
Bostanci, 2017: 110-124; Sahin ve Unliiénen,2021: 1204-1231; Giirbiiz, Ozaltas Sercek ve Toprak, 2017: 124-
136) temel alinilarak arastirmanin amacina yonelik hazirlanan goriisme formu araciligiyla toplanmistir.
Hazirlanan goriisme formunda yer alan sorular anlasilabilirlik ve veri toplamaya uygunluk bakimindan Turizm
Fakiiltesinde gorev yapan bes akademisyenin goriisiine sunulmustur. Aragtirmanin evrenini yerel paydaslar,
Malatya ilinde yasayan yerel halk, Malatya’da faaliyet gosteren gastronomi konusunda egitim kurumlarinin
caligsanlari, Malatya ilindeki yiyecek i¢ecek isletmesi calisanlari, Malatya’da faaliyet gdsteren gastronomi
dernekleri yoneticileri olusturmaktadir.

Nitel arastirmalarda 6rneklemin sayisindan ziyade derinlemesine veri toplanabilecek kisiler olmasi tercih
edilir. Orneklemin niceliginden fazla niteliginin énemli oldugu unutulmamalidir (Kiimbetoglu, 2015:97).
Arastirma problemiyle iligkili ve derinlemesine bilgi alinabilecek biiyiikliikte 6rneklem ile ¢alismak ¢ok biiyiik
bir 6rneklem ile ¢alismaktan daha dogru sonuglar verebilir (Miles ve Huberman, 1984: 27; Patton, 1990: 230).
Bu dogrultuda olasiliga dayali olmayan kasti (kararsal) ornekleme teknigi kullanilarak, arastirmacilarca
caligmaya katkis1 olacagi diisiiniilen yirmi kisi ile goriisiilmiistiir. Gorligme sirasinda yonlendirme saglayan
ifade ve durumlardan kacinilarak giivenilir veri toplama islemi yapilmistir. Goriismeler, katilimeilarin
calistiklar1 kurumlara gidilerek yiiz ylize yar1 yapilandirilmig goriisme formu olarak uygulanarak veriler
toplanmistir. Katilimcilarla yaklasik olarak 35-40 dakika siiren tiim goriismeler ses kaydinin ardindan yazil
olarak kayit altina alinmugtir.

Kaynak cesitleme, ayni1 yontem kullanilarak farkli veri kaynaklar1 kullanmak olarak agiklanabilir (Patton,
2014: 464). Insan deneyimlerinin degiskenlik gdstermesi sebebiyle nitel arastirmalarda gecerlik giivenilirligi
saglayabilmek adina birden fazla yontem kullanilmasi gerekmektedir. Birden fazla kaynaktan veri
toplanabilirse bulgularin karsilagtirilmas:t ve kontrollerinin yapilabilmesi saglanabilir (Denzin ve
Lincoln,1998:29; Wengraf, 2001:51). Buradan hareketle ¢alismada once dokiiman inceleme sonrasinda ise
goriisme teknigi kullanilarak kaynak cesitlendirilmesi saglanmistir. Ayrica, goriismeler sirasinda ses kaydi
almarak ve bulgularda dogrudan alintilara yer verilerek giivenirlik artirilmigtir (Neuman, 2009). Dokiimanlarin
taranmas1 sonrasinda elde edilen veriler betimsel analiz yontemi ile analiz edilerek kayit edilmis ve
yorumlanmistir. Betimsel analizde veriler degistirilip 6zetlenmeden, oldugu haliyle dogrudan alintilar
yapilarak okuyucuya sunulabilmektedir (Wolcott, 1994:10). Analiz sonucunda katilimcilarin gorisleri,
belirlenen temalar altinda kodlanmistir. Bu sayede goriisme metinlerini kategorize ederek ve kodlayarak
bulgular elde edilmistir.

Arastirmaya dair tema ve kodlar soyledir;

1- Katilimeilarin demografik bilgileri (Yas, cinsiyet, egitim durumu, vb.)
2- Turizm sektorii ile ilgili hangi konuda ve kag yildir faaliyet gostermektesiniz?
Tablo 5. Arastirmanin Tema ve Kodlar1

Tema Kod
Gastronomi kavraminin bilinirligi
UNESCO yaratici sehirler aginin bilinirligi
- Malatya iline ait cografi isaretler ve endemik bitkiler hakkinda diisiinceler
- Yerel yiyecek ve icecekleri meniisiinde bulunduran yeterli sayida restoran mevcut

Kavramsal Bilgiler

Malatya Mutfak mu?

Kiiltiiriine dair - Malatya’daki restoranlarda sunulan yerel yiyecek-i¢eceklerin sunumu yeterli
Bilgiler mi?

- Malatya’ya gelen ziyaretgilerin Malatya’da tatmak ve almak istedikleri tirtinler
nelerdir?
Malatya - Malatya’da, gastronomi calisanlarinin birlikte oldugu sivil bir girisim veya
Gastronomi topluluk bulunmakta midir?

Turizmine dair - Malatya’da Gastronomi Turizmi ¢aligmalarin1 yonlendiren bir kurum var midir?

Bilgiler - Malatya’da Gastronomi Turizminin gelistirilmesi ile ilgili 6nerileriniz nelerdir?
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- Malatya’nin, UNESCO yaratici sehirler aginin 7 tema bashigindan biri olan
“gastronomi gehri” kategorisine dahil olabilir mi? Neden?

Sljll:ﬁircgyfizaitllc}l. - Malatya’nin gastronomi sehri olma siirecini sizce kim yonetmelidir? Basvuru
! Bilgigllelr gt yapildiysa stireci kimler yonetmektedir?

Gastronomi sehri olmak i¢in hangi faaliyetler yapilmalidir/yapilmaktadir?
- Gastronomi sehri olmanin kente saglayacag faydalar neler olabilir?

Bu arastirmada kullanilan verilerin toplanabilmesi i¢in gerekli olan etik kurul izin belgesi Mugla Sitkit Kogman
Universitesi Etik Kurulu 21.02.2023 tarihi ve 30 karar numarasi ile alinmustir. Gerekli izinlerin alinmasindan
sonra veri analizine baglanmistir. Sorulara verilen cevaplar dogrultusunda bulgular ve sonu¢ kisminda
degerlendirmeler yapilmistir.

Bulgular

Arastirmaya katilan katilimcilara ait demografik bilgiler ve arastirmada elde edilen bulgular 6nceden
belirlenmis temalar ve kodlamalarla alt basliklar altinda bu kisimda irdelenecektir.

Arastirma kapsaminda goriigme formu yaklasimi ile veriler toplanmistir. Toplam 20 katilimcinin; yas, cinsiyet,
egitim durumu, meslek ve meslekteki hizmet siiresi bilgilerine iliskin bilgiler Tablo 6’da sunulmustur.

Tablo. 6 Arastirmaya Katilanlara Ait Demografik Bulgular

. Egitim Meslekteki Hizmet

Kod Yas Cinsiyet Dugrumu Meslek Siiresi (Y1)
K1l 35 Erkek Lise Ase1 20
K2 28 Erkek Lisans Barmen 3
K3 50 Kadin [kogretim Asc1 24
K4 38 Erkek Lisans Akademisyen 10
K5 40 Erkek Lise Garson 15
K6 20 Erkek On lisans Ogrenci -
K7 55 Erkek [kogretim Asel 35
K8 46 Erkek Lise Garson 20
K9 37 Erkek Ortaokul Sef garson 10
K10 40 Kadin Lisans Ogretmen 12
K11 35 Erkek Lise Restoran muidiirii 5
K12 27 Erkek Lisans Turist rehberi 4
K13 45 Erkek Ortaokul Isletmeci (Restoran sahibi) 15
K14 40 Erkek On lisans Asel 16
K15 29 Kadin Lisans Ogretmen 2
K16 50 Erkek Ortaokul Asel 17
K17 56 Erkek Ortaokul Emekli -
K18 55 Erkek Ikogretim Asgibasi 25
K19 40 Erkek Lise Esnaf 20
K20 34 Erkek Lisans Diyetisyen 5

Goriisme gergeklestirilen kisilerin; %15°1 kadin ve %85’1 erkek bireylerden olusmaktadir. Katilimcilar yas
acisindan incelendiginde katilimeilarin yas ortalamasinin 40 oldugu goriilmektedir. Katilimcilarim egitim
diizeyleri incelendiginde, %15’inin ilkdgretim, %20’sinin ortaokul, %25’inin lise, %10’unun o6n lisans,
%30’unun lisans mezunu olduklar1 saptanmistir. Katilimcilar mesleklere yonelik incelendiginde, yiyecek
icecek isletmelerinde ¢aliganlarin orani %60, egitim sektoriinde ¢alisanlar %15, bir kisinin turizm sektdriinde
turist rehberi, bir kisinin diyetisyen, bir kiginin esnaf, bir kisinin emekli, bir kisinin ise 6grenci oldugu
goriilmektedir. Mesleki hizmet siiresinin ortalamasina bakildiginda yaklagik olarak 13 yil oldugu
goriilmektedir. Goriisme gerceklestirilen kisilerden; 1-10 yil arasinda mesleki deneyime sahip olanlar toplam
goriisiilen kisilerin %35’ini, 11-20 y1l arasinda mesleki deneyime sahip olanlar toplam goriisiilen kisilerin
%401, 21 yil ve iizerinde mesleki deneyime sahip olanlar toplam goriisiilen kisilerin %15’ini
olusturmaktadir.

Tema 1: Kavramsal Bilgiler

Calisgmanin birinci temas1 olan kavramsal bilgiler kisminda; gastronomi kavraminin bilinirligi, UNESCO
yaratici sehirler aginin bilinirligi ile ilgili sorulara verilen yanitlar incelenmistir.

Kod 1: Gastronomi kavraminin bilinirligi sorusuna verdikleri yamitlar incelendiginde;
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K 1. “Gastronomi kavrami son on yildir ¢ok fazla duydugumuz bir kavram oldu. Insanlarin yeme i¢me ile ilgili
meraklarini giderdikleri bir turizm ¢esidi olarak da biliyorum.”

K 4. “Yemek ve kiiltiir arasindaki iliskiyi inceleyen bir bilim dali olarak biliyorum. Tiirkiye de ¢ogunlukla
Gaziantep ve Hatay illerine gastronomi turizmleri yapildigim gérdiim.”

K 11. “Yiyecek ve icecegi ilgilendiren her seyin gastronominin icine girdigini biliyorum. Sadece bir seyi yemek
ya da icmek degil de nasil hazirlandig i¢inde hangi malzemeler bulundugu ile de ilgileniliyor.”

K 15. “Yeme i¢me ilgili konular: arastiran bir bilim dali olarak kabul edilmektedir. Universitelerde lisans ve
yiiksek lisans olmak iizere Gastronomi ve Mutfak Sanatlar: béliimleri bulunmaktadur. Tiirkiye, mutfak kiiltiirii
bakimindan oldukca zengin bir iilkedir. Ozellikle Malatya’da yetistirilen tarim iiriinleri, pisirme sekilleri,
gelenekler Malatya’da gastronomi turizmi potansiyeli oldugunu gosteriyor.”

K 20. “Gastronomi, mide yasast olarak ¢eviri yapilsa da yemeklerde kullanilan malzemelerin topraktan
sofraya kadar ki gelig seriiveni, mutfak ekipmanlari, yeme i¢cme kiiltiirii, mutfakla ilgili 6rf adetler, kullanilan
malzemelerin atiksiz kullanilmasi, herhangi bir hastaliga gore yemek planlamasi gibi pek ¢ok konuyu
irdeleyen bir bilim olarak karsimiza ¢itkmaktadur.”

Kod 2: Katihmecilarin UNESCO yaratici sehirler agimin bilinirligi Sorusuna verdikleri yamtlar
incelendiginde;

K 2. “Kirsehir var miizik temasinda, Gaziantep en bilinenlerden gastronomi temasinda. Gaziantep sayesinde
tilke olarak Unesco yaratici sehirler agi konusunda bilgi sahibi olduk desem pek de yanlis olmaz saniyyorum.”

K 7. “Unesco yaratict sehirler agi olarak duymadim ama Gaziantep ve Hatay in gastronomi temast aldigint
biliyorum. ”

K 12. “Unesco yaratici sehirler agi’'nda olan kentlerin Diinyaca bilinirliliginin arttigim diigiiniiyorum.
Ozellikle aga eklenen kentlerin eklendikten sonra turizm hareketliliginde artis oldugunu gérmekteyiz. Buna en
biiyiik érnek Gaziantep 'tir.”

K 19. “Kendi memleketimden dolayr bilgim var. Unesco yaratici sehirler agi gastronomi temasinda
Tiirkiye'den en son Afyonkarahisar eklendi. Miizik ve halk sanatlar ile ilgili olarak da temalart oldugunu
duydum ancak Tiirkiye den hangi sehirler var bilemiyorum.”

K 20. “A¢ikcast Miizik ve Gastronomi alaminda duydum. Gaziantep ve Hatay'in Gastronomi temasi,
Kirsehir’in ise Miizik temast ile yaratici gehirler aginda yer aldigini biliyorum.”

Tema 2: Malatya Mutfak Kiiltiiriine dair bilgiler

Caligmanin ikinci temast olan Malatya Mutfak Kiiltiiriine dair Bilgiler kisminda; Malatya iline ait cografi
isaretler ve endemik bitkiler hakkinda diisiinceler, Yerel yiyecek ve i¢ecekleri meniisiinde bulunduran yeterli
sayida restoran mevcut mu? Malatya’daki restoranlarda sunulan yerel yiyecek-igeceklerin sunumu yeterli mi?
Malatya’ya gelen ziyaretcilerin Malatya’da tatmak ve almak istedikleri tirlinler nelerdir? ile ilgili sorulara
verilen yanitlar incelenmistir.

Kod 1: Katihmcilarin Malatya iline ait cografi isaretler ve endemik bitkiler hakkinda diisiinceler
sorusuna verdikleri yanitlar incelendiginde;

K 3. “A¢ikgast endemik bitki olarak bir fikrim yok, Malatya cografi isaretli iiriinler konusunda ise zengin diye
diistiniiyorum. Ozellikle Arapgir ilcesine 6zgii gastronomik iiriinlerimiz fazla.”

K 10. “Malatya’ya 6zgii olduk¢a fazla gastronomik cografi isaretli viriiniimiiz bulunmaktadwr. Bunlardan ilk
akla gelen tabii ki Malatya Kayisisi, Mor Reyhan, Yasst Kadayif.”

K 12. “Malatya ézellikle gastronomi turizmi konusunda cok fazla sey vaat eden bir kent. Endemik bitkiler
hakkinda herhangi bir bilgiye sahip degilim ancak cografi isaretli iiriinlerdeki markalasma konusunda gayet
basarili buluyorum.”

K 13. “Misafirlerimizin bazilart yemeklerini siparis verirlerken meniimiizdeki tiriinlerde cografi isaretli
uriinler kullanilip kullamilmadigint soruyorlar. Biz menii planlamada ve yemek hazirliklarinda mevsiminde
taze olarak kullandigimiz iiriinlerde cografi isaretli iiriinlerde ya da cografi isaretli yemeklerden se¢meye
calistyoruz.”
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K 17. “"Malatya’ya 6zgii hem tarimsal iiriin olarak hem de yemek olarak cografi isaret almis ¢ok sayida
lezzetimiz var. Bunlardan benim bildiklerim, Arapgir mor reyhani, Arapgir Kohnii Uziimii, Arapgir Tandir
Kebabi, Hekimhan Cevizi, Yesilyurt Dalbasti Kirazi.”

Kod 2: Katilimcilarin yerel yiyecek ve icecekleri meniisiinde bulunduran yeterli sayida restoran mevcut
mu? sorusuna verdikleri yanitlar incelendiginde;

K 4. “Malatya’daki lokantalarin cogunda Malatya Mutfagina ait yemekler servis edilmektedir. Gerek restoran
olarak gerekse meniide ¢ok fazla farkli mutfaklara ait yemeklere rastlanmaz.”

K 9. “Bizim igletmemizde yemeklerin neredeyse tiimii Malatya’ya ozgii yemekler olmakla birlikte Dogu
Anadolu ve Giineydogu Anadolu Bolgelerinin yemekleri meniide bulunmaktadir.”

K 11. “Malatyalilar yemek konusunda biraz milliyetcidir diyebilivim. Malatya'nin ¢ogunda béolgeye 6zgii
yemekler bulunmaktadir. Simdiye kadar benim hem ¢alistigim hem de miisteri olarak bulundugum igletmelerin
tiimiinde de ayni idi.”

K 12. “Malatya bu konuda Tiirkiye olceginde en iyi sehirlerden birisi diyebilirim. Gelen turistler Malatya
mutfagina ait yemekleri bulabilecek igletme konusunda hi¢ zorluk ¢ekmezler.”

K 19. “Malatya mutfagindaki yemekleri sanayideki lokantadan ana cadde iizerinde yer alan birinci sinif
restorana kadar bulmak ¢ok kolay. Malatya bu a¢idan turistler icin ciddi manada rahatlikla gelebilecekleri
bir yer.”

Kod 3: Katihmcilarin Malatya’daki restoranlarda sunulan yerel yiyecek-iceceklerin sunumu yeterli mi?
sorusuna verdikleri yanitlar incelendiginde;

K 2. “Yerel yiyecek icecek sunan isletmelerin sunumlar: ¢cok da iyi degil. Gelistirilmesi gerekiyor. Ugiincii
nesil kahve sunan igletmelerin sunumlar: gayet iyi ama onlar da Malatya’ya has tiriinler sunmuyor.”

K 5. “Genel olarak Malatya’da sunum konusuna énem verildigini sanmiyorum.”

>

K 12. “Sunumlara pek énem verildigini séyleyemem.’

K 15. “Malatya’da yemeklerle ilgili bir stkinti var mi diye sorsaniz kesinlikle cevabir sunumlarin ne yazik ki
kotii demek istemiyorum ama dikkatsiz, ozensiz yapuryor. Sehir disindan bir misafirimiz geldi en muzdarip
oldugum konu budur.”

K 20. “Malatya’da sunumlar konusunda stil olarak biraz daha 6zen gésterilmesi gerekiyor diye diisiiniiyorum.
Genel anlamda porsiyonlar biiyiik, porsiyonlarla ilgili de bir ¢aligma yapilabilir.”

Kod 4: Katihhmcilar1 Malatya’ya gelen ziyaretcilerin Malatya’da tatmak ve almak istedikleri iiriinler
nelerdir? sorusuna verdikleri yamtlar incelendiginde;

K 4. “Malatya usulii Yass1 Kadayif, Kiraz Yapragr Sarmasi, Kagit Kebabi, Anali Kizli en fazla tercih edilen
yemekler, alinan iiriinler de ise Malatya Kayisisi, bulgur, hediyelik olarak gotiirmek igin yassi kadayif tercih
ediliyor.”

K 10. “En fazla talep edilen tiriinler olarak Malatya Kayisisi ve Bulguru, en fazla tadilmak istenen ise kiraz
yapragi sarmast, mentide goriiliip bazen Geleli Kebabini da tercih eden misafirlerim oluyor.”

K 12. “Malatya’ya gelen misafirlerin neredeyse hepsi cografi isaretli Malatya Kayisi satin almak istiyorlar.
Kiraz yapragi sarmast en ¢ok merak edilen ve yenilen yemekler arasinda éne ¢ikiyor.”

K 13. “Malatya’ya gelenlere yénelik yoresel yemeklerin birkagimin oldugu set menii hazirladik. Genelde
misafirlerimiz tek bir yemegi denemektense kiraz yapragi sarmasi, anali kizli, i¢li kofteden olusan set meniiyii
tercih ediyorlar.”

bl

K 18. “En fazla talep goren iki yemegimiz Kagit Kebabi ve Kiraz Yapragi Sarmasi.’
Tema 3: Malatya gastronomi turizmine dair bilgiler

Caligmanin {glincli temas1 olan Malatya Gastronomi Turizmine dair Bilgiler kisminda; Malatya’da,
gastronomi ¢alisanlarinin birlikte oldugu sivil bir girisim veya topluluk bulunmakta midir? Malatya’da
Gastronomi Turizmi ¢alismalarimi yonlendiren bir kurum var mudir? Malatya’da Gastronomi Turizminin
gelistirilmesi ile ilgili 6nerileriniz nelerdir? ile ilgili sorulara verilen yanitlar incelenmistir.
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Kod 1: Katithmcilarin Malatya’da, gastronomi c¢alisanlarimin birlikte oldugu sivil bir girisim veya
topluluk bulunmakta midir? sorusuna verdikleri yanitlar incelendiginde;

K 3. “Malatya Gastronomi Turizm ve Tanitim Dernegi diye bir dernek oldugunu biliyorum.”

’

K 7. “Malatya Profesyonel As¢ilar ve Pastacilar Dernegi var.’
K 14. “Malatya Sefler ve As¢ilar Dernegi ile Malatya Gastronomi Turizm ve Tanitim Dernegi 'ni biliyorum.”
K 16. “Malatya Profesyonel Ascilar Dernegi var.”

Kod 2: Katihmecilarin Malatya’da gastronomi turizmi ¢calismalarim yonlendiren bir kurum var midir?
sorusuna verdikleri yanitlar incelendiginde;

K 4. “Malatya Biiyiiksehir Belediyesi’nin Malatya’nin gastronomi turizmi ¢alismalarint yonlendirdigini
diigtiniiyorum.”

K 8. “Malatya merkezde ayri il¢elerde farkli uygulamalar oldugu igin belediyelerin cogunlukla kendi iglerinde
hallettigini diisiiniiyorum. O ytizden yonlendiren bir kurum oldugunu sanmiyorum.”

K 16. “Malatya Gastronomi Turizm ve Tanitim Dernegi’nin gastronomi turizminin gelistirilmesi konusunda
katk saglayacag diisiincesindeyim.”

K 18. “Malatya’da gastronomi turizmi ¢alismalarini neredeyse her kurum bireysel olarak yapiyor gibi
goziikiiyor. O yiizden yonlendiren bir kurum oldugunu diigiinmiiyorum.”

’

K 19. “Malatya Valiliginin, il kiiltiir turizm miidiirliigii ile birlikte ¢calismalar: yonlendirdigini diisiiniiyorum.’

Kod 3: Katithmcilarin Malatya’da gastronomi turizminin gelistirilmesi ile ilgili onerileriniz nelerdir?
sorusuna verdikleri yanitlar incelendiginde;

K 2. “Malatya’da ézellikle Arapgir’e yonelik bir gastronomi rotast veya farkl projeler gelistirilmesi
gastronomi turizmi agisindan énemlidir.”

K 10. “Dogu Anadolu Bélgesinin en batisinda yer alan Malatya, giinliik ucus sayisi, tren seferleri ve
sehirlerarasi otobiis giizergdhinda yer almasi sebebiyle ulasilabilirliginin vermis oldugu avantaj sayesinde
mutfak kiiltiiriinii daha fazla kitleye duyurabilmektedir. Bu yiizden, havalimani, otogar, tren garinda
gastronomi turizmine yonelik tanitim ve pazarlama faaliyetleri yiiriitiilmelidir.”

K 12. “Malatya’da gastronomi turizminin gelistirilmesi adina daha profesyonel hizmet sunan seyahat
acentelerine ihtiya¢ duyulmaktadir.”

K 15. “Malatya’da gastronomi turizminin gelistirilmesi denildiginde aklima Kale ilcesinde yer alan turizm
meslek yiiksekokulu geldi. Malatya’da gercekten turizmin, gastronomi turizminin gelistirilmesi icin ilk once
Tiirkiye 'nin en koklii tiniversitelerinden Inonii Universitesi'nde Turizm Fakiiltesi kurulmaldir. Gastronomi ve
Mutfak Sanatlart Béliimii ve diger boliimler kurulmali, lisansiistii turizm ogrencileri yetistirilmeli ve bu
ogrenciler ile akademisyenler Malatya gastronomi turizminin gelistivilmesine énciiliik etmelidirler.”

K 17. “Malatya’da gastronomi turizminin gelistirilmesi adina diizenlenecek olan her tiirlii etkinligin Malatya,
tiim Tiirkiye ve Diinyaya duyurulmasina gerekli ozenin gosterilmesi gerekir. Bazi gastronomi etkinliklerinden
biz Malatyalilarin bile diizenlendikten sonra haberi oluyor.”

Tema 4: UNESCO Yaratic1 Sehirler Ag ile ilgili Bilgiler

Calismanin dordiincii temasi olan UNESCO Yaratici Sehirler Agr ile ilgili Bilgiler kisminda; Malatya’nin,
UNESCO yaratici sehirler aginin 7 tema basligindan biri olan “gastronomi sehri” kategorisine dahil olabilir
mi? Neden? Katilimeilarin Malatya’nin gastronomi sehri olma siirecini sizce kim yonetmelidir? Bagvuru
yapildiysa siireci kimler yonetmektedir? Gastronomi sehri olmak igin hangi faaliyetler
yapilmalidir/yapilmaktadir? Gastronomi sehri olmanin kente saglayacagi faydalar neler olabilir? ile ilgili
sorulara verilen yanitlar incelenmistir.

Kod 1: Katihmcillarin Malatya’min, UNESCO yaratic1 sehirler agimin 7 tema bashgindan biri olan
“gastronomi sehri” kategorisine dahil olabilir mi? Neden? Sorusuna verdikleri yanitlar incelendiginde;

K 1. “Malatya’daki tescilli cografi isaretli iirtinlerin sayisi olduk¢a fazladwr. Aym sekilde Malatya’ya 6zgii
yemek sayist da azimsanamayacak kadar fazladir. Bu sebeple, gastronomi sehri unvanimi Malatya ' nin hak
ettigini diigtiniiyorum.”
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K 4. “Malatya gerek yemek cesitliligi gerekse sahip oldugu mutfak kiiltiiriiniin olumlu etkisi ile Unesco
Yaratici Sehirler Gastronomi temasini hak etmektedir.”

K 7. “Malatya, tarihi, kiiltiirii, geleneklerini hala siirdiiriilmesiyle bilinen bir sehirdir. Pek tabii ki gastronomi
sehri unvammi hak etmektedir.”

K 12. “Malatya mutfak kiiltiiriinii ge¢miste bugiine siirdiirmesiyle birlikte, Gastronomi Konagi, Malatya
Yemekleri Lokantasi, Kahve Miizesi gibi yerel yonetimlerce katki saglanan projeleri de arttirarak siirdiirmesi
sebebiyle gastronomi sehri unvanim hak etmektedir.”

K 18. “Diinyanin kayisi baskenti Malatya, gastronomi gehri unvamini hak etmektedir. Bunun en biiyiik
gostergesi, yetistirilen tarim tiriinleri, yemekler diyebilirim.”

Kod 2: Katihmcilarin Malatya’nin gastronomi sehri olma siirecini sizce kim yonetmelidir? Basvuru
yapildiysa siireci kimler yonetmektedir? sorusuna verdikleri yanitlar incelendiginde;

’

K 5. “Bagvuru yapilmadi diye biliyorum. Stireci, Valilik ve Belediye yonetmeli diye diistiniiyorum.’

K 8. “Basvuru yapildigim diisiinmiiyorum. Bu siirecin en iyi sekilde yonetilmesi adina valiligimizin
olusturacagr bir komisyonun géreviendirmelerinin  siirecin  olumlu sonuclanmasimi  saglayacagin
diistiniiyorum.”

K 16. “Malatya Gastronomi Turizm ve Tamtim Dernegi’nin basvuru siirecini yonetecek en iyi olusum
oldugunu diisiiniiyorum.”

K 17. “Malatya’nin gastronomi sehri olma siirecini belediyenin yonetmesi gerektigini diigiiniiyorum. Bugiine
kadar diizenlenen etkinliklerde Malatya Biiyiiksehir Belediyesinin etkisinin biiyiik oldugunu diisiiniiyorum.”

K 19. “Malatya Valiliginin onciiliigiinde kurulacak bir ekiple Malatya 'nin gastronomi sehri olma yolunda ne
gibi eksiklikleri var bunlarin tespitinin yapilip ona gére adimlar atilmast yerinde olacaktir.”

Kod 3: Katihmcilarin gastronomi sehri olmak icin hangi faaliyetler yapilmahdir/yapilmaktadir?
sorusuna verdikleri yanitlar incelendiginde;

K 2. “Malatya’da diizenlenen gastronomi organizasyonlarina davet edilen influencerlar sayesinde sehrin
gastronomi potansiyelinin tanitim ve bilinirliginin arttirilmasi saglanmaya ¢alisilyyor.”

K 4. “Malatya Valiligi, Firat Kalkinma Ajansi, Malatya Belediyesi, Malatya Gastronomi Turizm ve Tanitim
Dernegi’nin birlikte ya da ayri ayrt katki sagladiklar: organizasyonlar bulunmaktadr. Uluslararast Malatya
Gastronomi ve Turizm Kongresi, Kayisit Cigcegi Senlikleri bunlara ornek gosterilebilir.”

K 11. “Malatya’ya 6zgii yiyecek ve iceceklerin ticarilestirilmesi anlaminda ilgili iiriinlerin satisa sunulmast
icin paketlemeye 6zen gosterilebilir.”

K 13. “Cografi isaretli iirtinlerin, Malatya’nin gastronomi sehri olmast konusunda daha fazla
markalastiriimasi gerektigini diistintiyorum.”

K 20. “Malatya’min Gastronomi sehri olmast igin oncelikle iiniversite biinyesinde Gastronomi ve Mutfak
Sanatlart boliimiiniin kurulmasi gerektigini diistintiyorum.”

Kod 4: Katihmcilarin gastronomi sehri olmanmin kente saglayacagi faydalar neler olabilir? sorusuna
verdikleri yamtlar incelendiginde;

K 3. “Calistigim isletmeye genellikle aymi bélgeden yerli turist geliyor. Gastronomi turizmiyle birlikte tiim
Tiirkiye ve Diinyadan misafirler agirlayabilir ve mutfak kiiltiiriimiizii, Malatya’ ’mizi tanitabiliviz.”

K 6. “Hem ¢alisip hem okuyan birisi olarak hafta sonu restoranlara ekstra is olunca gidiyorum. Gastronomi
sehri olunca daha fazla is imkdni olacagum diistiniiyorum.”

K 15. “Yiyecek icecek ile ilgili mesleki egitim alan égrencilerin staj yapabilecegi ve ¢calisabilecegi isletmelerin
daha da artabilir.”

K 19. “Gastronomi turizmi canlanacagi igin kayisi, bulgur gibi iiriinleri satisi da artacaktir diye
diistintiyorum.”

K 20. “Sehrin gastronomi temasi almast ile turistik hareketliligin artmasiyla birlikte istihdama olumlu yénde
katki saglayacaktir.
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Sonuc ve Oneriler

Gastronomi turizmi agisindan bakildiginda mutfak kiiltiiriiniin bir destinasyon icin en 6énemli unsurlardan biri
oldugu disiiniilmektedir. Bir bolgeye 6zgii olan yemekler, o bolgenin diger bolgelerle karsilastirildiginda fark
yaratabilmesi i¢in en biiylik avantajdir. Tiirk Patent ve Marka Kurumu tarafindan Cografi isaretli olarak tescil
edilen {iriin sayisinin 6n plana ¢ikmak isteyen destinasyonlarin sahip olduklar1 ve sahip olmadiklar1 6zelliklerin
belirlenmesinde ve turizm potansiyelinin arttirllmasina yardimci oldugu distiniilmektedir. Bolgedeki
gastronomi turizmi agisindan da mahreg isareti, mense adi almig {irlinlerin ve yemeklerin énemi biiyiiktiir.
Bolgenin gastronomi kimliginin belirlenmesinde destinasyonun kiiltiirel ve cografi ozelliklerinin neler
oldugunun bilinmesi gerekmektedir. Boylelikle destinasyonun gastronomi kimligini olusturan etmenler ortaya
cikarilarak bolgenin tanitim ve pazarlanmasi agisindan kullanilabilecek giiclii yonleri saptanabilmektedir.
Yoresel mutfak kiiltiirii, sosyokiiltiirel olarak hem o bolgenin kiiltiiriine 6zgili bir yoniinii yansitmakta hem de
uluslar1 birbirine kaynastirarak kiiltiirel olarak etkilesim icinde bulunmasina firsat tanimaktadir (Yorganci,
2018). Malatya; tarihi dokusu, zengin kiiltiirii ve dogal giizelliklerinin oldugu kadar mutfagiyla da son derece
zengin ve 6nemli bir kenttir. Malatya mutfag: tarih icerisinde geliserek kendine has lezzetler yaratmistir.
Malatya’nin gastronomi kimligi incelendiginde; tarih, etnik ¢esitlilik, yoreye uyumlu {irtinlerin yetistirilmesi
ve yetenekli ellerde degerlendirilmesi yorenin gastronomi kimligini giliclendirmektedir. Malatya’nin
gastronomik imajinin gii¢lii olmasi kentin bilinirligine katkis1 fazladir.

Bu arastirmada Malatya’nin UNESCO yaratici sehirler agi kapsaminda degerlendirilmesi ve mevcut
durumunun ortaya konulmasi amac¢lanmistir. Yerel halkin ve turizm paydaslarinin Malatya’nin UNESCO
Yaratict Sehirler Agi’na gastronomi temasiyla girmesi hususunda ne derece farkindaliga sahip oldugu,
bolgenin cografi isaretli ve yoresel triinleri yerel isletmelerde ne diizeyde gorebildiklerinin agiklanmasiyla
gastronomi sehri olma kriterlerinin karsilanma diizeyinin agiga c¢ikarilmasina yoneliktir. Arastirma
bulgularmin alan yazina katki sunarak arastirmacilara kaynak olmasi beklenmektedir. Arastirma kapsamina
uygun olarak, Malatya’nin UNESCO Yaratici Sehirler Agi’na gastronomi temasiyla girebilmesinin potansiyel
olarak degerlendirilmesi {izerine sorular hazirlanmstir.

Arastirma kapsaminda yirmi kisi ile goriismeler yapilmistir. Katilimcilarin hepsinin gastronomi kavrami ve
UNESCO yaratici sehirler ag1 hakkinda bilgi sahibi olduklari tespit edilmistir. Bu sonug, daha 6nce alan
yazinda Hatay’in Unesco gastronomi sehri olmasi hakkinda yerel halkin ve igletmelerin farkindalik diizeyinin
incelendigi ¢alismanin sonucuna gore farklilik gostermektedir. S6z konusu arastirmada goriisiilmiis olan 40
isletmeden sadece 15’inin bilgi sahibi oldugu tespit edilmistir (Tastan ve iflazoglu, 2018:384-393). Bu
farkliligin nedeninin 6rneklem se¢iminden kaynaklandigi ve arastirmaya katilan katilimeilarin gastronomiye
ve gastronomi turizmine ilgi duymalariyla alakal oldugu diistiniilmektedir.

Gorligme sonuglarina bakildiginda katilimcilarin Malatya iline ait cografi isaretli iiriinler hakkinda bilgi sahibi
oldugu fakat endemik bitkilerle ilgili yeteri kadar bilgi sahibi olmadigi goriilmiistiir. Cografi isaretli {irlinlerden
en ¢cok Arapgir mor reyhani, Arapgir kohnii tiziimii, Arapgir tandir kebabi, Hekimhan cevizi, Yesilyurt dalbasti
kirazi, Yassi kadayif, Kiraz Yapragi sarmasi, Kagit kebab1, Anali kizli, Malatya kayisisi, Malatya bulgurunun
bilindigi goriilmektedir. Bu kapsamda endemik bitkiler arastirilip eger uygunsa kullanim alanlarinin
yaratilmasi, diizenlenen festivallerde yorenin endemik bitkilerinin tanitimina yonelik ¢alismalar yapilmasinin
uygun oldugu disiiniilmektedir.

Katilimcilarin yanitlarina bakildiginda cografi isaretli iiriinler ile yoresel {iriinlere isletmelerin meniilerinde
cogunlukla yer verildigi anlagilmaktadir. Bolgeye gelen ziyaretcilerin Malatya yoresine 6zgili yiyecekleri
bulmakta ve tatmakta zorluk yasamayacaklari vurgulanmistir. Fakat Malatya’daki yiyecek igecek
isletmelerinin sunumlarinin ¢ok iyi olmadigi vurgulanarak gelistirilmesi gerektigi {izerinde durulmustur.
Ayrica porsiyonlarda biiyiiklige ve artisa dikkat edilmesi gerektigine vurgu yapilmistir. Malatya’y1 ziyaret
edenlerin genellikle Yassi Kadayif, Kiraz Yapragi Sarmasi, Kagit Kebabi, igli Kofte ve Anali Kizli
yemeklerini tatmay1 tercih ettikleri goriilmiistiir. Farkli olarak ise Geleli kebabinin siparis edildigi
belirtilmistir.

Malatya’ya gelenlerin hediyelik olarak Malatya kayisisi, Malatya bulgurunu ve yassi kadayifi satin aldiklar
belirtilmistir. Katilimcilar bolgede Malatya gastronomi calismalarinin birlikte yiirGtiildiigiini “Malatya
Gastronomi Turizm ve Tanitim Dernegi, Malatya Profesyonel Ascilar ve Pastacilar Dernegi, Malatya Sefler
ve Ascilar Dernegi” diisinmektedir. Malatya’nin gastronomi turizmi ¢alismalarini yonlendiren kurumlar
arasinda ise; Malatya Biiyiliksehir Belediyesi, Malatya Gastronomi Turizmi ve Tanmitim Dernegi, Malatya
Valiligi ve 11 Kiiltiir Turizm miidiirliigiiniin birlikte ¢alismalar yiiriittiigiine yonelik ifadelerde bulunulmustur.
Kimi katilimeilarin ise bu konu hakkinda bilgi sahibi olmadigi goriiliirken herhangi bir kurum tarafindan ortak
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bir hareketlilik olmadig1 yoniinde diisiinciileri oldugu goriilmiistiir. Bu sebeple Malatya ilindeki cografi isaretli
ve yoresel iirlinlerin degerinin giin gegtikce artabilmesi ve uluslararasi anlamda turist kazandirilmasi i¢in
kurumlar aras1 is birliklerinin yapilarak bu hususta halkla iligkiler faaliyetlerinin gerekli oldugu
diistiniilmektedir.

Katilimcilarin Malatya Gastronomi turizmi i¢in verdikleri dnerilere bakildiginda; Malatya’nin Arapgir ilgesine
yonelik bir gastronomi rotasina yonelik farkli projeler gelistirilmesinin gastronomi turizmi agisindan énemli
oldugu vurgulanmistir. Malatya’nin Dogu Anadolu Bélgesinin en batisinda yer almasiyla birlikte ugus
sayisinin, tren seferlerinin, sehirlerarasi otobiis glizergahlarina yakin ve sik ulasim saglanabilmesinin vermis
oldugu avantaj sayesinde Malatya mutfak kiiltiiriiniin gastronomi turizmi acisindan daha c¢ok kesime
ulasilabilecegi ifade edilmistir. Bu nedenle havalimaninda, otogarda ve tren garinda, ilgili kamu kurum ve
kuruluslarin is birligi sayesinde Malatya gastronomi turizminin tanitim ve pazarlama faaliyetlerinin
yiirtitiilebilecegi diisiiniilmektedir. Malatya’da gastronomi turizmine yonelik hizmet sunan bir seyahat
acentesinin bulunmamasi, faaliyet gOsteren seyahat acentelerinin ise daha profesyonel olarak hizmet
vermesinin dnemine vurgu yapilmistir. Ayrica turlarda olmasi gerektigi gibi profesyonel turist rehberlerinin
yer almas1 gerekmektedir.

Ayrica su an sadece Malatya Kale ilgesindeki meslek yiiksek okulunda as¢ilik ve turizmle ilgili boliimlerin yer
aldig1, Tiirkiye nin énemli {iniversitelerinden olan Inénii {iniversitesi biinyesinde turizmle ilgili herhangi bir
bo6lim bulunmamasinin kentin basta turizm sonrasinda gastronomi turizmi i¢in biiyiik bir eksiklik oldugu
diisiiniilmektedir. Bu yiizden Inonii Universitesi turizm fakiiltesi kurularak, turizmle ilgili bliimlerin aktif hale
getirilmesi turizm alaninda lisans ve lisansiistii 6grenciler yetistirilmesi ve turizm kokenli alaninda 6ncii
akademisyenlerin Malatya gastronomi turizminin gelisimine Onciiliik etmesi beklenmektedir. Bu sayede
Malatya’da gastronomi turizminin bilingli olarak biiyiiyebilecegi 6n goriilmektedir. Malatya’da diizenlenecek
olan gastronomik etkinliklerin festivaller, sempozyumlar, kongreler vb. her birinin Tiirkiye ve Diinya’ya
duyurulmasina 6nem verilmesi bazi etkinliklerin Malatya’da bile tam anlamiyla duyurulmadig belirtilmistir.
Bununla ilgili olarak sosyal medya hesaplarindan, afis ve duyuru panolarindan, billboardlardan aktif olarak
yararlanilmasi gerekmektedir.

Malatya’nin UNESCO yaratici sehirler agiin 7 tema bagligindan biri olan gastronomi sehri kategorisinde yer
almasina yonelik katilimcilar Malatya bolgesinde tescilli ve cografi isaretli tiriin sayisinin oldukga fazla
oldugunu ve Malatya’ya 0zgili yemek sayisinin da azzimsanamayacak kadar fazla oldugunu ifade etmektedir.
Bu nedenle gastronomi sehri unvanimi Malatya’nin hak ettigini vurgulamaktadirlar. Malatya’nin mutfak
kiltiiriiniin  gegmisten bugiine siirdiiriilmesiyle beraber, Gastronomi konagmin, Malatya yemekleri
lokantasinin ve kahve miizesi gibi yerel yonetimlerin katki sagladigi projelerin ¢ogalmasi gerektigini ifade
ederek Malatya’nin gastronomi sehri olmasi i¢in olumlu yonlerinin varligindan s6z edilmistir. Bilindigi tizere
Unesco gastronomi yaratici sehirler agi tarafindan liye kabul edilebilmesi igin ilin baz1 6zellikleri tagimasi
gerekmektedir (Unesco, 2021). Bunlar: Kent merkezinde ve yerel bolgede bulunan karakteristik 6zelliklerin
gelismis olarak gastronomi kavramindan olusmasi ve bilinmesi gerekliligidir. Fazla sayida bolgede yer alan
geleneksel ve yoresel restoranlarindan séz edilmesi gerekmektedir. Ayrica uzman seflerin kent bolgesinden
barmiyor olduguna dair canli bir gastronomi toplulugunun ve sivil toplum 6rgiitlerinin varligindan s6z edilmesi
gerekmektedir. Dogaya saygi duyan ve siirdiiriilebilir yerel {irlinlere tesvik edici olmasi ve bu hususta girisimci
kisilerle is birligi igerisinde bulunulmasi gerekmektedir. Biyogesitliligin korunmasiyla ilgili olarak ase¢ilik ve
gastronomi egitimi veren okullarin miifredatlarina iyilestirmeler ilgili derslerin eklenmesi gerekmektedir.

Katilimcilarin biiyiik ¢cogunlugu Malatya’nin Unesco Yaratic1 Sehirler Ag1 gastronomi sehri olma siirecini,
Malatya Valiligi ve Malatya Biiyliksehir Belediyesi is birliginde olusturulacak komisyon gorevlendirmesi
saglanarak yiiriitiilmesi gerektigini ve bu sayede olumlu sonug alinacagini ifade etmektedir. Bu siireg igerisinde
Malatya Gastronomi Turizm ve Tanitim Dernegi’nin de bagvuru siirecini yonetirken destek olmas1 gerektigini
vurgulanmaktadir. Bu kapsamda bagvuru siirecinde Malatya ilinin gii¢lii ve zayif yonleri tespit edilerek
eksiklerin giderilmesi siirecin olumlu olmasina biiylik katki sunacaktir. Katilimcilar tarafindan Malatya’nin
gastronomi sehri olmasi i¢in Malatya’da diizenlenen gastronomi organizasyonlarina inflluencerlarin davet
edilerek sehrin gastronomi potansiyelinin tanitim ve bilinirliginin arttirilmaya ¢alisildig ifade edilmistir.
Malatya Valiligi, Firat Kalkinma Ajansi, Malatya Belediyesi, Malatya Gastronomi ve Tanmitim derneginin
birlikte ve ayr1 ayr olarak katki sagladigi organizasyonlarin varligindan s6z edilmektedir. Bu baglamda
Uluslararas1 Malatya Gastronomi ve Turizm Kongresi, Kayis1 Cicegi Senlikleri 6rnek olarak sunulmustur.

Malatya’nin kendine 6zgii yerel ve yoresel lezzetlerinin markalasabilmesi i¢in ilgili tiriinlerin satisa sunulmasi
asamasinda paketlemeye 6zen gosterilmesi gerektigi vurgulanmistir. Sehrin kendine 6zgii bir logo tasarlamasi
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marka imaji1 kazanmasinda biiyiik katki sunacaktir. Malatya’nin gastronomi sehri olarak anilabilmesi ve
gastronomi alaninda giincel gelismelere ayak uydurabilmesi i¢in Gastronomi ve Mutfak Sanatlari boliimii
kurulmasi gerekmektedir. Malatya’nin gastronomi sehri olmasi1 durumunda bolgeye Tiirkiye’nin birgok ilinden
ve Diinya’nin bir¢ok iilkesinden misafirler agirlanabilir hale gelebilecektir. Bu sayede Malatya’nin kiiltiirii,
yerel ve yoresel iiriinleri daha ¢ok tanitilabilecektir. Bolgenin tanitilmasinin is imkaninin artisinda katkisi
olacag diistintilmektedir. Ayrica yiyecek ve igecek alaninda mesleki egitim alan 6grencilerin staj yapacagi ve
calisacagl is yerlerinin artabilecegi disiiniilmektedir. Malatya’nin ydresel iriinlerinden kayisi ve bulgur
iretimi artarak dis pazara acgilmasi s6z konusu haline gelebilecegi 6n goriilmektedir. Bu sayede turistik
hareketliligin artmasiyla beraber bolgede ve bolge disinda istihdam imkaninin olumlu olarak etkilenecegi
distiniilmektedir.

Calisma kapsaminda goriiglerine bagvurulan kurum, kurulus temsilcileri Malatya mutfaginin zenginligini
vurgulamaktadirlar. Gastronomi turizminin gelismesi i¢in kurumlarin is birliginin ve tanittimin 6n planda
olmasi gerektigi diigiiniilmektedir. Bélgede UNESCO yaratici sehirler ag1 hakkinda bilinirlik diizeyi yiiksektir.
Bu aga katilim icin bir ¢alisma yapilmasi halinde katilimcilarinin ¢ogunun aktif rol oynayabilecegi
gorlilmektedir. Malatya mutfagi ve gastronomi turizminin gelistirilmesine yonelik ¢alismalarin genel olarak
sinirli sayida oldugu goriilmektedir. Mevcutta yiiriitiilen ¢alismalarin kurumlar ve kuruluslar arasinda is birligi
saglanarak diger paydaslarla is birligi igerisinde yiiriitiilmesinin uzun vadede bolgeye olumlu katkisi olacagi
diisiiniilmektedir. Gastronomi ¢alismalarinin yiiriitiilmesine yonelik kent konseylerinin tanitim platformlari
kurularak sivil toplum 6rgiitleriyle birlikte paydaglarinda icerisinde yer alacagi girisimlere yer verilmesinin
onemli oldugu diisliniilmektedir. Elde edilen sonuglar degerlendirildiginde oncelikli olarak, UNESCO Yaratici
sehir ag1 ve Gastronomi kavramlarimin bilindigi ve bu konuda tanitim, bilgilendirmelerin yapilmasinda ortak
paydada bulusulmasi gerektigi goriilmektedir. Sonuclar; Giiler, Har¢in ve Kadioglu (2017) tarafindan
Tiirkiye’deki diger UNESCO Gastronomi Sehri olan Gaziantep’te gerceklestirilen ¢aligmaya gore farklilik
gosterdigi goriilmektedir. Calismanin farklilik gdstermesinin nedeni bdlgedeki katilimeilarin gastronomi
alaninda ilgisi, yerel ve yoresel iiriinlere sahip ¢ikma istegi oldugu goriilmektedir. Yerel halkin, isletmelerin
ve sivil toplum kuruluglarimin Valilik ve Belediyenin gastronomi turizmi hususunda karar alma siirecinde
strateji gelistirilmesinde siirece dahil edilmesi gerekmektedir. Sehrin alt ve iist yapilarindaki eksiklerin
giderilmesi, yoresel yemek ve yoresel iiriinlerin cografi igaretler araciligiyla koruma altina alinmasi, kalite
standartlarinin uygulanabilmesi i¢in gerekli egitimlerin bolgede turizm ve gastronomi alaninda aktif rol
oynayan her bireye verilmesi gerekmektedir. Bu sayede isletmelere ve gastronomi alaninda hizmet veren
kuruluslara diizenli olarak denetlemeler saglanmalidir. Dogru tanitim ve pazarlama stratejileriyle hedef kitleye
ulasilmasi i¢in ulusal ve uluslararasi olarak is birligi saglanmasi gerekmektedir. Bu amagla birlikte caligmasi
gereken bir ekip olusturulmasi gerekmektedir. Bu ekip alaninda uzman kisiler ve derneklerle ilgili kamu
kuruluslarinin tamamini i¢ermelidir. Festival ve yarigmalarin sayisi arttirilarak uluslararast Olgekte
diizenlenmelidir. S6z konusu olan bu faaliyetlerin farkli sehirler i¢in yapilan gastronomi turizminin
gelistirilmesi ile ilgili calismalarla (Giirbiiz, Ozaltas Sercek ve Toprak, 2017:124-136; Tastan ve iflazoglu,
2018:384-393) ve Adana’nin gastronomi turizmi ile ilgili yapilan ¢alismalarla (Balli, 2013:206-218; Balli,
2016:3-17; Karaca ve Yildirim, 2020:41-55) benzerlik gosterdigi goriilmektedir.

Arastirma kapsaminda Malatya mutfak kiiltiirii ve UNESCO yaratict sehirler ag1 gastronomi temast
incelenmistir. Alan yazinda Malatya Gzelinde bu iki konuyu birlikte ele alan farkli bir g¢alismaya
rastlanmamugstir. Bu sebeple gergeklestirilen ¢alisma neticesinde alan yazina katki sunacagi diisiiniilmektedir.
[leride yapilacak olan galismalara yonelik olarak; UNESCO vyaratict sehirler agina Malatya’nin dahil olmasi
ile ilgili farkli veri toplama teknikleri ve farkli drneklem gruplart kullanilarak gerceklestirilecek olan
calismalar, Malatya’nin gastronomi sehri olmasi i¢in yapilan bagvurularin takibinin sonucunda olumlu veya
olumsuz olmas1 durumunda gerekgelerinin incelendigi ¢aligmalara yapilabilecegi diisiiniilmektedir.

Malatya’nin mutfak kiiltiirii ve gastronomi turizmine yonelik yerel halkin, sivil toplum kuruluslarinin, kamu
kurum ve kuruluslarinin 6rnekleminde yer verilecek calismalara agirlik verilmesi gerektigi diisiiniilmektedir.
Malatya’nin UNESCO yaratici sehirler agi kapsaminda gastronomi sehri olarak segilmesi igin gergeklestirmesi
gereken faaliyetlerin neler oldugu, bu faaliyetleri nasil yiiritmesi ve kimler tarafindan yiiriitiilmesi gerektigi,
bu konu iizerindeki mevcut eksikliklerle birlikte Malatya gastronomi turizminin gincel durumu ve
gelistirilmesi gereken noktalarin neler oldugu hakkinda bilgiler verilmistir. Dolayisiyla gastronomi alaninda
calisan kurum ve kuruluslara oneriler sunulmustur. Oncelikli olarak gastronomi turizmi g¢alisanlarim
yonlendiren kamu kurumlari, sivil toplum kuruluslar1 ve alaninda uzman olan kisilerle birlikte valilik
bilinyesinde bir ekip kurulmalidir. Bu ekip Malatya Valiligi ve Biiyiiksehir belediyesinin onderliginde
koordineli olarak ¢aligmalidir. Diizenli olarak toplantilar diizenlenmeli ve gastronomi turizmine yoOnelik
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gelistirme c¢aligmalar1 ve stratejiler Uretilmelidir. Bu galismanin sonucu olarak Malatya’nin gastronomi
turizmini gelistirmek ve Malatya’nin gastronomi sehri tinvani alabilmesi igin yapilmasi gereken faaliyetler
hakkinda onemli sonuglar elde edilmistir. Malatya ile 6zdeslesen Malatya Kayisisi disinda diger yerel
tiriinlerinde taniim ve pazarlanmasina 6zen gosterilmelidir. Diizenlenecek olan festival ve yarigmalarda
Malatya’ya 6zgii iirlinler ¢esitlendirilmelidir. Tiirkiye’deki Unesco Yaratict Sehirler Aginda yer alan diger
gastronomi sehirleri ile ortak gastronomi rotasi planlamasi yapilabilecegi gibi Elazig gibi cevre illerle
gastronomi rotasi olusturulmasinin Malatya gastronomi turizmine katki sunacagi diisiiniilmektedir.
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