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Ozet

Bu ¢alismanin amaci, siirdiiriilebilir gastronominin 6nemli bir ayagi olan yerel gida konusuna yonelik yapilan ¢alismalarin
bibliyometrik agidan incelenmesidir. Nicel veriler kullanilarak yerel gidaya yonelik yapilan ¢aligmalarin gelisim seyrini ortaya
koymak i¢cin VOSviewer programi kullanilarak verilerin haritalandirilmasi yapilmistir. Bu amagla Web of Science (WoS) veri tabani
kullanilarak konuya yonelik veri seti lizerinden analiz yapilmigtir. 1999-2023 (2023’iin ilk 6 aylik donemi) yillar1 arasinda
yayimlanmis olan bildiri, kitap, kitap boliimii ve makalelerin temel alinmasiyla bir analiz ger¢eklestirilmistir. WoS veri tabaninda
arama butonuna “local food” yazilmig ve tiim bagliklarda arama yapilmistir. 5948 adet ¢alisma bulunmus ve gesitli sinirlamalar
getirilerek (yayin tiirii (bildiri, makale, kitap, kitap boliimii ve dil) 898 ¢alisma incelemeye dahil edilmistir. Bu alanda en fazla eser
veren isimler Alan R. Hunt, Inita Krivasonoka ve Michael Hand seklindedir. Yillara gore en ¢ok yogunlasma 92 ¢alisma ile 2017,
90 ¢alisma ile 2019, 87 ¢aligma ile 2018 ve 84 galisma ile 2015 olmustur. Bu ¢alismalarin arastirma alanlari ise sirasiyla Gida Bilimi
Teknolojisi (115), Cevre Caligmalart (112) ve Yesil Siirdiiriilebilir Bilim Teknolojisi (109) olmugtur. Yaymlarin iilkelere gore
agirlikl dagilimi ise Amerika (226), Ingiltere (92), Fransa (81), Endonezya (75), italya (68) ve Almanya (45) seklindedir. Yerel
gidalarla ilgili en sik kullanilan anahtar kelimeler ise 18 tekrar ile “local food”, 7 tekrar ile “local food systems” ve 5 tekrar ile “local
food products” olmustur.

Anahtar Kelimeler: Siirdiiriilebilir Gastronomi, Yerel Gida, VOSviewer, Bibliyometrik

Abstract

The aim of this study is to examine the studies on local food, which is an important pillar of sustainable gastronomy, from a
bibliometric perspective. Data were mapped using the VOSviewer program to reveal the developmental course of studies on local
food using quantitative data. For this purpose, using the Web of Science (WoS) database, the analysis was made on the data set for
the subject. An analysis was carried out based on the papers, books, book chapters and articles published between 1999-2023 (first
6 months of 2023). “local food” was written in the search button in the WoS database and all titles were searched. 5948 studies
were found and 898 studies were included in the review with various limitations (publication type (paper, article, book, book chapter
and language). The highest concentration was 2017 with 92 studies, 2019 with 90 studies, 2018 with 87 studies and 2015 with 84
studies. The research areas of these studies are Food Science Technology (115), Environmental Studies (112) and Green Sustainable
Science Technology (109), respectively. The weighted distribution of publications by country is America (226), England (92),
France (81), Indonesia (75), Italy (68) and Germany (45). The most frequently used keywords about local foods were “local food”
with 18 repetitions, “local food systems” with 7 repetitions, and “local food products” with 5 repetitions.

Keywords: Sustainable Gastronomy, Local Food, VOSviewer, Bibliometric

Giris

Alanyazinda gastronomi kavram siklikla yeme-igcme sanati olarak tanimlansa da kimya, edebiyat, biyoloji,
jeoloji, tarih, miizik, felsefe, psikoloji, sosyoloji, tip, beslenme ve tarim gibi ¢esitli disiplinler arasinda bir sanat
ve bilim alan1 olarak da tanimlandig1 gorilmektedir (Pavlidis ve Markantonatou, 2020). Gastronomi, turistik
destinasyonlarin gii¢lendirilmesi ve vurgulanmasi i¢in temel unsurlardan biri olarak kullanilmaktadir. Y éresel
yemekler, bir destinasyona katma deger saglayabilir ve boylece cografi bolgenin rekabet edebilirligine katkida
bulunabilir. Bu baglamda, bir¢ok arastirmaci, her cografi bolgenin, turistler igin ¢ekici bir cazibe merkezi
olarak yiyecekleri tanitmasi gerektigine inanmaktadir (Galvez vd., 2017).
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Alanyazinda “sarap turizmi,” “mutfak turizmi,” “gastroturizm,” “yemek turizmi” ve “gurme turizmi” gibi
cesitli terimler kullanilsa da, yaygin olarak kabul goren terim “gastronomi turizmi’dir. Bu kavram, benzersiz
bir yeme-igme deneyimi arayisini temsil etmektedir. Genel anlamda bir yemegin 6zgiinliigiine atifta bulunan
ve bir yer, bolge veya iilkeye 0zgii olan gastronomi turizmi, yerel yemekleri icermektedir (Pavlidis ve
Markantonatou, 2020). Farkli bir tanimlamaya gore, gastronomi turizmi, turist harcamalarinin iicte birinden
fazlasinin yemege ayrilmasi nedeniyle yeni bir turizm iirlinii olarak gelisen ve hizla biiyliyen bir olgudur
(Kumar, 2019).

Yerel kiiltiir ve gelenegi somutlastirmak i¢in yiyecek tiiketimi, seyahat deneyiminin 6énemli bir bileseni haline
gelmistir. Dolayistyla gastronomi imaj1, “turistlerin bir destinasyonun gastronomik {iriinleri ve yemek kiiltiirii
hakkindaki biitiinsel izlenimini” yansitmaktadir. Bdylece gastronomi, turistlerin yiyecek tercihlerini ve
tiiketimini yonlendirmede kritik bir rol oynamaktadir (Chen, Chan ve Egger, 2023). Yerel gidalara olan ilgi,
cevre, etik ve siirdiiriilebilirlik gibi konularin yan sira tiiketicilerin yerel aglari ve ekonomileri destekleme,
ayn1 zamanda karbon ayak izlerini azaltma istekleriyle agiklanmaktadir. Bunun yani sira, tiiketiciler bu {irlinleri
daha "taze", "leziz" ve "giivenilir" olarak algilamaktadir. Yapilan arastirmalar ayrica yerel yemeklerin
"otantik", "dogal" ve "geleneksel" olarak kabul edildigini gostermektedir. Bununla birlikte, yerel yiyecekler
hem "basit" hem de "benzersiz" olarak algilanmaktadir (Pavlidis ve Markantonatou, 2020).

Mevcut aragtirmalar, “yerel yemeklerin, yalnizca yemege 6zel ilgi duyanlar i¢in degil, ayn1 zamanda yemek
ve yeme konusunda daha rahat bir tavir sergileyenler i¢in de 6nemli bir turistik ¢ekicilik ve turist deneyiminin
merkezinde oldugunu” vurgulamaktadir (Kumar, 2019). Bir destinasyonu ziyaret eden turistlerin o
destinasyonun yoresel mutfagi veya yoresel yemekleri ile karsilagsma olasihigr yiiksektir. Ayrica bolgelerin
sosyal, dogal ve kiiltiirel faktdrlerinin bir iiriinii olmasi ve yerel kiiltiirii 6zgiin gastronomik degerler bigiminde
yansitmasi nedeniyle gastronomi, destinasyonlarin kiiltiirlinii tasvir eden 6nemli bir faktordiir. Dolayisiyla,
yerel yemekler turistler i¢in ¢ok 6nemli bir ¢ekicilik ve turist deneyimi i¢in 6nemli bir faktor haline gelmistir
(Seyitoglu ve Ivanov, 2020). Bu kapsamda aragtirmanin amaci, gastronomi turizmi kapsaminda énemli bir
yere sahip olan yerel gidalarin yillara gore gelisim seyrini ortaya koymak ve bir durum tespiti yapmaktir. Bu
kapsamda Web of Science veri tabani kullanilarak veri seti olusturulmus ve elde edilen veriler VOSviever
programinda analiz edilmistir.

Yontem

Bibliyometrik yontemler, bilimsel alanlarin yapisal goriintiilerini olugturmak i¢in yaymn veri tabanlarindan
bibliyografik verileri kullanmaktadir. Bibliyometrik analizde performans ve bilimsel haritalama seklinde iki
yontem vardir. Performans analizi, kisilerin ve kurumlarin performansini degerlendirirken, bilimsel haritalama
ise bilimsel alanlarin yapisim ve dinamigini ortaya ¢ikarmay1 amaglamaktadir (Zupic ve Cater, 2015). Web of
Science veri taban1 bibliyometrik caligmalarda en sik kullanilan veri tabamdir. Cogu {iniversite aboneligine
dahi edilmistir ve bu nedenle akademik ortamda c¢alisan aragtirmacilar i¢in kullanima uygundur. Web of
Science (eski adiyla Web of Knowledge), ¢esitli akademik disiplinlere yonelik kapsamli atif verileri sunan ve
abonelik temelli erisim saglayan bir web sitesidir (Web of Science, 2023).

Bu arastirmada bibliyometrik aglar1 olusturmak ve gorsellestirmek igin VOSviewer yazilim araci
kullanilmigtir. VOSviewer, Van Eck ve Waltman tarafindan bibliyometrik haritalar olusturmak ve
goriintiilemek icin gelistirilmis bir programdir. Bu yazilim, ortak alintiya dayali yazarlar veya dergilerin
haritalarin1 olusturmak i¢in veya bibliyometrik haritalarin tiim ayrintilariyla incelenmesine izin veren ortak
olusuma dayali anahtar kelimelerin haritalarim1 olusturmak i¢in kullanilabilir (Zan, 2019; Liu vd., 2023).
Bibliyometrik aglar igerisinde ortak atif analizi, ortak yazar analizi, atif analizi ve bibliyografik eslesme
iliskilerine dayal1 analizler yapilabilir. Ayrica, VOSviewer, bilimsel alanyazindan ¢ikarilan énemli terimlerin
birlikte olusum aglarini olusturmak ve gorsellestirmek icin kullanilabilen metin madenciligi islevini
sunmaktadir (VOSviewer, 2023).

Bu c¢alismada veri toplamak icin Web of Science (WOS) veri tabanmi kullanilmistir. Bu veri tabaninda
14.08.2023 tarihinde arama sekmesine “local food” yazilarak bir tarama yapilmistir. Bu tarama sonucunda
toplam 5948 adet ¢alismaya erisilmistir. Dahil etme ve hari¢ tutma islemleri yapilarak ¢aligmalar yayin tiirii
acisindan (bildiri, kitap, kitap boliimii ve makale) sinirlandirilmis ve yabanci dil olarak Ingilizce segilmistir.
Nihai sonugta 898 calisma elde edilmistir. Ulasilan veri seti, yazar-atif-dergi-tilke-kurum ve anahtar sozciik
analizleri tizerinden incelenmistir. Makalede kullanilan verilerin Web of Science veri tabanindan elde edilmis
olmasi, aragtirma konusu ve kapsami nedeniyle etik kurul belgesine ihtiya¢ bulunmamaktadir.
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Bulgular

Bu béliimde, arastirmanin kapsaminda elde edilen verilerin analizine ve yorumlanmasina odaklanilmustir. {1k
olarak, Web of Science veri tabanindan aliman analiz sonuglarina dayanarak yerel gidalarla ilgili yapilan
caligmalarin yillara gore dagilimma deginilmistir. Ardindan, en fazla atif alan ilk 10 ¢alismanin detaylar
incelenmistir. VOSviewer programi kullanilarak Ortak Yazar Analizi, Yazarlarin Atif Analizi, Ulkelerin Atif
Analizi, Kurumlarin Atif Analizi, Anahtar Sozciik Analizi, Metinlerin Bibliyografik Eslesme Analizi,
Yazarlarin Bibliyografik Eslesme Analizi ve son olarak Yazarlarin Ortak Atif Analizi gibi farkli analizler
yapilmustir.

Grafik 1. Yaymlarin Yillara Gore Dagilimi
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Grafik 1’de yayilarin yillara goére dagilimi incelendiginde 92 ¢aligma ile 2017, 90 calisma ile 2019, 87 calisma
ile 2018 ve 84 calisma ile 2015 yillarinda yogunlagma oldugu sdylenebilir. En az ¢calismanin yapildig: yil ise
1 ¢aligsma ile 1990,1993 ve 1995 yillaridir. Dolayisiyla arastirmanin sinirliliginda yil olarak daha ¢ok calisma
incelemeye dahil edilebilmesi i¢in 1999 ve 2023 (ilk alt1 aylik donem -30 c¢alisma-) yillar1 dahil edilmistir.
Grafikten de anlagilacag lizere yayinlarin yillara gore dagiliminda 6zellikle son yillara dogru 6nemli bir artig
oldugu gozlenmektedir.

Tablo 1. Yerel Gida Konusuna iliskin En Cok Atif Alan 10 Cahisma

Yayin Bashg Yazar/Yazarlar Dergi Ad1 Yayin Toplam Atf
Yih Atif Sayis1  Sayisi/Yil
1 Toward an integration of Polis, GA, Annual Review 1997 1725 63,89
landscape and food web Anderson, WB  Of Ecology And
ecology: The dynamics of  and Holt, RD Systematics
spatially subsidized food
webs
2 Does social class predict Darmon, Nand  American 2008 1389 86,81
diet quality? Drewnowski, A Journal Of
Clinical
Nutrition
3 Embeddedness and local Hinrichs, CC Journal Of Rural 2000 798 33,25
food systems: notes on Studies

two types of direct
agricultural market

4 The local food Caspi, CE; Health & Place 2012 791 65,92
environment and diet: A Sorensen, G;
systematic review (...); Kawachi, I

5 Winter, M Journal Of Rural 2003 563 26,81
Embeddedness, the new Studies

food economy and
defensive localism
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6  Shifting plates in the Allen, P; Journal Of Rural 2003 422 20,1
agrifood landscape: the FitzSimmons, Studies
tectonics of alternative M; (...); Warner,
agrifood initiatives in K
California
7  Effects of seasonality and ~ Winemiller, KO  Journal Of Fish 1998 322 12,38
fish movement on tropical  and Jepsen, DB Biology
river food webs
8 Cobb, LK; Obesity 2015 321 35,67
The relationship of the Appel, LJ; (...);
local food environment Anderson, CAM
with obesity: A systematic
review of methods, study
quality, and results
9  Alternative Food Goodman, D; Alternative Food 2012 308 25,67
Networks: Knowledge, DuPuis, EM and  Networks:
Practice, and Politics Goodman, MK Knowledge,
Practice, And
Politics
10 Resilience of local food Bene, C Food Security 2020 305 76,25

systems and links to food
security - A review of
some important concepts
in the context of COVID-
19 and other shocks

Cogu bibliyometrik ¢alisma, incelenen alanda en ¢ok alint1 yapilan ¢aligmalarin, yazarlarin veya dergilerin ilk
10 listesi seklinde, arastirma alanina iligkin bir atif analizi saglamaktadir. Atiflar bir etki olciisii olarak
kullanilmaktadir. Bir makaleye yogun bir sekilde atifta bulunuluyorsa, bu durum caligma alan1 agisindan
onemli kabul edilmektedir (Zupic ve Cater, 2015). 1999 yilindan 2023 yilina kadar yerel gida konusunda
yapilan aragtirmalarin incelenmesi kapsaminda 898 ¢aligsma igerisinden en ¢ok atif alan yayinlar incelenerek
ulagilan ilk 10 yazar ve ¢alismalar Tablo 1°de verilmistir. 1997 yilinda “Polis, GA; Anderson, WB and Holt,
RD” tarafindan yazilan “Toward an integration of landscape and food web ecology: The dynamics of spatially
subsidized food webs” adli makale 1725 atif ile ilk sirada yer almaktadir. Ikinci sirada ise “Darmon, N and
Drewnowski, A” tarafindan yazilan “Does social class predict diet quality?” adli makale 1389 atifa sahiptir.
Yapilan arastirmalar incelendiginde ne yazik ki Tirk yazar ve caligmalara gorece az rastlamilmustir.
Gastronomi alaninda yerellik/yoresellikten bu kadar ¢ok séz ederken yapilan galismalarin simirli olmasi,
alanyazin agisindan eksik oldugumuzu gostermektedir.

Ortak Yazar Analizi

Ortak yazar analizi, bilim insanlarinin bilimsel makaleler lizerinde isbirligi yaparak olusturdugu sosyal aglari
incelemektedir. Iki yazarin bir makaleyi birlikte yaymladiginda aralarinda bir iliski kurulur. Bilimsel
yayinlarin birlikte yazilmasi, isbirligi diizeyini gosteren bir ol¢ii olarak kabul edilir. Ortak yazarlik, diger
iliskililik 6l¢iitlerinden daha giiclii sosyal baglar yansitarak, aragtirma alanlarinin entelektiiel yapilarindan ¢ok
sosyal aglar1 incelemek icin 6zellikle uygundur (Zupic ve Cater, 2015).

Sekil 1'de, yazarlarm ortak yazarlik analizine gore en fazla baglantili ve is birligi yapan yazarlar belirlemek
amaciyla en az 1 yayin ve en az 1 atif kriterleri kullamlarak ag haritas1 olusturulmustur. Analiz sonucunda tek
renkli bir kiimeleme olugmustur. Bu tek kiimeye ait 10 yazar bulunmakta ve toplamda 45 baglanti tespit
edilmistir. Ayrica, en fazla atif alan yazarlarin (D. Maye, 88 atif; B. Ilbery, 88 atif; ve Patrics Mundler, 81 atif)
en baglantili yazarlar olmadig1 da goriilmektedir. En ¢ok eser iireten yazarlar (sirasiyla Inita Krivasonaka,
Ligita Melece ve Haruki Abe) da en baglantili yazarlar arasinda yer almamaktadir.
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Sekil 1. Yazarlar Arasi Is Birligini Gosteren Ortak Yazar Baglari
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Yazarlarin Atif Analizi

Atif analizi, bilimsel igbirliklerine iliskin genel bir bakis acis1 sunmaktadir. Tipik olarak, bu tiir galigmalarda
analiz birimi olarak belgeler veya yazarlar kullanilir. Atif analizi, birden ¢ok arastirma g¢aligsmasinin,
birbirlerinden alinti yapmalari, siklikla birlikte alintt yapmalar1 veya bircok ortak atif referansina sahip
olmalar1 durumunda, altta yatan bir aragtirma temasim temsil ettigi iddiasina dayanmaktadir. Ayn1 zamanda
Atif analizi, bilimsel katkilarini degerlendirmek ve entelektiiel yapilarinin haritasini ¢ikarmak i¢in bilimsel
disiplinler arasindaki bilgi akislarinin ve fikirlerin yayilmasinin anlasilmasina yardimci olmaktadir
(Dwivedi, Nerur, ve Balijepally, 2023).

Sekil 2°de atif aglarini tespit etmek iizere en az 1 yayin ve en az 1 atif kriteri ile yazar atif analizine dair ag
haritasi ¢ikarilmigtir. Analiz sonucunda 3 renk kiimeleme olusurken 21 baglanti tespit edilmistir. 88 atifla
Maye D., 88 atifla Ilbery B. ve 81 atifla Mundler Patrics olmustur. Baglant1 giicii a¢isindan ise Susan Jia,
Mundler Patrics ve Lucas Lumpus yer almaktadir.

Sekil 2. Yazarlarin Atif Baglan

egerergmonika
bepteamy kristin

boro‘eg

v W
coelho, epilce maria

f‘\( VOSviewer
Ulkelerin Atif Analizi

Atif, bir belgenin digerinden aldigi, ikisi arasindaki iliskiyi temsil eden bir onaydir. Atiflar, olaylarin
kronolojisini izlemek i¢in kullanilabilir. Bu ayak izleri ile dnceki arastirmacilardan gelen bilgileri tespit etmek
ve bilimsel iletisim modellerinin makul gostergeleri olarak diisiiniilebilecek bir konunun gelisimine dair
ipuglar1 bulmak miimkiindiir. Akademik makaleler arasindaki alint1 iliskileri, ortak noktalari olan bilgiyle ilgili
iliskiyi temsil etmektedir (Liu vd., 2023).

Yaymlarin mensei tilkelerine gore aldiklan atiflara dair ag haritas1 olugturmak iizere, bir {ilkenin en az 1 eser
yayinlamasi ve en az 1 atif almasi kriteri kullanilarak 26 gézlem birimi arasindaki iliskiler analiz edilmistir.
Bu analiz sonucunda 5 farkli kiimeye ayrilan 114 baglanti tespit edilmis ve toplamda 698 baglant1 giicli
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belirlenmistir. En fazla atif alan iilkeler sirasiyla ABD (104 atif), Ingiltere (102 atif) ve Fransa (81 atif) olarak
belirlenmistir. Bu iilkeler ayn1 zamanda toplam baglanti giicii agisindan da en {ist siralarda yer almaktadir.

Analiz sonuglarinda 5 farkli renkte kiimelenme oldugu dikkat cekmektedir. Renklere bakildiginda iilkelerin
birbirleri ile yakin iligkide oldugu, fakat sar1 (Endonezya) ve mor (Hirvatistan) kiimenin digerlerine gére daha
uzak oldugu goriilmektedir.

Sekil 3. Ulkelerin Atif Baglar

Indonesia

croatia

sweglen,. tukey austbalia
| - -
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o
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£
soutljkorea

,%5 VOSviewer

Kurumlarin Atif Analizi

Sekil 4'te kurumlar arasi atiflara dair ag haritasi olugturmak tizere, bir kurumun en az 1 eser yayinlamasi ve en
az 1 atif almasi kriteri kullanilarak 68 gézlem birimi lizerindeki iligkiler analiz edilmistir. Bu analiz sonucunda
Latvia University (3 eser), Latvian State Ins. (2 eser) ve Coventry University (2 eser) gibi kurumlar temsil
edilmektedir. En fazla atif alan yayinlar ise Coventry University (88 atif), Isara Lyon (81 atif) ve Akdeniz
University (53 atif) olarak belirlenmistir.

Sekil 4. Kurumlarin Atif Baglar

fed inst educ sci & technol
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Anahtar Sozciik Analizi

Elde edilen veri setinin analiz sonuglarina bakildiginda Sekil 5°de ¢alismalarda en sik kullanilan anahtar
sozciiklere yer verilmistir. Bu analiz sonucunda sekilde de goriildiigii gibi farkli renk ve tonlar yer almaktadir.
Koyu yesil ve yesil renkler 2010 ile 2016 yillar1 arasinda en sik kelimeleri gosterirken, sar1 renkli kelimeler
ise 2018 ve sonrasini temsil etmektedir. 117 kelime, 313 baglant1 ve 315 baglant1 giicii tespit edilmistir. “Local
food” ile ilgili yayinlarda en sik kullanilan anahtar sdzciikler sirasi ile 18 tekrar ile “local food (yerel gida)”, 7
tekrar ile “local food systems (yerel gida sistemleri) ve 5 tekrar ile “local food products (yerel gida iiretimleri)”
yer almaktadir. Baglant1 giicii acisindan incelendiginde ise en giiclii ifadeler local food, local food systems ve
local food products olmustur.
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Sekil 5. En Sik Kullanilan Anahtar Kelime Baglari
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Metinlerin Bibliyografik Eslesme Analizi

Bibliyografik eslesme, Massachusetts Institute of Technology'den Dr. M. M. Kessler tarafindan ortaya atilan
bir terimdir. Ortak bir veya daha fazla referansa sahip olduklarinda, bir dizi bilimsel makalenin birbirleriyle
anlamli bir iliski tasidigini (birlestigini) varsaymistir (Weinberg, 1974).

Bibliyografik eslestirme, iki belge tarafindan paylasilan referans sayisim kullanarak aralarindaki benzerligin
bir 6lgiisiinii sunar. Iki makalenin bibliyografyalari ne kadar ¢ok ortiisiiyorsa, aralarindaki baglantilar o kadar
giiclii olur (Zupic ve Cater, 2015). Sekil 6'da en az 1 atif almis olma kriteri ile secilen ve aralarinda baglant:
bulunan 50 birim eser iizerinde yapilan analize gore, 9 farkli renkte temsil edilen 9 kiimeye, 177 baglantiya ve
383 toplam baglant1 giiciine ulagilmstir. En fazla bibliyografik eslesme goriilen yaynlar sirasiyla I[Ibery (2006)
tarafindan 88 alinti, Mundler (2012) tarafindan 81 alint1 ve Sengel (2015) tarafindan 53 alint1 ile belirlenmistir.
Toplam baglanti giiciiniin en yiiksek oldugu eserler ise Enthoven (2021), Duram (2010) ve Jia (2021) olarak
belirlenmigtir.

Sekil 6. Eserlerin Bibliyografik Eslesme Baglar:
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Yazarlarin Bibliyografik Eslesme Analizi
Sekil 7'de en az 1 eser yaymlamig ve 1 atif almig olma kriteri ile segilen ve aralarinda baglanti bulunan 146

birim {izerinde yapilan analize gore, 15 farkli renkte temsil edilen 15 kiimeye, 1267 baglantiya ve 7758 toplam
baglant1 giicline ulagilmistir. En fazla bibliyografik eslesme goriilen yazarlar sirasiyla D. Maye (125 baglanti
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giicti ile 88 alint1), B. Ilbery (125 baglant1 giicii ile 88 alint1) ve Patrick Mundler (186 baglant1 giicii ile 81
alint1) olarak belirlenmistir.

Sekil 7. Yazarlarin Bibliyografik Eslesme Baglari
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Yazarlarin Ortak Atif Analizi

Ortak alint1 analizi belgeler, yazarlar veya dergiler arasindaki benzerlik 6lgiitlerini olusturmak igin ortak alinti
sayilarini kullanir. Ortak atif, iki birimin birlikte atif yapma siklig1 olarak tanimlanmaktadir (Zupic ve Cater,
2015). Sekil 8’de yazarlarin ortak atif analizi yer almaktadir. Buna gore, her renk farkli bir kiimeleme grubunu
temsil etmektedir ve her diiglim bir yazar1 simgeler; diiglimlerin boyutlari ise yazarin ¢aligmalari, baglantilar
ve baglant1 giiciine bagli olarak belirlenir. Bu baglamda, toplamda 23 farkli kiimeleme olusmustur. Birinci
kiime (119), en fazla yazari icerirken, yirmi iigiincii kiime (20) en az yazar1 igermektedir. En biiyiik diigiime
sahip yazar, yedinci kiimede yer alan Hinrichs, cc (11 alint1) olarak géze ¢arpmaktadir.

Sekil 8. Ortak Atif Yapilan Yazarlar Aras1 Baglar
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Sonug¢ ve Oneriler

Bu ¢alismada Web of Science veri tabani {izerinden 1999-2023 yillar1 arasinda yayinlanan yerel gidalar1 konu
alan caligmalarin incelenmesine yer verilmistir. Yayinlanan g¢alismalar yaymlandigi yil ve yayin dili
kisitlanarak arama yapilmis ve gesitli parametreler (ortak yazar analizi, yazarlarin atif analizi, anahtar s6zciik
analizi, metinlerin ve yazarlarin bibliyografik eslesme analizi, yazarlarin ortak atif analizi) kullanilarak
bibliyometrik analiz yapilmistir. Bu kapsamda 898 ¢aligma, ilgili parametreler 1s1¢inda incelenmis ve
yorumlanmustir.

VOSviewer tarafindan olusturulan sekillerde bir diiglim, yazarlar ve dergiler gibi bir 6ge sinifin1 temsil eder.
Diiglimiin rengi ve alani, sirasiyla 6genin siniflandirmasini1 ve miktarini temsil eder. Diiglimler arasindaki
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cizgilerin kalinlig1, 6geler arasindaki atif ve isbirliginin yogunlugunu temsil eder (Liu vd., 2023). Arastirmanin
sonuclar1 incelendiginde yillara gére 6nemli bir artis gdzlenmektedir. 1999’dan 2015’e kadar dalgali bir artig
seyrederken; yayin hacmi 2015’ten sonra yiikselise gegmistir. Dolayisiyla yerel gida konusu son yillara dogru
oldukga popiiler bir ¢aligma alan1 haline gelmistir. Atif ag1 incelendiginde ABD, Ingiltere ve Fransa’da listenin
basinda yer alsa da en iyi kurum siralamasinda Letonya ve Ingiltere gelmektedir. 2021 yilinda yapilmis olan
bir arastirmanin sonuglarinda ise ABD, Kanada ve Ingiltere iilke siralamasinda 6n planda oldugu tespit
edilmistir (Sahin ve Yilmaz, 2022).

Yerel gida arastirmalarinda 6ne ¢ikan konulara bakildiginda ise agirlikli olarak tarim, beslenme, turizm ve
gida giivenligi etrafinda toplandig1 goriilmektedir. Web of Science kategorilerine gore ise yapilan calismalar
cogunlukla Gida Bilimi Teknolojisi, Cevre Caligsmalari, Siirdiiriilebilir Bilim Teknolojisi, Tarim Ekonomisi
Politikas1 ve Cevre Bilimleri gibi alanlarda olmustur. Sonug olarak yerel gida konusunda yapilan ¢aligmalarin
odak noktasi hem doga bilimleri hem de beseri bilimler olmustur. Bu konulara gastronomi de eklenerek
gastronomi alaninda yerel gida konusu iizerine daha ¢ok yaymn yapilmasi gerekliligi de ortaya ¢ikmistir.
Turizm endiistrisinin gelisimi i¢inde siirdiiriilebilirlik i¢in yapilan genis arastirmalarin arka plani,
siirdiiriilebilir bir kaynak olarak yerel gidanin roliine artan ilgi kaydedilmistir. Yerel gidalarin kullanimu, belirli
bir alanda ¢esitli siirdiiriilebilirlik unsurlarina hem dogrudan hem de dolayli olarak katkida bulunabilirligi ifade
edilmistir (Du Rand ve Heath, 2006; Everett ve Slocum, 2013; Sims, 2009; Chen ve Huang, 2018). Konu
bagliklarinin yogunlugu ayn1 zamanda yerel gida sistemlerinin g¢esitliligini gostermektedir.

Yemek kiiltiiriinde yasanan degisimlerin temel sebepleri insanlarin giinliik yasamlarindaki zaman baskisi
nedeniyle hazir yiyeceklere yonelmesi, is giiciindeki artan kadin sayisi olmustur. Bu degisimlerin getirisi ise
geleneksel yemek ritiiellerinin genel yapisinin bozulmasi olmustur (Askegaard ve Madsen, 1998). Dolayisiyla
yemek kiiltlirliniin yeniden geleneksel hale gelebilmesi i¢in yerel gida sistemlerinin énemli bir diizeyde
desteklenmesi gerekmektedir. Bu konuya iligkin tiim {ilkelerin harekete ge¢mesi, mutfak kiiltiirii gelenegini
ortaya koymasi ve yerel anlamda triinlerin pazara sunulmasi gerekir. Akademik olarak ise arastirmacilarin
yerel gida konusunu her anlamda galismas ve iilke boyutunda ise yerel {iriinlerini tanitmas1 onerilir. Ulkelere
gore yayinlarin agirlikli dagilimi Amerika, Ingiltere, Fransa, Endonezya, italya ve Almanya seklindedir. En
cok yayina sahip olan Amerika’da Gida Pazarlama Enstitiisii 2009 yilinda bir arastirma yapmustir.
Amerikalilara neden yerel iirlin satin aldiklarini sormuglar ve siralanan li¢ neden tazelik (%82), yerel
ekonomiyi destekleme (%75) ve iiriiniin nereden geldigini bilme (%58) olmustur. Yine Amerika’da Gida
Isleme Merkezi 2003 yilinda bir arastirma yapmis ve Amerikalilarin yerel olarak yetistirilen gidalar1 satin alma
nedenleri sorgulanmistir. Buna goére ise insanlarin yerel gidayi daha yiiksek/daha kaliteli, daha taze iiriinler,
iireticilerle olumlu iligkiler ve benzersiz/6zel tirlinler satin alma firsati gibi nedenlerden dolay: tercih ettiklerini
ifade etmislerdir (Brain, 2012).

Anahtar kelimelerin birlikte bulunmalari, bu alandaki en son trendleri sunmaktadir ve anahtar kelimeler
incelenen alandaki veya konudaki ilerlemeyi analiz etmeye yardimci olmaktadir (Liu vd., 2023). Anahtar
sozciiklerin analizine bakildiginda en sik kullanilan kelimeler yerel gida, yerel gida sistemleri, yerel gida
iiretimleri, siirdiiriilebilirlik, turizm, kiiresellesme ve gida sistemi olmustur. Yerel gidayla ilgili yapilacak olan
caligsmalarda bu kavramlardan bahsetmek, yapilacak olan arastirmanin goriiniirliiglinii de artirmis olacaktir.

Bu calisma, yerel gida iizerine arastirma yapacak olan akademisyenlere 6nemli bir kaynak sunmaktadir. Yerel
gidaya iligkin durum tespiti yapilmistir ve gelecek ¢alismalara yon verilmesi agisindan yardimei olacagi
diisiiniilmektedir. Bu ¢alismanin sinirliligi ise Web of Science veri tabanindan elde edilen veriler ve gesitli
parametrelerde yapilan siirlamalardir. Bir diger simirlilik ise analiz igin VOSviewer yazilim aracinin
kullanilmis olmasidir. Gelecekte yapilacak olan arastirmalar diger veri tabanlar kullanilarak ve baska yazilim
araglariyla mevcut ¢aligmaya katki saglayabilir. Yerel gida konusu gelismekte olan bir ¢alisma alanidir.
Dolayisiyla alanyazindaki mevcut bosluklar bibliyometrik analiz 1518inda doldurulabilir. Ayni zamanda
yapilacak olan ¢alismalarda bolge bolge, il ve ilge bazinda ve hatta kdy koy her yerel iiriiniin envanter ¢alismasi
yapilmasi biiyiik bir ihtiyactir. Bu biling, gastronomi ve asgilik 6grencilerine islenerek var olan yerel {irlin
degerlerin korunmas1 ve gelecek kusaklara aktarilmasi agisindan oldukca onem arz etmektedir. Ozellikle
ilkemizde yerel gida anlaminda yapilan akademik calismalarin eksikligi bu envanter caligmalariyla
doldurulabilir ve toplumda bu biling uyandirilabilirse sahip oldugumuz mutfak kiiltiirii korunmus olacaktir.
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